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1. AMAC

Bu talimatin amaci; ilaglama sirasinda meydana gelebilecek kimyasal bulasmalarin engellenmesidir.
2. KAPSAM

Universitemiz kampiis ve yerleskelerinde bulunan yemekhane ve mutfaklar ile gorevli personelleri
kapsar.

3. SORUMLULUKLAR

Bu talimatin uygulanmasindan yemek hizmetleri kapsaminda tiim mutfak personeli, bas asci, gida
miihendisi/diyetisyen ile Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligl; dokiimanin hazirlanmasi, siirekliginin
saglanmasi ve revizyonundan Saglk Kiltir ve Spor Daire Baskanligi ve Kalite Koordinatorligi
sorumludur.

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR
Bu talimatta tanimlanmasi gereken herhangi bir kisaltma ve terim bulunmamaktadir.
5. UYGULAMALAR

5.1 ilaglama Oncesi Alinacak Tedbirler

e laglama kesinlikle yemek imalati esnasinda veya yakin oncesinde (en az 24 saat)
yapilmamalidir.
Mutfak icinde bulunan havalandirma, kapi ve pencereleri hava almayacak sekilde kapatilir.
Gidalar ilaglamaya direkt olarak maruz kalmayacak sekilde muhafaza altina alinir.
Hazir yiyecekler ilaglama alaninin disina ¢ikarilir.
Tabak, bigak, catal ve kaplar1 muhafazaya alinir.
llaclamanin 6zellikle siipiirgelikler, duvar ve tavan kesisim noktalari, buzdolabi-firin gibi
sicaklik iireten makinalarin arka ve gevresi, set iistleri, evye, lavabo, su giderleri, baca delikleri,
copler gibi kisimlara yapilmasi saglanir.

5.2 Iilaglama Sonrasi Alinacak Tedbirler

Havalandirma ve pencereler agilarak ortam havalandirilir.

Ilaglamadan sonra kuru temizlik yapilir.

Tim ekipmanlar deterjanh su ile yikanir.

llaclamadan sonra en az bir giin (iiretim akis1 uygun degil ise en az yarim giin) sonra, ilaclanan
alanlar1 Mutfak Alanlar1 Temizlik ve Hijyen Talimati‘nda belirtildigi sekilde temizlenir ve iyice
durulanir.

e Ilaclamay1 yapan teknik eleman 6neride bulunursa mutlaka dikkate alinir.

6. ILGILI DOKUMANLAR

6.1. I¢c Kaynakh Dokiimanlar

e  Mutfak Alanlar Temizlik ve Hijyen Talimati
6.2. Dis Kaynakl Dokiimanlar
I1gili dokiiman bulunmamaktadir.
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