
SIRA T.C. KİMLİK NO ADI - SOYADI ALES PUANI ALES %30

LİSANS 

MEZUNİYET 

NOTU

YÜZLÜK 

SİSTEM

LİSANS 

MEZUNİYETİ 

%30

YABANCI 

DİL PUANI

YABANCI 

DİL%10

GİRİŞ 

SINAV 

NOTU

GİRİŞ 

SINAV 

NOTU %30

TOPLAM
DEĞERLENDİRME DURUMU                       

(ASIL / YEDEK / BAŞARISIZ)

1 21*******08 SA*** MI*** 76,7459 23,0238 3,61 90,90 27,2700 57,5000 5,7500 61,00 18,3000 74,3438 Başarılı (Asıl)

2 21*******14 EN** GÜ***** 73,7190 22,1157 3,25 82,50 24,7500 52,5000 5,2500 55,00 16,5000 68,6157 Başarılı (Yedek)

3 36*******28 NA*** YU***** 74,8995 22,4698 3,08 78,53 23,5590 56,2500   5,6250 52,00 15,6000 67,2538 Başarısız

4 17*******60 Dİ*** KA*****

 NİHAİ DEĞERLENDİRME SONUÇ TUTANAĞI                                                                                                                                                                                                                                                         

(TURİZM FAKÜLTESİ)

İLAN YAYIN TARİHİ

İLAN NO

22.11.2023

ANABİLİMDALI / 

PROGRAMI

İLAN VE KADRO BİLGİLERİ
TURİZM FAKÜLTESİ

 GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARIBÖLÜMÜ

BİRİMİ

 GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI

2023-27

5 (Beş)KADRO DERECESİ

İLAN NİTELİĞİ

KADRO UNVANI

Sınava Girmedi

DEĞERLENDİRME SONUÇLARI

1 (Bir)

GİRİŞ SINAVINA KATILMAYAN ADAYLAR

Gastronomi ve Mutfak Sanatları”, “Yiyecek ve İçecek İşletmeciliği”, “Turizm İşletmeciliği” veya “Turizm ve Otel İşletmeciliği” bölümlerinin herhangi birinden lisans ve tezli yüksek lisans mezunu olmak. 

Belgelendirmek koşulu ile Lisans mezuniyeti sonrası Aşcılık alanında en az 1 (bir) yıllık tecrübe sahibi olmak. Aşcılık alanında usta öğreticilik belgesine sahip olmak.

ÖĞRETİM GÖREVLİSİ KADRO ADEDİ


