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OZDEGERLENDIRME RAPORU!
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

iskenderun Teknik Universitesi

A. PROGRAMA ILiSKIN GENEL BiLGILER?

1. iletisim Bilgileri

Boliim Bagkam : Dr. Ogr. Uyesi Elanur SAHIN
Telefon : 0 (326) 613 56 00 - Dahili no: 2223

Fax :0(326) 6135613
E-posta Adresi : elanur.sahin@iste.edu.tr

2. Program Basliklan

Kayith oldugu béliimiin tiim derslerini, Iskenderun Teknik Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Sinav Yonetmeligi hiikiimlerine gore 240 AKTS'lik dersi basari ile tamamlayan ve genel not

ortalamasi 2,00 veya daha yiiksek olan 6grencilere Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda lisans diplomasi
verilir.

3. Akreditasyon basvurusu yapilan programda verilen derece:

Bu programi basariyla tamamlayan 6grenciler, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda Lisans derecesi
almaya hak kazanmaktadirlar.

4. Programin Tiirii

Birinci 6rglin 6gretim

5. Egitim-6g8retim bi¢imi:

Ortak Dersler (Teknoloji Okuryazarhg, Tiirk Dili-I ve II, ingilizce-I ve 11, Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi-
[ ve 1) uzaktan egitim ile diger dersler yliz yiize egitim ile gerceklestirilmektedir.

6. Yonetim Yapisi

DEKAN
FAKULTE KURULU YONETIM KURULU
DEKAN YARDIMCISI DEKAN YARDIMCISI
FAKULTE SEKRETERI BOLUMLER
MALI ISLER/TASINIR KAYIT - —
VETKILS] TURIZM iSLETMECILIGI
. ) GASTRONOMI VE MUTFAK
BOLUM SEKRETERI SANATLARI
PERSONEL iSLERI TURIZM REHBERLIGI
YARDIMCI HiZMETLER REKREASYON

1 Yapilacak agiklamalarda yazi karakteri ve punto biiytikliigii degistirilmemeli, tablolarin formati bozulmamali ve tablolarin altindaki
aciklamalar silinmemelidir. Bu metnin PDF haline getirilecegi unutulmamalidir.
2 Hazirlanacak ekler, boyutlara (6grenciler, program 6gretim amaglari, program dgretim ¢iktilari...vb) ve boyutlardaki madde numarasina

gore ayn diizenlenmeli ve bir klasér icine konmalidir. Tiim eklerin ayri bir listesi de sunulmalidir. Ekler, ana ODR icine
verlestirilmemelidir. Elektronik hale getirilecek eklerin tamami PDF yapilmalidir.
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7. Programin Tarihgesi

Iskenderun Teknik Universitesi (ISTE) Turizm Fakiiltesi, egitim-6gretim hayatina Mustafa Kemal
Universitesi catis1 altinda Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu olarak baslamistir. Yiiksekokul, 1992
yilinda agilmasina karsin 2001-2002 akademik y1linda ilk égrencilerini Turizm ve Otel Isletmeciligi béliimiinden
alarak Iskenderun’da egitim-6gretime baslamustir. Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi'nin 31.03.2015 tarihinde
cikardig1 6640 sayili yasayla ISTE'nin Iskenderun’da kurulmasinin ardindan Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik
Yiiksekokulu, Mustafa Kemal Universitesi’nden ayrilarak ISTE biinyesine dahil olmustur. Dért yil sonra ISTE
Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu, Resmi Gazete'nin 18 Nisan 2019 tarihli ve 30749 sayil niishasinda
yayinlanan 968 sayili karara gére kapatilarak, ayni kararname ile ISTE Turizm Fakiiltesi kurulmustur.

Fakiiltemizde; Turizm Isletmeciligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 ve Turizm Rehberligi olmak iizere
lic béliimde aktif olarak egitim-6gretim siireci yiiriitiilmektedir. ISTE Turizm Fakiiltesi'nde lisans egitiminin
stiresi 8 yariyildan olusmakta olup toplam 4 akademik yili kapsamaktadir. Ogrenciler lisans egitimleri sirasinda,
Erasmus, Mevlana, Farabi gibi degisim programlarindan ve staj, isletmede Mesleki Egitim (IME) siireclerinden
yararlanabilmektedir. IME; lisans hayatinin son déneminde égrencilerin kendi vizyon ve amaclarina uygun bir
is diinyasina entegre edilmesi ve tam zamanlh calisma esasina dayah bir sistemdir. Ogrencilerin IME disinda
hi¢bir dersten sorumlu olmadig1 bdylece entegratorliik siirecinde derse veya sinava girmek gibi sorumluluklari
olmadan tam zamanl ¢alisabilecekleri bir yariyili kapsar.

8. Ozdegerlendirme Raporu Hazirlama Siireci

Ozdegerlendirme raporu hazirlama siirecinizi asagidaki basliklarda ézetleyiniz:
e Komitenin olusturulmasi,
Komite béliim karari ile Dog. Dr. Sait DOGAN, Doc. Dr. Gamze ERYILMAZ, Ogr. Gor. Enes GURHANI olarak
belirlenmistir.

e (Calisma sistematigi ve kullanilan yontemler,
TURAK akreditasyon 6n degerlendirme rapor formu rastgele secilmis ana basliklardan 3 boliime ayrilarak
komiteye dagitilmis olup her komite liyesinden, kendisine ait olan béliimdeki bilgilerin hazirlanmasi istenmistir.
e Veri kaynaklarina ulasim ve veri giivenirligi,
Veriler toplanirken boliimiin akademik kadrosundan, boliimiin idari birimlerinden, tiniversitenin idari
birimlerinden, lniversitenin web sitesinden ve rapor icerisinde istenen bilgiler ile iliskili resmi devlet
kurumlarinin web sitelerinden yararlanilmistir. Ulasilan veriler resmi kaynaklardan elde edildigi i¢in verilerin
giivenilir oldugu varsayilmistir.

e Ogrenci, 6gretim tiyesi katilimy,
Rapor hazirlanirken herhangi bir 6grenci ¢alismaya dahil edilmemis olup 6gretim iiyeleri ile olan iletisim
raporda kendilerine ait bilgilerin verilerini almak iizerine olmustur.

e Busiirecte karsilasilan olumlu ya da olumsuz deneyimler
Bolimiin akademik kadrosundan ve iiniversitenin birimlerinden saglanan verilere kolayca ulasilmis olmasi
stirecin olumlu deneyimleri olarak gosterilebilir. Olumsuz deneyim olarak ise istenen son bes yillik geriye doniik
bilgilerin arsiv kayitlari taranirken zorlanildig: séylenebilir.

e Siirecin programa katkilarini aciklayiniz.
Siirecte goriilen eksiklikler tespit edilmis ve bu eksikliklerin giderilmesi i¢in ¢galismalara baslanmistur.

OLCUT 1: 0GRENCILER
1.1. Ogrenci Kabulleri

1.1.1. Universiteye 6grenci kabulii, 2547 sayili Yiikksekogretim Kanunu, Yiiksekdgretim Kurulu Kararlari ve
Iskenderun Teknik Universitesi Yonetmelikleri ile senatoca tespit edilecek esaslara gore diizenlenir. Lise
diplomasina sahip adaylar, T.C. Yiiksek Ogretim Kurulu, Olgme Se¢me ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) tarafindan
yapilan merkezi sinavlarda veya Yiiksek Ogretim Kurulu’nun kabul ettigi uluslararasi sinavlarda belirli basariy:
gosteren adaylar, tercih ve basar siras1 g6z éniinde bulundurularak, yerlestirilir. YOK’iin lisans atlasi verileri
incelendiginde 6grencilerin agirlikl olarak alani olmayan diiz liselerden mezun olduklar1 gortlmiistiir. Bu
durum tiniversitenin konumu, 6grencilerin kisisel istekleri, sahip olduklari puan tiiri, icerisinde biiytdikleri aile
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yapilari, arkadas cevreleri, biiyiidiikleri ve aliskin olduklar1 cografya ve ekonomik nedenler vb. durumlardan
dolay1 gergeklesmis olabilir. Bu veriler son bes yila ait olup (2021-2026) ayrintili bir sekilde tablolastirilmis ve
grafiklestirilmis bir sekilde kanit olarak sunulmustur. UNESCO tarafindan tescil edilen “Gastronomi Sehri”
Hatay’'in tek Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, 6grencilerine sehrin gastronomik zenginliklerinden
faydalanarak bir egitim almanin yaninda, diinya mutfaklarini1 da deneyimleme imkam saglamaktadir. Bununla
birlikte Gastronomi boéliimii 6g8rencileri, yorenin ¢ok kiiltiirlii 6zelligini yasayarak deneyimleyebilmektedir.
[skenderun Teknik Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari béliimii olarak temel
amacimiz uluslararasi olcekte calisabilecek, bilgi donanimi yiiksek ve kendine giivenen meslek elemanlari
yetistirmektir. Gastronomi Béliimii 6égrencileri, iskenderun Teknik Universitesi'nin “Teknoversite” vizyonu
cercevesinde basta bilgisayar teknolojileri olmak tizere diger tiim teknolojik gelismelere hakim bireyler olmanin
yani sira aldiklar1 yabanci dil egitimiyle bir diinya insani olarak, girisimci ve yaratici bir kimlik kazanma
imkanina sahiptir.

1.1.2. Programa kabul edilen 6grenciler i¢in herhangi bir hazirlik sinifi bulunmamaktadir.

Tablo 1.1.0grenci Sayilarina Iligkin Bilgiler

Kayit .. ..
Akademik Yil Puan tiiri Kontenjan %agli:;i? Girig Puam Giris Basari Sirasi
Sayisi En yiiksek En diisiik Enyiiksek | En diisiik
2025-2026 SOZ 46 46 400,82424 | 327,01206 - -
2024-2025 SOz 85 85 398,67270 | 342,07600 33.493 168.550
2023-2024 SOZ 60 76 391,23161 | 337,94825 29.806 150.140
2022-2023 SOZ 60 59 410,77996 | 358,04698 14.704 88.907
2021-2022 SOz 50 48 380,09489 | 306,58424 8.022 95.802

1.2.Yatay ve Dikey Gecisler, Cift Anadal ve Ders Sayma

1.2.1. Yatay ve Dikey Gegisler, Cift Anadal ve Ders Sayma islemleri programa yeni kayit yaptiran
ogrencilerin, daha énce Iskenderun Teknik Universitesi dahil olmak iizere herhangi bir yiiksekogretim
kurumundan alip basarili olduklar derslerin muafiyeti, yariyil/yil intibak esaslar1 ve Iskenderun teknik
tiniversitesi, Muafiyet ve intibak yonergesi dogrultusunda yapilmaktadir.

Tablo 1.2. Yatay Gegis, Dikey Gecis, Yandal ve Cift Anadal Bilgileri

R O Sgrencisayn | Programabikey | YNC ST | girenc says
A3 B4 A+B5 Ogrenci Sayis110 co D7 E8 Fo
2025-2026 1 8 9 7 - - - -
2024-2025 2 - 2 3 - - - -
2023-2024 - 1 1 3 - - - -
2022-2023 - 6 6 3 - - - -
2021-2022 - 7 7 3 - - - -
2020-2021 - 4 4 - - - - -
2019-2020 - 3 3 - - - - -

1 feinde bulunulan yil dahil, son bes yil icin veriniz. 2022-2023 gibi yaziniz.

2:Sayilar ilgili akademik yilda gegis yapmis yandal ya da ¢ift anadala baslamigs olan égrenci sayilaridir
3: A = Basar1 puanina gére yatay gegis yapan 6grenci sayist

4 B = Merkezi yerlestirme puanina gore yatay gegis yapan dgrenci sayisi

5: Basari puani ve merkezi yerlestirmeye gére yatay gecis yapan toplam égrenci sayisi (A+B)

6 C = Baska boliimlerde yandala baslayan program égrenci sayisi

7: D = Béliimde yandala baslayan baska program dégrenci sayisi

8 E = Bagka béliimlerde ¢ift anadala baslayan program dégrenci sayist

9 F = Boliimde c¢ift anadala baslayan baska program égrenci sayisi

10: On lisans programlari icin gecerli degildir.
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1.3.08renci Degisimi
1.3.1. Erasmus KA131, Erasmus KA171, Farabi ve Mevlana programlari dahilinde bir¢ok tilkeden bircok
tiniversite ile anlasma imzalanmistir. Bu anlasmalarin ayrintili bilgileri Tablo 1.3.1’de ayrintili olarak

verilmistir. Universitemizin yapmis oldugu yurtdisindaki kurum ve kuruluslar ile 6zel sektér isletmeleriyle,
anlasma, protokol vs. bulunmamaktadir.

Tablo 1.3.1. Degisim Programi Anla

malari Ozet Tablosu

Degisim programi
tiirii

Universiteler

Ulkeler

Anlasma
sayisl1

Son Gecgerlik
tarihi?

Erasmus (KA131)

Vasil Levski, National Military University, Angel
Kanchev University of Ruse (UR), University of
Telecommunications and Posts, Business School
PAR (Visoka Poslovna Skola PAR), VSB -
Technical University of Ostrava, Royal Irish
Academy of Music, University of Molise, Siauliai
State College, Klaipeda State University of
Applied Sciences, Kaunas University of
Technology, Poznan University of Technology,
WSB University in Poznan, University of Szczecin,
University of Szczecin
Gheorghe Asachi Technical University of lasi, 1
December 1918 University of Alba lulia,
University of Oradea, Technical University of
Cluj-Napoca, University of Petrosani, University
of Novi Sad, University of Zilina, Technical
University of KoSice, University of Ljubljana,
Universidade de Vigo, Universidad de Zaragoza

Bulgaristan,
Crotia,

Cek Cumhuriyeti,
Irlanda,
italya,
Litvanya, Polonya,
Romanya,
Sirbistan,
Slovakya,
Slovenya, [spanya

12

2029

Mevlana (yurt dis1)

Osh State University, Daffodil International
University, COMSATS University Islamabad (CUI),
Ternopil Ivan Puluj National Technical
University, Universitas Airlangga (UNIAR)

Kirgizistan,
Banglades,
Pakistan,
Endonezya,
Ukrayna

2027

Farabi (yurt ici)

Yildiz Teknik Universitesi, Istanbul Universitesi,
Kahramanmaras Siitgii imam Universitesi,
Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi, Nigde
Omer Halisdemir Universitesi, Bursa Uludag
Universitesi
Mersin Universitesi, Anadolu Universitesi, Dokuz
Eyliil Universitesi, Aksaray Universitesi,
Cukurova Universitesi, Selcuk Universitesi,
Marmara Universitesi, Bilecik Seyh Edebali
Universitesi, Manisa Celal Bayar Universitesi,
Kirikkale Universitesi, Yozgat Bozok Universitesi,
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi, Mugla
Sitki Kogman Universitesi, Karadeniz Teknik
Universitesi, Trakya Universitesi, Diizce
Universitesi, Inonii Universitesi, Hitit
Universitesi, Karabiik Universitesi, Bandirma On
yedi Eyliil Universitesi, Alanya Alaaddin
Keykubat Universitesi, Kilis 7 Aralik Universitesi,
Ordu Universitesi, Usak Universitesi, Tekirdag
Namik Kemal Universitesi, Cankir1 Karatekin
Universitesi, Zonguldak Biilent Ecevit
Universitesi, Osmaniye Korkut Ata Universitesi,
Erzincan Universitesi, Necmettin Erbakan
Universitesi, Bursa Teknik Universitesi, Balikesir
Universitesi, Erciyes Universitesi, Sakarya
Universitesi, Sivas Cumhuriyet Universitesi, Firat
Universitesi, Dicle Universitesi, On Dokuz May1s
Universitesi, Yalova Universitesi, Mardin Artuklu
Universitesi, Adiyaman Universitesi, Kiitahya
Dumlupinar Universitesi, Afyon Kocatepe
Universitesi, Kastamonu Universitesi, Atatiirk
Universitesi, Akdeniz Universitesi, Silleyman

Demirel Universitesi, Aydin Adnan Menderes

63

2027
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Universitesi, istanbul Universitesi (Cerrahpasa),
Eskisehir Teknik Universitesi, Tarsus
Universitesi, Tokat Gaziosmanpasa Universitesi,
Siirt Universitesi, Hakkari Universitesi, Gaziantep
Universitesi, Konya Teknik Universitesi, Ankara
Yildirim Beyazit Universitesi

Diger ...(KA171)

Lviv Polytechnic National University, Daffodil
International University, Universidad Pontificia
Bolivariana, Ternopil Ivan Puluj National
Technical University(TNTU), Universum College,
Luarasi University, COMSATS University
Islamabad, Princess Sumaya University for
Technology, European University, Corporacion
Universitaria Remington

Ukrayna,
Banglades,
Colombia,
Kosova,
Albanya,
Pakistan,
Urdiin,
Gircistan,

2027

1: En uzun gegerlik siiresine sahip olan anlasmanin son gecerlik tarihini yaziniz.

1.3.2. Bahsi gegen programlara yonelik herhangi bir tesvik plani uygulanmamaktadir. Yine bahsi gecen
programlar icerisinde programa katilan 6grenci yoktur.

Tablo 1.3.2. Degisim Programlan ve Isbirligi Anlasmalarindan Yararlanan Ogrenci Sayilari

Akademik y1l 2025-2026 2024-2025 2023-2024 2022-2023 Toplam
Tiir Giden Gelen Giden Gelen Giden Gelen Giden Gelen P
Erasmus - - - - - - - - -

Mevlana (Yurt disi)

Farabi (Yurtici)

Diger...

Toplam-12 -

Staj anlagmalari

Protokoller

Diger...

Toplam-23

1; Ornegin, 2022-2023 gibi yazilmaldir.
2: Ogrenci degisim programlari yoluyla giden ve gelenlerin toplamidir
3: Yurtdist kurum, kurulugs ve ézel sektir isletmeleriyle yapilan anlasmalardan yararlanan égrenci sayilarinin toplamdir.

1.4. Damismanlik ve izleme

Danismanlardan toplanan verilere gore danigsmanlik hizmetleri kapsaminda genellikle bireysel
goriismeler gerceklestirilmis olup grup goriismesi, toplant1 ve diger etkilesim tiirlerinin egitim 6gretim yili
icerisinde bir programa yayilarak uygulanmasi tavsiye edilmektedir. Danismanlik hizmetleri kapsaminda
universite genelinde uygulanmasi gereken bir program mevzuatta belirtilmemistir. Bundan dolay1 danisman
Ogretim elemanlari kendi imkanlari ile bir program belirleyerek onlari gerceklestirmektedir.

Tablo 1.4.1. Danisman Unvanlarina Gére Ogrenci Dagilimi

Akademik Yil Prof. Dr. Dog. Dr. Dr. Ogr. Uyesi Ogr. Gor. Ars. Gor. Dr. Ars. Gor.

2025-2026 - 138 95 95 - -

2024-2025 - 163 90 75 - -

2023-2024 - - 48 153 - -

2022-2023 - 51 52 56 - -
Tablo 1.4.2.Danismanlara Gére Ogrenci Sayisi ve Etkilesim Tiirleri

iy Giris Ogrenci sayisi = Etkllesm]; .turu l

Unvani, Adi-Soyadi! Yih Kiz | Erkek | Toplam | Toplanti’ , orup 3 Sireysel Diger® | Toplam

goriismesi goriisme

Dr. Ogr. Uyesi Elanur 2023 | 42 | 29 71 2 2 7 12 23

SAHIN 2022 | 10 10 20 - - -

Dog. Dr. Sait DOGAN 2019 7 5 12 - - 5 2 7

Dog. Dr. Gamze

ERYILMAZ 2022 35 27 62 4 4 5 2 15
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Dog. Dr. Salih Zeki

S A%HN 2024 | 63 26 89 - - - -
2025 15 18 33 2 2 15 3 22

Ogr. Gor. Enes GURHANI 2024 > 3 8 ! - 22 - 23
2023 5 4 9 3 1 12 - 16
2022 | 28 16 44 - - 30 2 32

1: Satir sayisi arttirilabilir.

2: Sinifin geneline déniik yapilan toplantilardir.

3: Katilimci sayisi en az 10 olan dgrenci grubuyla yapilan toplantidir.

4: Ogrenciyle birebir yapilan toplantidir.

5: Sinif temsilcisi, sinifta lider durumunda olan dgrencilerle vs. yapilan toplanti-gériisme sayist

1.5. Basar1 Degerlendirmesi

1.5.1. Programda ara sinav(lar), édev(ler), proje(ler), uygulama(lar) ve final sinav1 gibi cok cesitli
degerlendirme yontemleri uygulanmaktadir. Degerlendirme yontemi yazili sinav(lar), dogru-yanlis test(ler),
kisa cevapl test(ler), eslestirmeli test(ler), sozli sinav(lar), 6dev(ler), proje(ler), tasarim(lar), portfolyo,
performans gorevi (Uygulama / Laboratuvar / At6lye / Arazi Calismasi / Seminer / Sunum / Bitirme Calismasi
/ Tez) icerebilir. Bu boliim, her bir ders i¢in bireysel ders tanitim sayfasinda detayli olarak agiklanmistir. Tim
sinavlar ve diger etkinlikler 100 puan tlizerinden degerlendirilir. Basar1 notunun hesaplanmasinda yariyil ici
calismalarinin %40, yariyill sonu simnavinin %601 alinir. Ancak, final sinavi notunun 30’un altinda olmasi
durumunda basar1 notu FF olarak verilir. Bir dersten (AA), (BA), (BB), (CB), (CC), (G), ve (B) notlarindan birini
alan 6grenciler o dersten basarili sayilirlar. (G), (K), (M) ve (B) harf notlar1 ortalama hesabinda dikkate alinmaz.
Ogrenciler, bir dersin sinav haklarindan yararlanmak icin Universitemiz On Lisans ve Lisans Ogretim ve Sinav
Yonetmeligi'nin ilgili maddesinde tanimlanan asagidaki sartlar1 yerine getirmek zorundadir; a) O derse kaydini
yaptirmis olmak, b) Teorik derslerin %70’ine katilmak, c¢) Uygulamali derslerde uygulamalarin % 80’ine
katilmak, d) Uygulamalarda basarili olmak, verilen projeleri tamamlamis olmak zorunludur. Ogretim ve sinavla
ilgili diger konular iskenderun Teknik Universitesi On Lisans ve Lisans Ogretim ve Sinav Yonetmeligi'nde
bildirilmigtir. Iskenderun Teknik Universitesi Lisans Programlarinda 100'liik not sisteminden harfli not
sistemine not doniistimi asagidaki tablo esas alinarak yapilir.
Puan Harf Notu Katsay1 A¢iklama 90-100 AA 4,00 Basarili 80-89 BA 3,50 Basarili 70-79 BB 3,00 Basarili 65-69
CB 2,50 Basarili 60-64 CC 2,00 Basarili 55-59 DC 1,50 Basarisiz* 50-54 DD 1,00 Basarisiz* 40-49 FD 0,50
Basarisiz <= 39 FF 0,00 Basarisiz. Devamsiz *(DC) ve altindaki notlarindan birini alan 6grenciler dersi tekrar
alirlar. G: Kredisiz ders, staj, endiistriye dayali 6grenme, meslege uyum programi ve uygulamada basarili, K
Kredisiz ders, staj, endiistriye dayali 6grenme, meslege uyum programi ve uygulamada basarisiz, M: Muaf, B:
Bagarili. Universitemizin 05.09.2021 tarihinde resmi gazetede yaymlamis oldugu ISTE On Lisans ve Lisans
Egitim-Ogretim ve Sinav Yénetmeligi yazisinda dérdiincii ve besinci boliimleri icerisindeki madde 20(dahil)’den
madde madde 26(dahil)’ya kadar olan kisimda bu konu hakkinda ayrintili bir sekilde agiklama yapilmistir.

1.5.2. Ciktilarin élgiilmesi ve izlenmesi Universitemizde mevcut sistemler (Degerlendirme, OBS, vb.)
aracihgiyla yapilmaktadir. Ogrenci anketleri OIDB tarafindan yapilmaktadir. Bununla birlikte, dis paydaslarin
ciktilar hakkindaki gériisleri alinarak PUKO cevrimi tamamlanmamaktadir. ISTE kurulusundan bu yana
miifredatlarin1 AKTS sistemine gore kredilendirmektedir. Bologna Stireci kapsaminda derslerin AKTS kredileri
Ogrenciler tarafindan gerektiginde giincellenmektedir. Egitim-6gretim hizmeti sunan birimler ile ilgili “Program
Profili, Yeterlik Kosullar1 ve Kurallari, Ust Derece Programlara Gegis, Ogretim Elemanlari, Program Yeterlikleri
(Ciktilar1), Alan Yeterlilikleri, Dersler-Avrupa Kredi Transfer Sistemi (AKTS) (European Credit Transfer
Accumulation System-ECTS) Kredileri, Ders-Program Yeterlilikleri Ogrenci degerlendirmeleri 25 Arahk 2016 ve
29929 sayili Resmi Gazete'de yayinlanan * ‘iskenderun Teknik Universitesi Onlisans 19/36 ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Sinav Y6netmeligi” ve Universitemiz Senatosunun 08.09.2017 tarih ve 13 nolu toplantisinda ISTE
Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yoénetmeligi 'nin 22. maddesinin 1. ve 2. fikrasinda yer alan
hiikiimlere gére diizenlenen “Iskenderun Teknik Universitesi Bagil Degerlendirme Yonergesi”, ve 27 Agustos
2017 tarih ve 30167 sayih Resmi Gazete’de yayinlanan “Iskenderun Teknik Universitesi Lisansiistii Egitim ve
Ogretim Yonetmeligi” belgelerine gore yapilmakta olup, 6grencinin akademik faaliyetlerinin degerlendirilmesi
ile ilgili kriterler bu belgelerde ac¢ik bir sekilde belirlenmis ve web sayfasi lizerinden 06grencilere ve
akademisyenlere sunulmustur (https://iste.edu.tr/oidb/yonetmelik-ve-yonergeler) . Bu yonergeler 2021 yili
icinde ilgili komisyon onayindan gecerek giincellenmistir.
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1.6. Ogrenci Memnuniyeti

1.6.1. Ogrencilere sunulan hizmet ve olanaklar iyilestirmek ve gelistirmek amaciyla mezun olduklar:
fakiilte ve programlara iliskin goriislerini belirlemek amaciyla mezun anket ¢alismasi gerceklestirilmesi icin
Mezun Portali olusturulmasi calismalar1 devam etmektedir. Universite 6grencileri, personel ve paydaslar icin
anketler tiim birimlerde yayginlastirilmistir. Gergeklestirilen anket calismasiyla, ¢alisma tiim alanlarda
genisletilerek, liniversite 6grencileri, personel ve paydaslar icin anketler tim birimlerde yayginlastirilmasi
amaglanmaktadir. Siireclerin etkin yonetisimi icin her siireg¢ icin kalite performans kriterleri olusturulmus ve
uygulanmaktadir. Paydaslarin siireclere katilimi icin geri bildirimler kurumumuz icin 6nemli olmaktadir.
Olgiilebilir oldugu siirece hedef kitlenin gériisiinii almak icin her paydas grubu icin anketler olusturulmus ve
uygulanmaktadir. Ogrenci memnuniyet anketleri elektronik ortamda uygulanmakta ve veri analiz yéntemleri
(SPSS, vb.) kullanilmak suretiyle analiz edilmektedir. Kamuda hesap verilebilirlik ilkesiyle, gerek i¢c ve dis
degerlendirme sonuglar1 gerekse de paydas memnuniyet sonuglarindan ¢ikan; “lyilestirmeye acik” alanlarin
gelistirilmesi, diisiik performans diizeyinin artirilmasi i¢cin “eylem planlar1” uygulamaya alinacaktir. Ust yénetim
destegi icin bilgilendirme toplantilar gerceklestirilecektir. Ogrenci memnuniyetini 6l¢mek icin cesitli calismalar
(anket vb.) yapilmis olmasina ragmen diizenli bir arsiv kayit sistemi olmadigindan net verilerine ulagilamamistir.
Program icerisindeki kayitlari tutmak icin arsiv kayit sistemi olusturulmasi gerekmektedir.

1.6.2. Yapilan tespitlerin ilgili birimlere ve katilimcilara geri bildirimi yapilmamistir. Geri bildirim i¢in
katilimcilara 6l¢iimden 6nce belirlenmis bir agiklama yerini (web sitesi vb.), 6l¢me sirasinda bildirerek
katilimcilarin 6l¢gmenin sonuglarina ulasmasi saglanabilir.

1.6.0grenci Memnuniyeti

1.6.1. Ogrenci memnuniyeti, iskenderun Teknik Universitesi'nde Universite Kalite Giivence Sistemi
kapsaminda sistematik olarak 6l¢tiilmektedir. Bu amacla baslica asagidaki yontemler kullanilmaktadir:

Ders Degerlendirme Anketleri: Her yariyil sonunda, UBOM/LMS iizerinden tiim dersler i¢in égrencilere
yonelik cevrim ici ders ve 6gretim elemani degerlendirme anketleri uygulanmaktadir. Anketler; dersin icerigi,
Ogretim yontemleri, 6lcme-degerlendirme siireci ve 6grenme kazanimlari boyutlarini kapsamaktadir.

Program ve Hizmet Memnuniyet Anketleri: Rektorliik koordinasyonunda, fakiilte ve boliim bazlh olarak
6grenci memnuniyet anketleri diizenlenmektedir.

Geri Bildirim Formlari ve Resmi Basvurular: Ogrenciler, danismanlar araciligiyla ya da dilekce/EBYS
yoluyla goriis ve taleplerini iletebilmektedir.

1.6.2. Ogrenci memnuniyetine iliskin elde edilen bulgular, fakiilte ve béliim diizeyinde Planla—Uygula—Kontrol
Et—Onlem Al (PUKO) déngiisii cercevesinde ele alinmaktadir. Degerlendirme sonuglari; 6gretim elemanlari, boliim
baskanligi ve fakiilte yonetimi ile paylasilmakta; alinan kararlar toplanti tutanaklari, anket raporlar1 ve ders
dosyalar1 ile kanit altina alinmaktadir. Bu sekilde 6grenci memnuniyetine dayali siirekli iyilestirme siireci
sistematik ve izlenebilir bicimde isletilmektedir.

1.7.08rencilerin Mezuniyeti

1.7.1. Ggrencilerin mezuniyetlerine karar verilmesi stirecinde; 240 AKTS tamamlama, ders basar1 durumu,
zorunlu stajin tamamlanmasi ve genel not ortalamasi gibi odl¢iitler birlikte degerlendirilmektedir. Bu siirec,
Iskenderun Teknik Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi ile Turizm Fakiiltesi
Staj Yonergesi hiikiimleri dogrultusunda ytriitiilmektedir.

Mezuniyet kosullari, Olglilebilir ve belgelendirilebilir kriterlere dayanmaktadir. AKTS yikiiniin
tamamlanmasi ve ders bagar1 durumlari, Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden izlenmekte; staj siireci ise staj raporu,
is yeri degerlendirme formlar1 ve staj komisyonu onayi ile belgelenmektedir. Bu durum, mezuniyet kararinin
nesnel verilere dayanmasini saglamaktadir.

Siirecin giivenilirligi;
e Mezuniyet kosullarinin énceden tanimli ve tiim 6grenciler i¢in ayni olmas;,
e Degerlendirmelerin yazili mevzuata dayanmasi,

e Akademik ve idari birimler tarafindan ¢ok asamali kontrol mekanizmasi ile yuriitilmesi
sayesinde giivence altina alinmaktadir.
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Sonug olarak, 6grencilerin mezuniyetlerine karar verilmesi stireci; seffaf, izlenebilir ve mevzuata dayal
yontemler kullanilarak ytriitiillmekte olup, programin gerektirdigi tiim kosullarin yerine getirildigi giivenilir
bicimde tespit edilmektedir.

Tablo 1.7. Ogrenci ve Mezun Sayilari

Hazirhik Toplam Ogrenci Sayilari* Toplam Mezun Sayilar14
Akademik Yilt iz Hazirhk piil ~ L e J ~ 4 J
nu 1. 2. 3. 4. OL L YL D OL L YL D
2025-2026 Y - 44 92 82 100 - 318 8 - - 31 - -
2024-2025 Y - 92 81 71 | 83 - 327 - - - 31 - -
2023-2024 Y - 81 71 57 48 - 257 - - - 25 - -
2022-2023 Y - 71 57 48 40 - 216 - - - 26 - -
2021-2022 Y - 57 48 40 - - 145 - - - - - -
1: feinde bulunulan yil dahil, son bes yil icin veriniz. 2022-2023 gibi yaziniz.
2:Y: Hazirlik yok, I: Istege bagh hazirlik, Z: Zorunlu hazirlik
3:On lisans programlari igin sadece 1. ve 2.sinif stitunlar doldurulur.
4 OL: On lisans, L: Lisans, YL: Yiiksek Lisans, D: Doktora

1.8.Mezun izleme

1.8.1. Universite biinyesinde herhangi bir mezun izleme uygulamasi bulunmamaktadir.
Bolimilimiiz mezun olan o6grencilerle iletisimin kopmamasini, mezuniyet sonrasinda dis paydas olarak
mezunlarin durum analizlerinin yapilmasini ve mezunlarla béliim arasindaki etkilesimin siirduriilmesini
saglamak icin boliim icerisinde tiniversite blinyesinde bir web site acgilarak mezun 6grencilerin oraya aktarilip
orada kariyer basamaklarini, sektor ihtiyaglarini ve ¢alistigl isletmesinin gereksinimlerini karsilamak icin ihtiyag
duydugu is giiciinii talep edebilecegi interaktif bir ag hazirlanabilir. Bu ag1 yonetmek icin boliim icerisinde her
y1l kurulacak olan bir komite ile bu mezunlarla iletisime gecilip bilgilerin glincellenmesi istenebilir, b6liimiin
mezunlarini iceren bir dernek, sosyal kuliip vb. 6zel kurumlarin kurulmasi tesvik edilerek bu kurumlarin
faaliyetleri mezunlarla mezun olmayanlar arasinda bir kopri olmasi saglanabilir. Ayrica belirli araliklarla
diizenlenmesi planlanan bulusma toplantilart mezun 6grencilerle iletisimin giincel tutulmasini saglayacaktir.

1.8.2. Mezunlarin izlenmesi saglanamadigl i¢in iyilestirme c¢alismalar1 boliim akademik personeli
tarafindan ilgili calismalar 6rnek alinarak yapilmaktadir.

OLCUT 2: PROGRAM OGRETIM AMACLARI
TURAK Tanimlari:

Program Ogretim Amaglar:: Program mezunlarimin yakin bir gelecekte erismeleri istenen Kariyer
hedeflerini ve mesleki beklentilerini tanimlayan genel ifadelerdir.

Ol¢me: Bu olgiite iliskin 6lgme, program 6gretim amaclarina erisim diizeylerini saptamak iizere cesitli
yontemler kullanilarak ytiriitiilen veri ve kanit tanimlama, toplama ve diizenleme siirecidir.

Degerlendirme: Bu dlciite iliskin degerlendirme, dlgmeler sonucu elde edilen verilerin ve kanitlarin ¢esitli
yontemler kullanilarak yorumlanmasi siirecidir. Degerlendirme siireci, program 6gretim amaglarina erisim
diizeylerini vermeli, elde edilen sonuclar programi iyilestirmek ilizere alinacak kararlar ve yuriitiilecek
eylemlerde kullanilmalidir.

2.1. Tanimlanan Program Ogretim Amaglari ve Yayimi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bélimi 2019 yilinda kurulmustur ve amaci yiyecek-icecek sektériinde
faaliyet gosteren tiim isletmeler i¢in nitelikli yonetici sefler (ascilar) yetistirmektedir. Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimii'niin amaglar;; UNESCO tarafindan da tescil edilmis olan «Gastronomi Sehri» Hatay'in tek
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii 6grencilerine sehrin gastronomik zenginliklerinden faydalanarak bir
egitim almanin yaninda, diinya mutfaklarini da deneyimleme imkani saglamaktir. Bununla birlikte Gastronomi
Boliimii 6grencileri yorenin ¢ok Kkiiltiirlii 6zelliini yasayarak deneyimleyebilecektir. iskenderun Teknik
Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 béliimii olarak temel amacimiz; uluslararasi
Olcekte calisabilecek, bilgi donanimi yiiksek ve kendine giivenen meslek elemanlar1 yetistirmektir.
Bu dogrultuda hem sektérel hem de akademik ortamda gerekli olan mesleki ve yabanci dil bilgileri ile donatilmis,
yiyecek icecek isletmeleri icin gerekli idari, finansal, operasyonel bilgileri iyi bilen, yeni bilgilere agik, is disiplini
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sahibi, sorumluluk alabilen, etkin iletisim kurabilen ve alanindaki teknolojik gelismeleri takip edebilen, edindigi
teorik bilgileri pratige aktarabilecek becerilerle donatilmis, analiz ve sentez yapabilme yetenegine sahip,
strdiiriilebilirlik konusunda bilgili, modern diinyadaki kiiresel rekabet gereksiniminin farkinda olan, mesleki
etik bakimindan yiiksek diizeyde sorumluluk sahibi bireyler yetistirmektir. Programin dgretim amaclarina
tiniversitemizin web sayfasindan girilecek ilgili program sayfasinda ders katalogu sekmesinden kolayca
erisilebilir (https://obs.iste.edu.tr/oibs/Bologna/index).

2.2. Program Ogretim Amaclarimin TURAK Tanimina Uyumu

Egitimlerini tamamlayan mezunlar, mezuniyetlerinden sonraki yakin gelecekte yiyecek icecek
isletmelerinde; isletme meniistindeki {riinleri uygulayabilir, meniiniin nasil olusturuldugunu, mutfak
icerisindeki temizligi ve hijyeni saglayarak ulusal ve uluslararasi standardin nasil saglanacagini, yeni iirtinler
tasarlayip test ederek yeni bir liriiniin nasil c¢ikarilacagini, maliyet kontroliinlin nasil yapilacagini, mutfak
yOnetiminin nasil yapilacaginy, irtinlerin tedarik zincirini nasil isledigini, kullanilacak {irtiniin ne kalitede olmasi
gerektigini, isletme icerisinde diger boéliimlerle koordineli hareket ederek miisteri odakli hizmetin nasil
yapilacagini vb. bilir bir sekilde kariyerine baslayarak isletmenin verdigi isi list dlizey bir performans icerisinde
gerceklestirebilecek bir asc1 olmalar1 hedeflenmektedir. Oncelikle asagidakiler olmak iizere genis bir kariyer
olanaklarina sahiptirler.

1. Konaklama isletmelerinin yiyecek icecek departmanlarinda, restoran, bar, vb. bagimsiz yiyecek icecek
isletmelerinde orta ve list kademe mutfak yoneticisi aday.

2. Anadolu Otelcilik ve Turizm Meslek Liseleri, Anadolu Kiz Meslek ve Kiz Meslek Liseleri ve ilgili diger
meslek liseleri ile Turizm Egitim Merkezlerinde, Mutfak, Servis ve Bar, Yemek Pisirme, Yiyecek i(;ecek
Hizmetleri gibi, alanlari ile ilgili uygulamali derslerde usta 6gretici/egitmen olarak ¢alisabilme imkana.

3. Ulusal ve uluslararasi zincir restoran isletmelerinde, kamu kurum ve kuruluslarinda, kafe isletmelerinde,
catering ve banket organizasyonlarinda ¢alisabilme imkéani.

4. Basarili ve yatkin 6grenciler icin akademik kariyer imkanu.

5. Egitim Bilimleri alaninda yiiksek lisans yapan mezun 6grenciler i¢in ortadgretim kurumlarinda meslek
dersi 6gretmeni olma firsati da bulunmaktadir.

2.3.Program Ogretim Amaclarini Belirlemede ve Giincellemede i¢ ve D1s Paydaslarin islevleri

2.3.1. i¢ paydaslar; akademik personel, 6grenciler ve boliim yonetiminden olusmaktadir. Dig paydaglar;
yiyecek-icecek isletmeleri, otel ve restoran yoneticileri, sektor temsilcileri, mezunlar ve ilgili meslek
kuruluslarindan olusmaktadir.

2.3.2. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinin 6gretim amaglari, i¢ ve dis paydaslarin gereksinimleri
dikkate alinarak giincellenmektedir. Bu siire¢, programin misyonu, alanin sektoérel gereklilikleri ve
ulusal/uluslararas yeterlilik cerceveleri ile uyumlu bicimde yiiriitiilmektedir (EK 1: GVMS Paydas Gortismeleri).

2.4. Program Ogretim Amaclarina Ulasma

Yazili bir 6gretim amaci olmadigindan 6l¢gme degerlendirme yapmak icin herhangi bir sistem
olusturulmamaistir.
OLCUT 3: PROGRAM OGRENIM GIKTILARI

TURAK Tanimlarr:
Program Ogrenim Ciktilar1: Ogrencilerin programdan mezun oluncaya kadar kazanmalari gereken bilgi,
beceri ve yetkinlikleri tanimlayan ifadelerdir.

Ol¢me: Bu oélgiite iliskin 6lcme, program ciktilarina erisim diizeylerini saptamak iizere ¢esitli yontemler
kullanilarak yiiriitiilen veri ve kanit tanimlama, toplama ve diizenleme stirecidir.

Degerlendirme: Bu dlgiite iliskin degerlendirme, 6lcmeler sonucu elde edilen verilerin ve kanitlarin ¢esitli
yontemler kullanilarak yorumlanmasi siirecidir. Degerlendirme siireci, program ciktilarina erisim dtizeylerini
vermeli, elde edilen sonuclar programi iyilestirmek iizere alinacak kararlar ve yiirttiillecek eylemlerde
kullanilmalidir.

3.1. Program Ogrenim Ciktilar1
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3.1.1.POC’lerin yayimlandi1 yere https://obs.iste.edu.tr/oibs/Bologna/index” adresinden ulasilabilir. Bu
programin basaril bir sekilde tamamlanmasiyla 6grenciler Tablo 3.1.1’deki ¢iktilara sahip olacaklardir.

Tablo 3.1.1. Programa Ait Program Ogrenim Ciktilarinin (POC) Yeterliklere Gére Dagilimi

Yeterlilikler2
Bilgi Beceri Yetkinlik
)
Kurum Program Ogrenim Ciktilar11 = : AL =
= g NE=E o o 2 X
” E 7= = e
= | 3| 8| 25=E E| E4©
E 3| 2| S| ERE= £| 237 =
Sl 5| 2| B B2EE E| £8 &
5 | & = S| s R oS | @ g S
4 (=) =) =] R o<t O | .Sy <
1. Alanindaki ve yakin disiplinlerdeki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular
ile ilgili kapsaml ve sistemli bilgi sahibidir. X X X X X X X X
2. Alani ile ilgili planlayabilme, érgiitleme, koordinasyon, yoneltme ve kontrol
fonksiyonlarini yerine getirir. X X X X
3. Alani ile ilgili fiziksel ortami, arag gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve
bakimini yaparak korur. X X X
4. Baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir bicimde calisir. X X
5. Alani ve meslegi ile ilgili giincel gelismeleri ulusal ve uluslararasi diizeyde
takip eder. X X X
6. Bir yabanci dilde an az Avrupa Dil Portféyl B1 Genel Diizeyinde yazili ve < . . X
sozlii olarak iletisim kurar.
7. Alani ile ilgili bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanir. X X X X X X
8. Alani ile ilgili diizenli olarak saglik, giivenlik ve risk degerlendirmesi yapar
ve bu amacla bilgi toplar. X X X
9. Alanindaki isleri yasalar ve meslek standartlari ¢ercevesinde yerine getirir. X X X
10. Alam ile ilgili stirdiiriilebilirlik ilkelerini dikkate alir, etik degerlere bagh
kalir ve sosyal sorumluluk sahibidir. X X
11. Kisisel bakima, hijyene, giyime ve goriiniime alaninin gerektirdigi sekilde < . X
0zen gosterir.
1; POC sayist kadar satir eklenebilir.
2: Bloom’un Taksonomisine uygunlugu ve yeterlik tiirtinii belirlemede iiniversitenizdeki Bologna uzmanlarindan yardim alabilirsiniz.
llgili yeterligi isaretlemek icin X koyunuz.

3.2.Program Ogrenim Ciktilarini Belirleme ve Giincelleme Yontemi ve Siireci

3.2.1. Program égrenim ciktilar1 (POC), programin 6gretim amaglari, Tiirkiye Yiiksekdgretim Yeterlilikler
Cercevesi (TYYC) ve alan yeterlilikleri ile uyumlu olacak sekilde akademik kurul karariyla belirlenmektedir.
POC’lerin giincellenmesi siireci; i¢ ve dis paydas geri bildirimleri, ders 6grenme ciktilarinin izlenmesi ve 6l¢gme-
degerlendirme sonuglarinin analizi temelinde sistematik olarak yuriitiilmektedir. Program Ciktilarini Belirleme
ve Giincelleme Yontemi; POC’ler, béliim akademik kurulunda yapilan degerlendirmeler sonucunda
olusturulmakta; sektorel gelismeler, mezun yeterlilikleri ve ders bazl 6l¢lim sonuglar1 dogrultusunda diizenli
olarak gozden gecirilmektedir. Giincellemeler, boélim kurul kararlar1 ve toplanti tutanaklar ile
belgelenmektedir.

3.3.Program Ogrenim Ciktilarinin Tiirkiye Yeterliklikler Cercevesi (TY() ile Uyumu

3.3.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans Programi 68renim ciktilari, Tirkiye Yeterlilikler Cercevesi
(TYC) - Lisans Diizeyi (Seviye 6) yeterlikleri dikkate alinarak tanimlanmistir. Program 6grenim ¢iktilari; TYC'de
yer alan bilgi, beceri ve yetkinlik boyutlarim1 kapsayacak sekilde yapilandirilmis, dersler ve uygulamalar
aracilifiyla bu yeterliklerin kazandirilmasi hedeflenmistir. Program 6grenim ciktilarinin TYC yeterlikleriyle
uyumu, caprazlama yontemi ile degerlendirilmis; her bir TYC yeterlik alaninin program 6grenim ciktilari
tarafindan karsilandigi tespit edilmistir (Tablo 3.3.2).

Tablo 3.3.2.Lisans Seviyesi icin TYC ve POC lliskisi Tablosu

KURUM POC Not:2
TYYC BOYUTLARI 1] 23] 45678 9] 10] 11

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
Iskenderun Teknik Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi ODR,
05/02/2026



BILGi

BECERI

(LY1)Ongoériilemeyen is veya 6grenme
ortamlarinda sorumluluk alarak karar verme
ve bu ortamlarda karmasik teknik veya
mesleki faaliyet veya projeleri yonetme

(LY2)Kisilerin ~ ve  gruplarin  mesleki
gelisiminin yonetiminde sorumluluk alma

(LY3)Bir is veya o6grenme alanina yonelik
YETKINLIK hayat boyu  &égrenme  yaklasiminin
kavramlari, politikalari, araglarinin
uygulamasi ve bunlarin o6rgiin ve yaygin
egitim ile serbest 6grenme yollariyla iliskisi
konusunda deneyim sahibi olma

(LY4)Bir is veya 6grenme
degerlendirmesinde bulunurken toplumsal
ve etik degerlerin farkinda olma

1: Program 6grenim ¢iktisi sayisi kadar siitun ekleyebilirsiniz.
2: Her bir POC’tin TYYC'ye katkisini 0: Yok, 1: Diistik, 2: Orta, 3: Yiiksek seklinde puanlayniz.

3.4.Program Ogrenim Ciktilarinin Program Amaglar ile Uyumu
3.4.1.Program ogrenim g¢iktilarinin program ogretim amaglariyla uyumunu irdeleyiniz ve program
0gretim amaclarina erisilmesini nasil destekledigini aralarindaki iliskileri kullanarak aciklayiniz. Bu amagla bir
capraz tablo hazirlanmasi ve her bir POC’iin her bir POA’ya katkisi niceliksel ve niteliksel olarak irdelenmelidir.

Tablo 3.4. POA ve POC Iliskisi

KURUM PROGRAM OGRETIM AMACLARI 1

KURUM POC No: 23

3 4 5 6 7 8 9 10

11

Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda girisimci, yonetici sef,
egitimci/akademisyen, yemek yazari, yemek stilisti ve fotografeisi,
restoran/mutfak danismanlig1 vb. gibi alanlarda stirekli 6grenme
anlayisi ile ekip ¢alismasi yiiriitebilen ve en az iki yabanci dil bilen
mezunlar yetistirmek.

Beslenme bilgisi, gida bilimi, gida giivenligi, gida mevzuaty, hijyen ve
sanitasyon, Is¢i saghg ve is giivenligi, ilk yardim, y®énetim,
pazarlama, turizm, finans, teknoloji, menii planlama, sanat, estetik,
insan kaynaklar1 yonetimi, sosyal sorumluluk, etik, ¢evre ve atik
yOnetimi gibi konularda bilgi sahibi olan ve sahip oldugu bilgileri
pratikte kullanabilen mezunlar yetistirmek.

Mutfak Akimlari, Tirk Mutfag: ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda
teorik ve pratik bilgiye sahip, alaninda yenilik¢i ve stirdiiriilebilir
bakis agisiyla receteler gelistirebilen mezunlar yetistirmek.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanindaki verileri mesleki
anlamda tanimlayabilen, yorumlayabilen, analitik ve elestirel bakis
acisina sahip mezunlar yetistirmek.

1 Program égretim amaglari (POA) sayisi kadar satir ekleyebilirsiniz.
2: Program 6grenim ciktisi (POC) sayisi kadar siitun ekleyebilirsiniz.

3: Her bir PO(’iinPOA’lara katkisini 0: Yok, 1: Diisiik, 2: Orta, 3: Yiiksek seklinde puanlayiniz.

3.5.Program Ogrenim Ciktilarinin TURAK Ciktilari ile Uyumu

Tablo 3.5.1. TURAK Ortak Program Ogrenim Ciktilari ve POC iligkisi

TURAK ORTAK PROGRAM OGRENIM CIKTILARI1

KURUM POC No: 2

12]3]4]s5]6]7]8]9]10]11

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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L.1) Programlar bazinda belirtilen yabanci dilde temel diizeyde okuma,
anlama, konusma ve yazma becerileri gostererek meslektaslar1 ve
misafirlerle iletisim kurar.

(Bu amagla, zorunlu ders kategorisinde olmak tizere, ders programlarinda
asagida belirtilen sayida derse veya zorunlu hazirlik sinifi uygulamasina yer
verilir. Amaci yabanci dil égretmek olmayan Mesleki Ingilizce veya Mesleki
Yabanct Dil gibi dersler ile yabanci dilde verilen mesleki dersler, bu
hesaplamaya dahil degildir.)

Rekreasyon Yonetimi programinda en az 672 saat ingilizce,

Turizm Isletmeciligi programinda en az 672 saat ingilizce,

Turizm Rehberligi programinda en az 784 saat ingilizce veya baska bir
yabanci dilde.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programinda en az 448 saat yabanc dil
dersi (448 saatin tamami Ingilizce olabilecegi gibi, en az 280 saati Ingilizce
olma kosuluyla, 168 saati secimlik veya zorunlu kategorisinde ikinci bir dilde
olabilir.)

L.2) “L.1” maddesinde verilen yabanci dil disinda miifredatta yer alan
yabanci dil/dillerde temel diizeyde okuma, anlama, konusma ve yazma
becerilerini gostererek meslektaslari ve misafirlerle iletisim kurar.

(Bu amagla, ders programlarinda asagida belirtilen sayida derse yer verilir.
Amact yabanci dil égretmek olmayan yabanct dilde verilen dersler, bu
hesaplamaya dahil degildir)

Rekreasyon Yénetimi programinda en az 168 saat ingilizce disindaki
yabanci dilde (168 saati tamamlama kosuluyla birden fazla ve farkh
yabanci dil dersi alinabilir), X X

Turizm Isletmeciligi programinda en az 168 saat Ingilizce disindaki
yabanci dilde (168 saati tamamlama kosuluyla birden fazla ve farkh
yabanci dil dersi alinabilir),

Turizm Rehberligi programinda en az 224 saat L.1 maddesinde verilen
yabanci dil disindaki dil veya dillerde (224 saati tamamlama kosuluyla
birden fazla ve farkli yabanci dil dersi alinabilir.)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programinda ikinci yabanci dil kosulu
bulunmamaktadir.

L.3) Farkl kiiltiirlerden insanlarla etkili iletisim kurar. X

L.4) Arastirma yaparak proje dnerisi liretir. X

L.5) Alaniyla ilgili edindigi teorik ve pratik deneyimle; bilgiye ulasma,
analiz, sentez ve yorumlama, sorunlara ¢dzilim iiretme siireclerini yonetir.

L.6) Alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini, yazilimlar1 ve arag-
gerecleri kullanir.

L.7) Alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki
standartlari ve etik ilkeleri temel diizeyde anlatir.

L.8) Yasam boyu 6grenme bilinciyle kisisel ve mesleki donanimini stirekli
gelistirir.

L.9) Turizm sektoriiniin gerektirdigi kisisel bakim (temizlik, giyim,
gériiniim), hijyen ve sanitasyon kurallarini uygular.

L.10) Turizm alanindaki baslica kuramlari, olgulari, kavramlari ve ilkeleri
anlatir.

L.11) Sorumluluk alarak ekip halinde veya bagimsiz olarak calistigini
gosterir.

L.12) Birlesmis Milletler Stirdiirebilir Kalkinma Amaglarindan (BM SKA) en
az birini agiklar.

BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik, 3) saghkli ve kaliteli yasam, 4)
nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir
temiz enerji, 8) insana yakigsir is ve ekonomik biiytime, 9) sanayi, yenilikgilik | X X X
ve alt yapy, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) siirdiiriilebilir sehirler ve
topluluklar, 12) sorumlu tiiketim ve iiretim, 13) iklim eylemi, 14) sudaki
yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve gii¢lii kurumlar, 17) amaglar
icin ortak ¢aba.

1: TURAK Program égrenim g¢iktilari, én lisans ve lisans diizeyine gére farkhidir. https://turak.org/
2: Program 6grenim ¢iktisi sayisi kadar stitun ekleyebilirsiniz.

Tablo 3.5.2. TURAK Programa Ozgii Program Ogrenim Ciktilart ve POC Iliskisi

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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KURUM POC No:2

TURAK PROGRAMA OZGU POC’LER1

1 2 3|4 |5|6]|7]8 9 10 11

GMS.L.1) Alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi is glivenligi, is¢i sagligi,
cevre koruma, gida giivenligi ve kalite kontrol ile ilgili standartlari X X
anlatir.
GMS.L.2) Isletme ve yoénetim fonksiyonlarim kullanarak meni

. . . N - X X X X
planlamasi, yiyecek icecek maliyet kontrolii ve analizi yapar.
GMS.L.3) Alaniyla ilgili calismalarda estetik ve sanatsal beceriler X X
gosterir, gida maddelerinin duyusal analizlerini yapar.
GMS.L.4) Yiyecek ve iceceklerin hazirlik, sunum ve servis edilme X X
tekniklerini uygulamali olarak anlatir.
GMS.L.5) Klasik ve modern mutfak uygulamalarimi ve pisirme X X | x X
yontemlerini gosterir.
GMS.L.6) Gidalarin oOzelliklerini ve besin degerlerini bilerek
hammaddenin se¢iminden tiiketilmesine kadar gegen iiriin yasam X X X X
evlerinin tamamini basaril sekilde yonetir.
GMS.L.7) Tirk ve diinya mutfaklarinin farklilik ve benzerliklerini

N . X X X

karsilastirarak ulusal ve uluslararasi tiim receteleri hazirlar.
GMS.L.8) Degisen tiiketici beklentilerini karsilamak iizere yenilik¢i X X
bakis acisiyla ¢cozlimler iiretir.

1: TURAK Program égrenim ¢iktilari, onlisans ve lisans diizeyine gére farklidir. https://turak.org/
2: Program égretim ciktisi sayisi kadar stitun ekleyebilirsiniz.

3.6. TURAK (Ciktilarina Ulasilmasi

Mezunlarin ve mezuniyet asamasina gelmis 6grenciler mezuniyetlerinden sonraki is yasamlarina daha
hizl1 uyum saglayabilmeleri icin yabanci dil gelisimi, isletme yonetim bilgisi, gida giivenligi, gida iiretim bilgisi
gibi bir¢cok mesleki donanimlara sahip olmaktadirlar. Bu mesleki donanimlar uygulama dersleri, teknik geziler
ve cesitli etkinliklerle desteklenirken uygulama sinavlari, ders i¢i performans degerlendirmesi ile de 6lgme
degerlendirmesi yapilmaktadir. Tablo 3.6.1."de TURAK ortak PO( leri ile iiniversitemizin belirlenmis ¢iktilarinin

benzerliklerini belirtir kanitlarin ne oldugu belirtilmistir.

Tablo 3.6.1.TURAK Ortak POC’lere iliskin Kanitlar/Belgeler Tablosu

TURAK ORTAK POC’LER1

KANIT ADLARI/BELGELER?

L.1) Programlar bazinda belirtilen yabanci dilde temel diizeyde okuma,
anlama, konusma ve yazma becerileri gostererek meslektaslari ve
misafirlerle iletisim kurar.

(Bu amagla, zorunlu ders kategorisinde olmak lizere, ders
programlarinda asagida belirtilen sayida derse veya zorunlu hazirlik
smift uygulamasina yer verilir. Amaci yabanci dil égretmek olmayan
Mesleki Ingilizce veya Mesleki Yabanci Dil gibi dersler ile yabanci dilde
verilen mesleki dersler, bu hesaplamaya dahil degildir.)

Rekreasyon Yonetimi programinda en az 672 saat Ingilizce,
Turizm Isletmeciligi programinda en az 672 saat Ingilizce,

Turizm Rehberligi programinda en az 784 saat ingilizce veya
baska bir yabanci dilde.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programinda en az 448 saat
yabanci dil dersi (448 saatin tamami Ingilizce olabilecegi gibi, en az 280
saati Ingilizce olma kosuluyla, 168 saati secimlik veya zorunlu
kategorisinde ikinci bir dilde olabilir.)

ING2-1101 INGILIZCE 1

ING2-1202 INGILIZCE 1T

GMS2-1111 INGILIZCE BECERILERI 1
GMS2-1212 INGILIZCE BECERILERI 11
GMS2-2329 INGILIZCE BECERILERI 111
GMS2-2426 INGILIZCE BECERILERI 1V
GMS2-3537 GASTRONOMI INGILIZCESI I
GMS2-3636 GASTRONOMI INGILIZCESI II
GMS2-4737 GASTRONOMI INGILIZCESI 111
GMS24832 GASTRONOMI INGILIZCESI IV

L.2) “L.1” maddesinde verilen yabanc dil disinda miifredatta yer alan
yabanci dil/dillerde temel diizeyde okuma, anlama, konusma ve yazma
becerilerini gdstererek meslektaslar1 ve misafirlerle iletisim kurar.
(Bu amagla, ders programlarinda asagida belirtilen sayida derse yer
verilir. Amact yabanct dil 6gretmek olmayan yabanct dilde verilen
dersler, bu hesaplamaya dahil degildir)

Rekreasyon Yénetimi programinda en az 168 saat Ingilizce
disindaki yabanci dilde (168 saati tamamlama kosuluyla birden fazla
ve farkli yabanci dil dersi alinabilir),

GMS2-3503 ALMANCA I
GMS2-3604 ALMANCA 11
GMS2-4703 ALMANCA 111
GMS-4804 ALMANCA IV
GMS2-3509 JAPONCA1
GMS2-3610 JAPONCA 11
GMS2-4709 JAPONCA III
GMS2-4810 JAPONCA 1V

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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Turizm Isletmeciligi programinda en az 168 saat Ingilizce
disindaki yabanci dilde (168 saati tamamlama kosuluyla birden fazla
ve farkli yabanci dil dersi alinabilir),

Turizm Rehberligi programinda en az 224 saat L.1 maddesinde
verilen yabanci dil disindaki dil veya dillerde (224 saati tamamlama
kosuluyla birden fazla ve farkli yabanci dil dersi alinabilir.)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programinda ikinci yabanci dil
kosulu bulunmamaktadir.

L.3) Farkl kiiltiirlerden insanlarla etkili iletisim kurar.

TOY2-1101 TEKNOLOJi OKURYAZARLIGI
GMS2-3634 STAJ

GNC2-4701 GONULLULUK CALISMALARI
{ME2-4802 ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM

L.4) Arastirma yaparak proje onerisi liretir.

GMS2-2420 ARASTIRMA VE SUNUM TEKNIKLERI
GMS2-4836 ARASTIRMA PROJESI

L.5) Alaniyla ilgili edindigi teorik ve pratik deneyimle; bilgiye ulasma,
analiz, sentez ve yorumlama, sorunlara ¢6ziim iiretme siireclerini
yOnetir.

KRP2-3602 KARIYER PLANLAMA

L.6) Alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini, yazilimlar1 ve arag-
gerecleri kullanir.

GMS2-2406 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI I

GMS2-3511 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARIII

L.7) Alanui ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki

standartlari ve etik ilkeleri temel diizeyde anlatir. ETK2-3501 ETIK

L.8) Yasam boyu 6grenme bilinciyle kisisel ve mesleki donanimini

. C e KRP2-3602 KARIYER PLANLAMA
siirekli gelistirir.

L.9) Turizm sektoriiniin gerektirdigi kisisel bakim (temizlik, giyim,

gériiniim), hijyen ve sanitasyon kurallarini uygular. Butiin mutfak uygulama dersleri

GMS2-1103 GENEL TURIZM
GMS2-1101 GASTRONOMIYE GIRIS

L.10) Turizm alanindaki baslica kuramlari, olgulari, kavramlar1 ve
ilkeleri anlatir.

L.11) Sorumluluk alarak ekip halinde veya bagimsiz olarak ¢alistigini

. . Biitiin uygulama dersleri ve uygulama derslerinin sinavlari
gosterir.

L.12) Birlesmis Milletler Siirdiirebilir Kalkinma Amaglarindan (BM
SKA) en az birini ag¢iklar.

BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik, 3) saglikl ve kaliteli yasam, 4)
nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir
temiz enerji, 8) insana yakisir is ve ekonomik biiyiime, 9) sanayi,
yenilik¢ilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdiirtilebilir
sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiiketim ve iiretim, 13) iklim eylemi,
14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve gliclii
kurumlar, 17) amaclar igin ortak ¢aba.

GMS2-4828 YIYECEK {SLETMELERINDE SURDURULEBILIR
ATIK YONETIMI

GNG2-4701 GONULLULUK CALISMALARI

Mezunlarin ve mezuniyet asamasina gelmis 6grenciler mezuniyetlerinden sonraki is yasamlarina daha
hizl1 uyum saglayabilmeleri icin yabanci dil gelisimi, isletme yonetim bilgisi, gida giivenligi, gida iiretim bilgisi
gibi bircok mesleki donanimlara sahip olmaktadirlar. Bu mesleki donanimlar uygulama dersleri, teknik geziler
ve cesitli etkinliklerle desteklenirken uygulama sinavlari, ders i¢i performans degerlendirmesi ile de 6lgme
degerlendirmesi yapilmaktadir. Tablo 3.6.2.’"de TURAK programa 6zgii POC’leri ile {iniversitemizin belirlenmis
ciktilarinin benzerliklerini belirtir kanitlarin ne oldugu belirtilmistir.

Tablo 3.6.2. TURAK Ortak POC’lere iliskin Kanitlar/Belgeler Tablosu

| TURAK PROGRAMA 0ZGU POC’LER! | KANIT ADLARI/BELGELER? |

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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GMS.L.1) Alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi is glivenligi, is¢i saghgi,
cevre koruma, gida giivenligi ve kalite kontrol ile ilgili standartlar1 | iSG2-2402 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI
anlatir.
GMS.L.2) Isletme ve yonetim fonksiyonlarini kullanarak menii | GMS2-2404 YIYECEK iCECEK ISLETMELERINDE MALIYET
planlamasi, yiyecek icecek maliyet kontrolii ve analizi yapar. KONTROLU VE ANALIZI

GMS2-2319 YONETIM VE ORGANIZASYON

GMS2-2309 FINANSAL MUHASEBE

GMS.L.3) Alaniyla ilgili cahsmalarda estetik ve sanatsal beceriler | GMS2-4721 GIDA FORMULASYONLARI VE DUYUSAL
gosterir, gida maddelerinin duyusal analizlerini yapar. ANALIZ

GMS.L.4) Yiyecek ve igceceklerin hazirlik, sunum ve servis edilme
tekniklerini uygulamali olarak anlatir.

GMS.L.5) Klasik ve modern mutfak uygulamalarin1 ve pisirme
yontemlerini gosterir.

GMS.L.6) Gidalarin ozelliklerini ve besin degerlerini bilerek
hammaddenin seciminden tiiketilmesine kadar gecen {iriin yasam
evlerinin tamamini basaril sekilde yonetir.

GMS.L.7) Tirk ve diinya mutfaklarinin farklihik ve benzerliklerini | GMS2-2406 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
karsilastirarak ulusal ve uluslararasi tiim regeteleri hazirlar. UYGULAMALARI I

GMS2-3511 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI II

BUTUN MUTFAK UYGULAMA DERSLERI

BUTUN MUTFAK UYGULAMA DERSLERI VE SINAVLARI

GMS2-1202 GIDA KIMYASI
GMS2-2303 GIDA BILIMI VE TEKNOLOJiSi

GMS.L.8) Degisen tiiketici beklentilerini karsilamak iizere yenilikgi
bakis acisiyla ¢cozlimler iiretir.

1: TURAK programa ézgii PO( ler, énlisans ve lisans programlart icin farkhdir. https://turak.org/
2: Miimkiinse her POC icin bir kanit1 eklere koyunuz.

3.6.3. Universitemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 programi kendisi disinda farkli bir TURAK Programa
Ozgii Ogrenme Cikti kiimesine tabi olmadifindan &égrenim ciktilarinin nasil saglandigina dair aciklama
yapilmamuistir.

3.7.Uzaktan Egitim

3.7.1. Uzaktan egitimin uygulanmasi durumunda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programinda
ogrencilere kazandirilmasi hedeflenen bilgi, beceri ve yetkinlikler, iskenderun Teknik Universitesi biinyesinde
faaliyet gosteren Uzaktan Bilgi ve Ogrenme Merkezi (UBOM) altyapisi kullanilarak saglanmaktadir. UBOM
sistemi; ders iceriklerinin sunulmasi, 6grenci-6gretim elemani etkilesimi, 6grenme faaliyetlerinin izlenmesi ve
O0l¢cme-degerlendirme siireclerinin yiirtitiilmesine olanak tanimaktadir.

OLCUT 4: OGRETIM PLANI

4.1. Ogretim Plan1 (Miifredat)

4.1.1. Ogretim plani, TURAK Ozdegerlendirme Raporu kapsaminda Tablo 4.1.1, Tablo 4.1.2, Tablo 4.1.3,
Tablo 4.1.4, Tablo 4.1.5 ve Tablo 4.1.6 doldurularak sunulmustur. Tablolar hazirlanirken programin amaglari ve
program 6grenim ciktilar1 dogrultusunda yeterli sayida satir eklenmis, 6gretim planinin alana uygun 6gretim
bilesenleri agirlikli olarak gastronomi ve mutfak sanatlari alanina 6zgii derslerden olusturulmustur. Ayrica
17.06.2021 tarih ve 31514 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Yiiksekogretimde Uygulamali Egitimler Cerceve
Yonetmeligi'nin 13. maddesinin 4. fikrasi uyarinca staj icin 6ngoriilen asgari 5 AKTS ve azami 10 AKTS, 6gretim
planina uygun sekilde islenerek giivence altina alinmistir. Programin Turist/Turizm Rehberligi kapsaminda
olmamas1 nedeniyle Tablo 4.1.7’ye iliskin bir yiikiimliilik bulunmamaktadir. Ilgili maddede belirtilen tiim
tablolar eksiksiz olarak doldurulmus ve gerekleri yerine getirilmistir.

Tablo 4.1.1. Ogretim Plani?

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
Iskenderun Teknik Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi ODR,
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iskenderun Teknik Universitesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Dersin Kodu ve Ad12: 3
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Secmeli Dersler
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1.YARIYIL

AliT2-1101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I

GMS2-1101 GASTRONOMIYE GIRIS

GMS2-1103 GENEL TURIZM

GMS2-1105 GENEL ISLETME

GMS2-1109 TEMEL ILETISIM
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GMS2-1111 INGILIZCE BECERILERI I
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GMS2-1202 GIDA KIMYASI

GMS2-1204 GIDA GUVENLIGI VE HIJYEN
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GMS2-1206 YIYECEK ICECEK ISLETMECILIGI VE
SERVIS TEKNIKLERI
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GMS2-2307 BESLENME ILKELERI VE MENU
PLANLAMA

GMS2-2319 YONETIM VE ORGANIZASYON

GMS2-2329 INGILIZCE BECERILERI 111
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GMS2-2331 FINANSAL OKURYAZARLIK

0S0-2342 PASTACILIK

GMS2-2303 GIDA BiLIMi VE TEKNOLOJiSi

GMS2-2313 HALK OYUNLARI

GMS2-2317 TEMEL BILGI TEKNOLOJILERI
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TEDARIK ZINCIRi YONETIMi
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GMS2-2325 UCAK VE KRUVAZIYER GEMI
MUTFAKLARI
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GMS2-2333 ICECEK KULTURU
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GMS2-2404 YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE
MALIYET KONTROLU VE ANALIZI

GMS2-2406 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI I

GMS2-2408 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK
UYGULAMALARI I
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GMS2-2410 INSAN KAYNAKLARI YONETIMI

GMS2-2426 INGILIZCE BECERILERI IV

1SG2-2402 iS SAGLIGI VE GUVENLIGI

TF0S2-2452 COGRAFI ISARETLEME VE TESCIL

GMS2-2420 ARASTIRMA VE SUNUM TEKNIKLERI

GMS2-2422 GIDA MUHAFAZA TEKNIKLERI

GMS2-2424 SATIN ALMA VE STOK YONETIMI
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5.YARIYIL

ETK2-3501 ETIK

GMS2-3511 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI II
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GMS2-3513 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK
UYGULAMALARI II
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GMS2-3537 GASTRONOMI INGILIZCESI 1

GMS2-3539 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI-I

GMS2-3503 ALMANCA I

GMS2-3505 FRANSIZCA1

GMS2-3507 ARAPCA I

GMS2-3509 JAPONCAI
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GMS2-3519 MUZIK

GMS2-3521 PROTOKOL VE GORGU KURALLARI

GMS2-3523 SARKUTERI

GMS2-3525 TURKIYE MUTFAK COGRAFYASI VE
GASTRONOMI ROTALARI
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ILETISIM VE HALKLA ILISKILER
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GMS2-3634 STA]

GMS2-3636 GASTRONOMI INGILIZCESI 11

GMS2-3638 ULUSLARARASI MUTFAKLAR 1

GMS2-3644 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI-II
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KRP2-3602 KARIYER PLANLAMA

GMS2-3604 ALMANCA II

GMS2-3606 FRANSIZCA 11

GMS2-3608 ARAPCA 11

GMS2-3610 JAPONCA 11
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GMS2-3620 HATAY MUTFAK KULTURU

GMS2-3622 MOLEKULER GASTRONOMI

GMS2-3624 MUTFAK OTLARI

GMS2-3640 BESLENME ANTROPOLOJISi

GMS2-3626 RECEL VE MARMELAT URETIMI

GMS2-3628 UNESCO GASTRONOMI SEHIRLERI

GMS2-3632 CATERING HIZMETLERI
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GMS2-4721 GIDA FORMULASYONLARI VE DUYUSAL
ANALIZ
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GMS2-4737 GASTRONOMI INGILIZCES] 111

GMS2-4739 ULUSLARARASI MUTFAKLAR II

GMS2-4741 SURDURULEBILIR GASTRONOMI
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GNC2-4701 GONULLULUK CALISMALARI
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GMS2-4703 ALMANCA III

GMS2-4705 FRANSIZCA 111

GMS2-4707 ARAPCAIII

GMS2-4709 JAPONCA III

GMS2-4725 TEMEL ISARET DiLi
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GMS2-4743 DUNYA MUTFAK COGRAFYASI VE
GASTRONOMI ROTALARI
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GMS2-4745 ORGUTSEL DAVRANIS

GMS2-4749 YIYECEK iCECEK TARIHi VE KULTURU

GMS2-4727 YEMEK STILISTLIGI VE FOTOGRAFCILIGI

GMS2-4729 ZEYTIN VE ZEYTINYAGI URETIMI
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GMS2-4735 DENIZ URUNLERI VE MUTFAK
UYGULAMALARI
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8.YARIYIL

iME2-4802 ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM

30

GMS2-4804 ALMANCA IV

GMS2-4806 FRANSIZCA IV

GMS2-4808 ARAPCA IV

GMS2-4810 JAPONCA IV

GMS2-4832 GASTRONOMI INGILIZCESI IV
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GMS2-4812 CAY URETIMI VE KULTURU

GMS2-4826 YEMEK YAZARLIGI

GMS2-4828 YIYECEK ISLETMELERINDE
SURDURULEBILIR ATIK YONETIMI

GMS2-4840 BAHARAT VE KAHVE KULTURU

GMS2-4842 YIYECEK-ICECEK [SLETMELERINDE
DIJiTAL PAZARLAMA

GMS2-4814 FERMANTASYON TEKNOLOJISI

GMS2-4820 ORGANIK TARIM VE SURDURULEBILIRLIK

GMS2-4834 GASTRONOMI TRENDLERI
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GMS2-4836 ARASTIRMA PROJESI

GMS2-4838 OZEL MENU TURLERI
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4 veya 8 yariyil genel toplam

309

111

117

93

83

GENEL TOPLAM

Kategori Toplamlari10

111

117

93

83

Toplam

larin Genel Toplamdaki Yiizdesi

Toplamlar, bu satirlardan en az birini saglamalidir.

En diisiik AKTS

Onlisans

75

Lisans

150

En diisiik %

%62,5

%25
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1 Meslek yiiksekokulu programlari icin sadece ilk 4 yariyill doldurunuz. Gerektigi kadar satir ekleyiniz.
2 Ogretim dili Tiirkce olmasa bile dersin adini Tiirkce veriniz.

3 Secimlik ders havuzlarini “Secmeli ders grubu-1”, “Secmeli ders grubu-2” gibi veriniz. Burada se¢meli ders adlarini yazmayiniz. Segmeli
ders adlarini grup adlarini da yazarak ilgili tabloda veriniz.

4Z:Zorunlu, S: Segcmeli

5 T:Teorik, U:Uygulama, K:kredi

6 Ogretim dilini yaziniz. Kisaltma kullanabilirsiniz. T:Tiirkce, I:Ingilizce, A:Almanca, R:Rusca, gibi

7 llgili dersin veya secmeli ders havuzundaki derslere atanan AKTS kredisini ilgili siituna yaziniz. Secmeli ders havuzundan her biri icin

bir degeri uygun siituna giriniz.

8 Alana uygun dersler, programin ézelligi dikkate alinarak program ydnetimi tarafindan belirlenmelidir.

9 Diger: Yukaridaki 2 kategoriye girmeyen dersler. Ornekler: Temel Bilgisayar Kullanimi ve Programlama, Tiirk Dili, Atatiirk [Ikeleri ve
Inkildp Tarihi, Universite Yasamina Giris, Bilimsel-Kiiltiirel Etkinliklere Katilim, 2547 sayili kanunun 5(i) maddesi kapsaminda
okutulan dersler, bireysel beceri gelistirmeye yénelik spor, miizik, vb.

10 4 veya 8 yariyildaki kategori toplamlarini bu satira tekrar yaziniz. Bir iist satirda yer alan genel toplama oranlayarak asagidaki
satira yaziniz. Toplam krediler ve yiizdeleri hesaplanirken; zorunlu derslerin tiimii kullanilmalidir. Segmeli derslerin ise sadece
dgretim planinda yer aldigi say1 kadari kullanilmalidir.

Tablo 4.1.2. Yariyil Temelinde Sunulan Secmeli Dersler!

2025/ 2026 AKADEMIK YILI DERS PLANI

L. YARIYIL / GUZ

; Haftalik ders saati? ALAN ici ALAN DISI
DERSIN KODU ve ADI T U K AKTS X koyungl:lz X koyunusz
AT-101 *AKADEMIK TURKCE 2 0 2 2 X
Toplam Kredi
IL. YARIYIL / BAHAR
Toplam Kredi |
1L YARIYIL / GUZ
T U K
GMS2-2303 GIDA BiLiMi VE TEKNOLOJiSi 2 0 0 3 X
GMS2-2313 HALK OYUNLARI 2 0 0 3 X
GMS2-2317 TEMEL BILGI TEKNOLOJILERI 2 0 0 3 X
GMS2-2321 YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE TEDARIK 5 0 0 3 X
ZINCIRI YONETIMI
GMS2-2325 UCAK VE KRUVAZIYER GEMiI MUTFAKLARI 2 0 0 3 X
GMS2-2327 PAZARLAMA ILKELERI VE YONETIMI 2 0 0 3 X
GMS2-2333 ICECEK KULTURU 2 0 0 3 X
Toplam Kredi ﬁ
IV. YARIYIL / BAHAR
T U K
GMS2-2420 ARASTIRMA VE SUNUM TEKNIKLERI 3 0 0 3 X
GMS2-2422 GIDA MUHAFAZA TEKNIKLERI 3 0 0 3 X
GMS2-2424 SATIN ALMA VE STOK YONETIMI 3 0 0 3 X
Toplam Kredi .
1 Meslek ytiksekokulu programlart igin sadece ilk 4 yariyili doldurunuz. Gerektigi kadar satir ekleyiniz.
2T: Teorik, U: Uygulama (durum calismasi, problem ¢éziimii, laboratuvar, alan ¢alismasi, tartisma vb.),
K: Ulusal kredi
Secmeli ders gruplari veya havuzlari fark edilir sekilde diizenlenmelidir.

Tablo 4.1.2. Yariyil Temelinde Sunulan Secmeli Dersler (Devami)
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2025/ 2026 AKADEMIK YILI DERS PLANI

V. YARIYIL /GUZ

. Haftalik ders saati? AKTS ALAN ICI ALAN DISI
DERSIN KODU ve ADI T U K X koyun(l;lz X koyunusz
GMS2-3519 MUZIK 2 0 0 3 X
GMS2-3521 PROTOKOL VE GORGU KURALLARI 2 0 0 3 X
GMS2-3523 SARKUTERI 2 0 0 3 X
GMS2-3525 TURKIYE MUTFAK COGRAFYASI VE ) 0 0 3 X
GASTRONOMI ROTALARI
GMS2-3529 YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE ILETISIM ) 0 0 3 X
VE HALKLA iLiSKILER
GMS2-3531 ILK YARDIM 2 0 0 3 X
Toplam Kredi .
VL. YARIYIL /BAHAR
GMS2-3620 HATAY MUTFAK KULTURU 2 0 0 3 X
GMS2-3622 MOLEKULER GASTRONOMI 2 0 0 3 X
GMS2-3624 MUTFAK OTLARI 2 0 0 3 X
GMS2-3640 BESLENME ANTROPOLOJISI 2 0 0 3 X
GMS2-3626 RECEL VE MARMELAT URETIMi 2 0 0 2 X
GMS2-3628 UNESCO GASTRONOMI SEHIRLERI 2 0 0 2 X
GMS2-3632 CATERING HiZMETLERI 2 0 0 2 X
GMS2-3642 MUSTERI iLiSKiLERI YONETIMI 2 0 0 2 X
Toplam Kredi |
VIL YARIYIL /GUZ
T U K
GMS2-4725 TEMEL iSARET DILI 2 0 0 3 X
GMS2-4743 DUNYA MUTFAK COGRAFYASI VE ) 0 0 3 X
GASTRONOMI ROTALARI
GMS2-4745 ORGUTSEL DAVRANIS 2 0 0 3 X
GMS2-4749 YIYECEK ICECEK TARIHI VE KULTURU 2 0 0 3 X
GMS2-4727 YEMEK STILISTLIGI VE FOTOGRAFGILIGI 1 2 0 3 X
GMS2-4729 ZEYTIN VE ZEYTINYAGI URETIMI 1 2 0 3 X
GMS2-4735 DENIZ URUNLERI VE MUTFAK L ) 0 3 X
UYGULAMALARI
GMS2-4747 YIYECEK-ICECEK ISLETMELERI OTOMASYONU 1 2 0 3 X
Toplam Kredi .
VIIL YARIYIL /BAHAR
T U K
GMS2-4812 CAY URETIMI VE KULTURU 2 0 0 5 X
GMS2-4826 YEMEK YAZARLIGI 2 0 0 5 X
GMS2-4828 YIYECEK ISLETMELERINDE SURDURULEBILIR 2 0 0 5 X
ATIK YONETIMi
GMS2-4840 BAHARAT VE KAHVE KULTURU 2 0 0 5 X
GMS2-4842 YIYECEK-ICECEK ISLETMELERINDE DiJiTAL 2 0 0 5 X
PAZARLAMA
GMS2-4814 FERMANTASYON TEKNOLOJiSi 3 0 0 5 X
GMS2-4820 ORGANIK TARIM VE SURDURULEBILIRLIK 3 0 0 5 X
GMS2-4834 GASTRONOMI TRENDLERI 3 0 0 5 X
GMS2-4836 ARASTIRMA PROJESI 3 0 0 5 X
GMS2-4838 OZEL MENU TURLERI 3 0 0 5 X

L Meslek ytiksekokulu programlari icin sadece ilk 4 yariyili doldurunuz. Gerektigi kadar satir ekleyiniz.
2T: Teorik, U: Uygulama (durum ¢alismasi, problem ¢6ziimii, laboratuar, alan ¢alismasi, tartisma vb.),
K: Ulusal kredi

Secmeli ders gruplari veya havuzlari fark edilir sekilde diizenlenmelidir.

Tablo 4.1.4. Birinci Yabanci Dil® Ders Saatleri Kontrol Tablosu?

YY3 Kodu Ad1 Tiir4 T U Toplam5 K AKTS

1 GMS2-1111 INGILIZCE BECERILERI I Z 6 0 6 6 6
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1 | ING2-1101 INGILIZCE 1 y/ 2 0 2 2 2
2 | GMS2-1212 INGILIZCE BECERILERI II y/ 6 0 6 6 6
2 | ING2-1202 INGILIZCE 1T y/ 2 0 2 2 2
3 | GMS2-2329 INGILIZCE BECERILERI 111 Z 6 0 6 6 6
4 | GMS2-2426 INGILIZCE BECERILERI IV Z 6 0 6 6 6
5 | GMS2-3537 GASTRONOMI INGILIZCESI I Z 4 0 4 4 5
6 | GMS2-3636 GASTRONOMI INGILIZCESI 11 Z 4 0 4 4 5
7 | GMS2-4737 GASTRONOMI INGILIZCESI 111 Z 4 0 4 4 5
8 | GMS2-4832 GASTRONOMI INGILIZCESI IV y/ 4 0 4 4 5
Toplam 44 0 44 44 48

Hafta 14 14 14 14 14

Toplam ders sayisi6 616 0 616 616 672

1: Toplam ders saati; On lisans programlari icin 224 saat Ingilizce, Turizm Isletmeciligi ve Rekreasyon Yénetimi lisans programlart icin
672 saat Ingilizce, Turizm Rehberligi lisans programi icin 784 saat Ingilizce veya baska bir yabanci dilde, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlart lisans programi icin en az 448 saat. (Gastronomi ve Mutfak Sanatlari lisans programlarinda 448 saatin tamami Ingilizce
olabilecegi gibi, en az 280 saati Ingilizce olma kosuluyla, 168 saati secimlik veya zorunlu kategorisinde ikinci bir dilde olabilir.) Amact
yabanci dil 6Gretmek olmayan Mesleki Ingilizce veya Mesleki Yabanct Dil gibi dersler ile yabanci dilde verilen mesleki dersler bu
hesaplamaya dahil degildir

2: Gerektigi kadar satir eklenebilir.

3: YY: Yaryil

4: Z: Zorunlu, S: Secimlik; Secimlik dersler varsa, tablo buna gére anlagilir sekilde diizenlenmelidir.

5: T: Teorik, U: Uygulama, Teorik ve uygulama ders saati toplami.

6: Bir énceki satirdaki toplamlari 14 ile carparak yaziniz.

Tablo 4.1.5. ikinci Yabanci Dil! Ders Saatleri Kontrol Tablosu?

YY3 Kodu Ad1 Tiir 4 T U Toplam5 K AKTS
5 GMS2-3509 JAPONCA I
5 GMS2-3503 ALMANCAI S i 0 0 4 >
6 GMS2-3610 JAPONCA II
6 GMS2-3604 ALMANCA II S 4 0 0 4 >
7 GMS2-4709 JAPONCA III
7 GMS2-4703 ALMANCA III S 4 0 0 4 >
8 GMS2-4810 JAPONCA IV
8 GMS2-4804 ALMANCA IV S 4 0 0 4 >
Toplam 16 0 0 16 20
Hafta 14 14 14 14 14
Toplam ders sayisi16 224 0 0 224 280

1; On lisans programlari ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlari lisans programlart icin ikinci yabanci dil sart bulunmamaktadir.

2: Gerektigi kadar satir eklenebilir. Toplam ders saati; Turizm Isletmeciligi ve Rekreasyon Yénetimi lisans programlart icin 168 saat
Ingilizce disinda, Turizm Rehberligi lisans programu igin 224 saat birinci yabanci dil olarak okutulan yabanci dil disinda ders saati
olmahdr. ikinci yabanci dil, bir ya da daha fazla yabanct dilde yiiriitilebilir. Ancak toplam ders saati, belirtilen toplam ders saatlerini
karsilamak durumundadir. Amaci yabanci dil égretmek olmayan Mesleki Ingilizce veya Mesleki Yabanci Dil gibi dersler ile yabanci
dilde verilen mesleki dersler bu hesaplamaya dahil degildir

3: YY: Yaryl

4: Z: Zorunlu, S: Se¢imlik; Secimlik dersler varsa, tablo buna gére anlasilir sekilde diizenlenmelidir.

5: T: Teorik, U: Uygulama, Teorik ve uygulama ders saati toplami.

6: Bir énceki satirdaki toplamlari 14 ile carparak yaziniz.

4.2. Ogretim Planin1 Yonetim Sistemi

4.2.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimi 6gretim planinin uygulanmasinda; derse dayal 6gretim,
modiler yapi, probleme dayali 6grenme, alan ¢alismasina dayali 6gretim ve isyeri uygulamali egitim yontemleri
birlikte kullanilmaktadir. Kuramsal derslerde anlatma, soru-cevap, tartisma ve érnek olay yontemleriyle temel
bilgi aktarimi saglanirken; uygulamali mutfak derslerinde gosterip yaptirma, aktif 6grenme, bireysel ve grup
calismalari 6n plandadir.

Tablo 4.2.1. Derslerin Ogretim Yontemleri

DERSLER1! OGRETIM YONTEMLERI2
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GOsterip yaptirma

Tartisma
Ornek olay

Problem ¢ézme

Grup calismasi

Beyin firtinasi

Gosteri

Drama

Rol oynama

Aktif 6grenme

Benzetim

Miinazara

AliT2-1101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP
TARIHI I

X\ |Soru-cevap

GMS2-1101 GASTRONOMIYE GIRIS

GMS2-1103 GENEL TURIZM

GMS2-1105 GENEL ISLETME

GMS2-1109 TEMEL ILETISIM BECERILERI

GMS2-1111 INGILIZCE BECERILERI I

ING2-1101 INGILiZCE I

SIS NS S [Bireysel Calisma

TOY2-1101 TEKNOLOJi OKURYAZARLIGI

TUR2-1101 TURK DiLi I

AliT2-1202 ATATURK ILKELERI VE INKILAP
TARIHI 1T

<

GMS2-1202 GIDA KIMYASI

GMS2-1204 GIDA GUVENLIGI VE HiJYEN

AN

GMS2-1206 YIYECEK ICECEK ISLETMECILIGI VE
SERVIS TEKNIKLERI

GMS2-1212 INGILIZCE BECERILERI 11

GMS2-1210 TEMEL SANAT VE ESTETIK

ING2-1202 INGILIZCE 11

TUR2-1202 TURK DiLi II

Y0G2-1202 YENILIKCILIK VE GIRiSIMCILIK

GMS2-2301 MESLEKI INGILIZCE 1

GMS2-2303 GIDA BILIMi VE TEKNOLOJiSi

GMS2-2305 GIDA MEVZUATI

GMS2-2307 BESLENME ILKELERI VE MENU
PLANLAMA

GMS2-2331 FINANSAL OKURYAZARLIK

110S0-2300 ANAYURT GUVENLIGI

J0S0-2342 PASTACILIK

0S0-2317 FONKSIYONEL GIDALAR

GMS2-2319 YONETIM VE ORGANIZASYON

GMS2-2303 GIDA BiLIMi VE TEKNOLOJiSi

GMS2-2327 PAZARLAMA ILKELERI VE YONETIMI

GMS2-2329 INGILIZCE BECERILERI 111

GMS2-2404 YIYECEK {CECEK ISLETMELERINDE
MALIYET KONTROLU VE ANALIZI

NI ANAN ENANENAN AN AN N AN AN A AN AN AN AN AN NN AN AN AR NS AN AN AN AN AN AN AN AN RN A

GMS2-2406 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI I

AN

GMS2-2408 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK
UYGULAMALARI I

GMS2-2410 INSAN KAYNAKLARI YONETIMI

1SG2-2402 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI

GMS2-2416 REKREATIF SPOR

GMS2-2420 ARASTIRMA VE SUNUM TEKNIKLERI

GMS2-2426 INGILIZCE BECERILERI IV

ETK2-3501 ETIK

GMS2-3537 GASTRONOMI INGILIZCESI 1

GMS2-3511 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK
UYGULAMALARI II

SIANEANENANENSENEANERN

GMS2-3513 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK
UYGULAMALARI II

GMS2-3533 SOGUK MUTFAK UYGULAMALARI

GMS2-3533 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI-I

GMS2-3509 JAPONCA

GMS2-3503 ALMANCA I

NAYRNANERN
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GMS2-3523 SARKUTERI
GMS2-3531 ILK YARDIM
GMS2-3634 STA] v |V
GMS2-3636 GASTRONOMI INGILIZCESI 11
GMS2-3644 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI-
11

GMS2-3638 ULUSLARARASI MUTFAKLAR |
KRP2-3602 KARIYER PLANLAMA

GMS2-3610 JAPONCA 1I

GMS2-3604 ALMANCA 11

GMS2-3620 HATAY MUTFAK KULTURU
GMS2-3622 MOLEKULER GASTRONOMI
GMS2-3624 MUTFAK OTLARI

GMS2-3628 UNESCO GASTRONOMI SEHIRLERI
GMS2-3632 CATERING HIZMETLERI

GMS2-4721 GIDA FORMULASYONLARI VE
DUYUSAL ANALIZ

GMS2-4737 GASTRONOMI INGILIZCESI 111
GMS2-4739 ULUSLARARASI MUTFAKLAR 11
GMS2-4741 SURDURULEBILIR GASTRONOMI
GNC2-4701 GONULLULUK CALISMALARI
GMS2-4709 JAPONCA III

GMS2-4743 DUNYA MUTFAK COGRAFYASI VE
GASTRONOMI ROTALAR

GMS2-4749 YIYECEK ICECEK TARIHI VE
KULTURU

GMS2-4727 YEMEK STILISTLIGI VE
FOTOGRAFCILIGI

IME2-4802 ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM
GMS2-4810 JAPONCA IV

GMS2-4840 BAHARAT VE KAHVE KULTURU
GMS2-4828 YIYECEK ISLETMELERINDE
SURDURULEBILIR ATIK YONETIMI

GMS2-4834 GASTRONOMI TRENDLERI
GMS2-4836 ARASTIRMA PROJESI

1: Ders sayisit kadar satir ekleyiniz.

2: Ogretme yéntemlerinin altina (¥') isareti koyunuz.

AR

MRS SAN
<
\

nSIANRNANANENEENIANENANANAN

AN

NASEENEENENANERN

4.2.2. Program dahilindeki dersler 6ncelikle Tiirk Dili, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Ingilizce gibi genel
ortak derslerdir. Daha sonra Japonca, Yemek Stilistligi ve Fotografciligi, Uluslararas1 Mutfaklar gibi dersler ile
daha 6zele dogru bir akis izlemektedir. Birbirinin devami olan dersler sonlarinda roma rakamu ile [, II gibi sayilar
ile belirtilmesinin yaninda kendine 6zgii isimlere sahip birbirini destekleyen derslerde programin dersleri
icerisinde yer almaktadir (Bkz. Profesyonel Ascilik ve Mutfak Uygulamalar I - Isletmelerde Mesleki
Egitim). Programin ilk yillarinda verilen derslerin igerigi genel bilgilerden olusmakla beraber ileriki yillardaki
dersler daha 6zel ve meslege yonelik hazirlanip 6grencilere 6gretilmektedir.

4.2.3. Ogretim plammn giincel ve giiven altina almak i¢in {iniversitemizin yaymlamis oldugu Kkalite
glivencesi yonergesine gore belirlenen i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinip degerlendirilmektedir. Bu sayede
sektordeki eksikliklerin neler oldugu belirlenerek ders iceriklerinde degisiklik olup olmayacaginin sonucuna
varilmaktadir. Bu kapsamda b6liim baskanligi tarafindan belirlenecek olan boéliim akademisyenlerinden olusan
bir komite ile dis paydaslar ile iletisime gecilerek goriis alinmasi saglanmaktadir.

4.3.Alan Uygulama Deneyimi

4.3.1. ISTE Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii Ogretim programi, 6grencilerin dnceki yariyillarda
edindikleri kuramsal bilgi ve temel mesleki becerileri kullanarak; gercekei uygulama kosullar1 ve ¢ok boyutlu
sektorel kisitlar (ekonomik, cevresel, etik, saglik, giivenlik ve sosyal sorumluluklar) cercevesinde mesleki
yetkinlik kazanmalarini saglayacak bicimde yapilandirilmistir. Programda yer alan dersler, bilgi-beceri-tutum
biitiinliiglinli esas alan kademeli bir 6grenme yaklasimi dogrultusunda tasarlanmistir.
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Programin ilk y1llarinda 6grenciler; Gastronomiye Giris, Gida Kimyasi, Gida Giivenligi ve Hijyen, Beslenme
Ilkeleri ve Menii Planlama gibi dersler aracihgiyla gastronomi alamna iliskin temel bilgi ve kavramlar
edinmektedir. Bu dersler, ilerleyen yariyillarda yer alan uygulama agirlikli mesleki dersler icin altyapi ve 6n
kosul olusturmaktadir. ikinci ve fiigiincii simiflardan itibaren &grenciler, Profesyonel Ascihik ve Mutfak
Uygulamalari, Ekmek Uretimi ve Pastacilik Uygulamalari, Tiirk Mutfagi ve Uygulamalari, Uluslararasi Mutfaklar
gibi zorunlu uygulama dersleri araciligiyla; gida iiretim siireclerini planlama ve yiiriitme, mutfak organizasyonu,
ekip calismasi ve problem ¢dzme becerilerini gercek mutfak kosullarina benzer ortamlarda uygulamaktadir. Bu
derslerde 6grenciler; hammadde secimi, tretilebilirlik, porsiyonlama, maliyet farkindaligy, hijyen, is sagligi ve
glivenligi gibi sektorel gereklilikleri dogrudan deneyimlemektedir. Bu uygulama siirecini destekleyen Yiyecek-
Icecek Isletmelerinde Maliyet Kontrolii ve Analizi dersi ile 6grenciler, mutfak uygulamalarini ekonomik kisitlar
cercevesinde degerlendirme; maliyet, verimlilik ve kaynak kullanimina iliskin kararlar alma yetkinligi
kazanmaktadir. Etik ve Is Saghg1 ve Giivenligi dersleri ise gastronomi uygulamalarinin yalnizca teknik degil; etik
sorumluluklar ve giivenli calisma ortamlari baglaminda ele alinmasini saglamaktadir. Programda ayrica yer alan
Siirdiiriilebilir Gastronomi, ve Yiyecek Isletmelerinde Siirdiiriilebilir Attk Yonetimi dersleri, dgrencilerin
gastronomi uygulamalarin1 cevresel etkiler, kaynak kullanimi ve sirdiiriilebilir iiretim-tiiketim iliskisi
cercevesinde degerlendirmelerine olanak tanimaktadir. Bu dersler sayesinde 6grenciler; cevre bilinci, gida
israfinin azaltilmasi, atiklarin yonetimi, iirtin gelistirme siire¢lerinde duyusal kalite ve tiiketici beklentileri gibi
konular1 uygulama dersleriyle iliskilendirerek biitiinciil bir bakis a¢is1 gelistirmektedir.

Ayrica programda yer alan Goniillilik Calismalar1 dersi, 68rencilerin mesleki bilgi ve becerilerini
toplumsal fayda, sosyal sorumluluk ve etik duyarlilik ¢ercevesinde kullanmalarini tesvik etmektedir. Bu ders
araciligiyla 6grenciler, gastronomi alaninda edindikleri yetkinlikleri sosyal projeler, topluma hizmet faaliyetleri
ve siirduriilebilirlik temelli ¢calismalar iginde uygulayarak gercek yasam deneyimi kazanmaktadir. Programin 3.
Siif diizeyinde yer alan zorunlu Staj ile son asamasinda yer alan ve bir dénemi kapsayan se¢meli isletmede
Mesleki Egitim (IME) uygulama dersleri ile 6grenciler; mutfak uygulamalari, maliyet kontroli, siirdiirtilebilirlik,
is givenligi ve etik sorumluluklar gibi tiim kazanimlarini sektér icinde, gercek zamanl ve ¢oklu kisitlar altinda
kullanma ve pekistirme imkani bulmaktadir. Bu uygulama, program 6grenme ciktilarinin biitlinciil bicimde
kazanildiginin en somut kanitlarindan biri olarak degerlendirilmektedir. Bu yap1 sayesinde Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Programi, 6grencilerin yalnizca teknik uygulama becerileri degil; ayn1 zamanda ekonomik,
cevresel, etik ve sosyal boyutlar1 gozeten profesyonel yeterlilikler kazanmasinm saglayarak TURAK olciitleriyle
uyumlu bir egitim yaklasimi sunmaktadir (Kanit: ISTE, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Miifredati).

4.3.2. Program d6grenme ciktilarinda yer alan “alanla ilgili uygulama becerisi kazanma” yeterliligi, basta
Profesyonel As¢ilik ve Mutfak Uygulamalar, Tiirk Mutfag1 ve Uygulamalari, Uluslararasi Mutfaklar ve isletmede
Mesleki Egitim (IME) olmak iizere zorunlu uygulama dersleri ile tiim 6grenciler icin garanti altina alinmaktadir.

Secimlik uygulama dersleri (Yemek Stilistligi ve Fotografciligi, Zeytin ve Zeytinyagi Uretimi, Deniz Uriinleri
ve Mutfak Uygulamalari, Yiyecek-icecek Isletmeleri Otomasyonu, Recel ve Marmelat Uretimi, Sarkiiteri,
Pastacilik (Universite Ortak Secmeli) gibi dersler de bu temel yeterliligi destekleyici ve cesitlendirici nitelikte
olup, 6grencilerin farkli uygulama alanlarinda deneyim kazanmasini saglamaktadir. Ayni yariyilda birden fazla
uygulama igerikli secimlik dersin a¢ilmasi ve 6grencilerin bu derslerden se¢cim yapma zorunlulugu, program
6grenme ciktilarinin her 6grenci bakimindan eksiksiz bicimde kazanilmasini giivence altina almaktadir. Bu yap:
sayesinde programda:

e Alan uygulama deneyimi zorunlu derslerle asgari diizeyde,
o Secimlik derslerle ise ileri ve ¢esitlendirilmis diizeyde kazandirilmaktadir.

4.3.3. Alan uygulama deneyimi, 50 is giinii zorunlu Staj dersine ek olarak 1 yariyillik (7+1) Isletmede
Mesleki Egitim seklinde saglanmaktadir. (EK KANIT 2: ISTE, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bliimii Miifredaty,
EK KANIT 3: ISTE Turizm Fakiiltesi Staj Yonergesi, EK KANIT 4: ISTE IME Yonergesi)

4.4.0gretim Planinin Bilesenleri

4.4.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bélimii 6gretim plani, alanin uygulama temelli yapisi dikkate
alinarak olusturulmus olup, ders tiirleri ve AKTS dagilimi bakimindan alana uygun 6gretimi nicel olarak da
desteklemektedir. Bu durum, Tablo 4.1.1’de sunulan sayisal verilerle acik¢a gortilmektedir.
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Tablo 4.1.1'e gore programin 165 AKTS'lik zorunlu ders yiikii, gastronomi alanina 6zgii teorik ve
uygulamali derslerden olusmaktadir. Bu dersler aracilifiyla 6grenciler; profesyonel mutfak uygulamalari, gida
glivenligi, maliyet kontroli, siirdiiriilebilirlik, etik ve is saghigi-glivenligi gibi alanin temel yeterliliklerini tim
Ogrenciler icin asgari ve zorunlu diizeyde kazanmaktadir. Zorunlu alan derslerinin toplam program icindeki
orani (%68,75), 6gretim planinin gii¢lii bir mesleki odak tasidigini1 gostermektedir.

Programda yer alan 75 AKTS'lik se¢meli ders yiikii (%31,25) ise 6gretim planinin alana uygunlugunu
esneklik ve cesitlilik acisindan desteklemektedir. Se¢meli dersler; mutfak uygulamalari, pastacilik, iiriin
gelistirme, siirdiirtilebilirlik, gastronomi kiltiirii ve dijitallesme gibi alanlari kapsamakta; 68rencilerin ilgi ve
kariyer hedeflerine gére uzmanlasmalarina olanak tanimaktadir. Ozellikle 8. yariyihn tamaminin se¢meli
derslerden olusmasi, dgrencilerin alan i¢i uygulama, sektér deneyimi veya akademik yonelimlerine gore
programi tamamlamalarina imkan veren énemli bir yap1 olarak degerlendirilmektedir.

Alan uygulama yeterlilikleri yalnizca se¢meli derslere dayandirilmamis; Profesyonel Ascilik ve Mutfak
Uygulamalari, Ekmek Uretimi ve Pastacilik Uygulamalar, Tiirk Mutfagi ve Uygulamalari, Uluslararasi Mutfaklar
ve Goniilliliik Calismalar gibi zorunlu uygulama dersleri ile tiim 6grenciler icin giivence altina alinmistir.

Sonug olarak, 6gretim planinin zorunlu ve secmeli ders dagilimi ile AKTS yiikleri, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 alaninin akademik ve sektorel gereklilikleriyle uyumlu olup, alana uygun 6gretimin saglandigini Tablo
4.1.1’de sunulan verilerle birlikte acik ve kanitlanabilir bicimde ortaya koymaktadir. Ozellikle programda yer
alan Isletmede Mesleki Egitim (IME) uygulamasi, 6grencilerin program boyunca edindikleri kuramsal bilgi ve
uygulama becerilerini gercek sektor kosullarinda, zaman, maliyet, siirdiriilebilirlik, is saglig1 ve giivenligi gibi
coklu kisitlar altinda biitiinciil bicimde kullanmalarina olanak saglamaktadir. IME uygulamasi, 6gretim planinin
alana uygunlugunu giiclendiren ve 6grencilerin mezuniyet 6ncesinde sektorel yeterlilik kazandiklarini gosteren
en 6nemli kanitlardan biri olarak degerlendirilmektedir.

Tablo 4.1.1 - Ogretim Planinin Alana Uygunlugunu Gésteren Sayisal Veriler

ISTE Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogretim Plam Bileseni AKTS Oran (%)
Zorunlu Alan Dersleri (Teorik + Uygulamali) 165 68,75
Se¢meli Dersler (Alan i¢i / uygulamali / teorik) 75 31,25
TOPLAM 240 100

4.4.2. Program 6grenme ciktilarinin ve alana uygun 6gretim bilesenlerinin bir kismi, 6gretim planinda yer
alan se¢meli dersler araciligiyla desteklenmektedir (Tablo 4.1.3). Bununla birlikte, bu bilesenlerin yalnizca
secmeli derslere birakilmamasi ve tiim 6grenciler tarafindan asgari diizeyde kazanilmasinin garanti altina
alinmasi, 6gretim planinin temel tasarim ilkelerinden biridir. Bu kapsamda, se¢meli dersler belirli tematik
gruplar altinda yapilandirilmistir. Ogrenciler, her bir se¢meli ders grubundan belirlenen sayida AKTS’yi almakla
yukiimli olup, bu yap1 sayesinde soz konusu bilesenlere iliskin 6grenme c¢iktilarinin her 6grenci tarafindan
edinilmesi saglanmaktadir. Se¢meli ders gruplari; uygulamali mutfak becerileri, siirdiirtlebilirlik ve gevresel
sorumluluk, gida bilimi ve triin gelistirme, isletmecilik ve maliyet yonetimi gibi alan yeterliliklerini kapsayacak
bicimde olusturulmustur. Ayrica, secmeli derslerle desteklenen bilesenler, 6gretim planinda yer alan zorunlu
teorik ve uygulamal dersler ile de iligkilendirilmistir. Ornegin siirdiiriilebilirlik, etik, is saghg1 ve giivenligi,
maliyet bilinci ve gida gilivenligi gibi bilesenler; zorunlu dersler araciligiyla tiim 6grenciler i¢in asgari diizeyde
saglanmakta, se¢meli dersler yoluyla ise derinlestirilmekte ve cesitlendirilmektedir. Bu yaklasim, 6grenme
ciktilarinin yalnizca se¢meli ders tercihine bagh kalmasim onlemektedir. Ozellikle 8. yariyilda yer alan 30
AKTS’lik se¢meli ders yapisi, 6grencilerin alan i¢i uygulama, sektér deneyimi veya akademik yonelimlerine gore
programi tamamlamalarina olanak tanimakla birlikte, bu yariyilda acilan se¢meli derslerin biiyiik cogunlugu
alan uygulamasi ve sektorle dogrudan iliskili derslerden olusmaktadir. Boylece 6grencilerin mezuniyet
oncesinde alan yeterliliklerini uygulama temelli olarak pekistirmeleri saglanmaktadir. Sonug olarak, secmeli
derslerle karsilanan bilesenler; secmeli ders gruplarinin yapilandirilmasi, zorunlu derslerle desteklenmesi ve
IME uygulamasi yoluyla tiim 6grenciler acisindan giivence altina alinmakta ve program 6grenme ciktilarinin her
6grenci tarafindan kazanilmasi saglanmaktadir.

4.4.3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinda yer alan se¢cmeli dersler, programin genel amaglarini
tamamlayic1 ve 68rencilerin bireysel ilgi, yetenek ve kariyer hedeflerine gore alan i¢i yonelim ve uzmanlasma
imkani sunacak bicimde yapilandirilmistir. Programin toplam 240 AKTS’lik ders yiikii icerisinde 75 AKTS
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(%31,25) secmeli ders bulunmakla birlikte, bu secmeli derslerin en az %25’lik kismi, program amaglari
dogrultusunda alan i¢i yeterlilikleri giiclendirecek sekilde tasarlanmistir. Secmeli dersler, 6gretim planinda
tematik secmeli ders gruplar1 altinda toplanmis olup, her grup program amaglariyla dogrudan iliskili belirli
yeterlilik alanlarini desteklemektedir.

4.4.4. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programyi, lisans diizeyinde bir program olup, mezuniyet icin gerekli
olan en az 240 AKTS yiikiinii saglayacak bicimde yapilandirilmigtir. Ogretim plani, 8 yariyil iizerinden
diizenlenmis olup, her yariyilda 30 AKTS ders ytikii yer almaktadir (EK 2).

4.5. Stajlar

Programda bir veya iki yariyilin tamaminin sektérde uygulama seklinde yiiriitiildigi (3+1, 6+2 veya 7+1)
bir model bulunmamaktadir. Bu nedenle Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans Programinda, akreditasyon
olciitleri dogrultusunda zorunlu staj uygulamasi yiiriitilmektedir. Giincel Iskenderun Teknik Universitesi
Turizm Fakiltesi Staj Yonergesi uyarinca, lisans 6grencilerinin mezuniyet icin en az 50 is giinii staj yapmalari
zorunludur. Bu stire, lisans programlari i¢cin 6ngoriilen asgari 45 isgiinii kosulunu karsilamaktadir.

4.5.1. Staj yonergesinin kapsam ve teorik egitimi tamamlayia rolii: Staj uygulamasi; iskenderun
Teknik Universitesi Turizm Fakiiltesi Staj Yonergesi ile kapsam, siire, staj yeri, basvuru, belgelendirme ve
degerlendirme stiregleri acisindan ayrintili bicimde diizenlenmistir. Stajlar, 6grencilerin program siiresince
edindikleri teorik bilgi ve uygulama becerilerini gercek sektér ortaminda uygulamalarini saglayarak egitimi
biitiinleyici bir rol lstlenmektedir. Staj yonergesi; fakiilte ve boliim web sayfalari, 6grenci bilgilendirme
toplantilari ve danisman 68retim elemanlari araciligiyla 6grencilere duyurulmaktadir.

4.5.2. Stajlarin mesleki yeterlilikleri kazandiracak sekilde planlanmasi: Stajlar; gastronomi ve
mutfak sanatlar1 alanina 6zgii yiyecek-icecek isletmeleri, otel mutfaklari, restoranlar, pastaneler ve toplu
beslenme isletmelerinde gerceklestirilecek sekilde planlanmistir. 50 isgiinliik staj siiresi, Ogrencilerin
tanimlanmis mesleki yeterlilikleri kazanabilecek yogunluk ve kapsami saglamaktadir. Ogrenciler, yonerge
kapsaminda yurt icinde ve yurt disinda staj yapabilme imkanina sahiptir.

4.5.3. Stajlarin mesleki etik gelisimine katkisi: Staj stireci, 6grencilerin mesleki etik, is disiplini,
sorumluluk bilinci, hijyen kurallar1 ve 1is saglhgi-giivenligi ilkelerini gercek c¢alisma ortaminda
deneyimlemelerine olanak tanimaktadir. Is yeri kurallarina uyum, ekip ¢alismasi ve profesyonel davranislar;
hem staj yonergesi hem de is yeri degerlendirme formlar1 aracilifiyla izlenmekte ve etik tutumlarin
gelistirilmesine katki saglamaktadir.

4.5.4. Stajlarin yiiriitilmesi ve denetiminde 6gretim elemani yeterliligi: Stajlarin planlanmasi,
izlenmesi ve degerlendirilmesi; b6liim biinyesinde olusturulan Staj Komisyonu ve ilgili 6gretim elemanlari
tarafindan yiiriitilmektedir. Ogretim elemani sayis), staj yapan 6grenci sayisiyla uyumlu olup, danismanlik ve
denetim gorevlerinin etkin bicimde yerine getirilmesine imkan saglamaktadir.

4.5.5. Staj yerlerinin secimi ve go6zden gecirilmesi: Staj yapilacak isletmeler, programin alanina
uygunluk olciitleri dogrultusunda 6grenciler tarafindan o6nerilmekte ve Bolim Staj Komisyonu tarafindan
onaylanmaktadir. Staj yerleri; sektorle uygunluk, calisma kosullar1 ve 6grenci kazanimlar: agisindan diizenli
araliklarla degerlendirilmekte, uygun bulunmayan isletmeler staj kapsami disinda birakilmaktadir.

4.5.6. Staj degerlendirme sonuclarinin paylasilmasi: Staj degerlendirmeleri; is yeri yetkilisi tarafindan
doldurulan degerlendirme formlar1 ve 6grencinin staj raporu iizerinden yapilmaktadir. Degerlendirme
sonuglari, boliim tarafindan incelendikten sonra dgrencilere resmi akademik kanallar aracilifiyla duyurulmakta
ve 0grenci bilgi sistemine yansitilmaktadir.

4.5.7. EK-L.5 dosyasinin hazirlanmast: Stajlara iliskin Ek-1.5 dosyasi; staj yonergesi, staj basvuru ve kabul
belgeleri, staj defteri/rapor ornekleri, is yeri degerlendirme formlar1 ve staj komisyonu kararlarini icerecek
sekilde hazirlanmistir. Bu dosya, saha ziyareti sirasinda incelemeye hazirdir (EK KANIT 5: Staj Degerlendirme
Dosyasi).

OLCUT 5: OGRETIM KADROSU

5.1.1. Tablo 5.1.1 doldurulmustur. Bu tabloda, programi yiiriiten béliimde yer alan tam zamanli, yari
zamanli ve ek gorevli tiim 6g8retim lyeleri ve 68retim gorevlileri yer almaktadir.
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Tablo 5.1.1. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti
[Gastronomi ve Mutfak Sanatlari]
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Ogretim
Elemaninin
Adi ve Soyadi

TZ, YZ, DSU1 Son iki Yariyilda Verdigi Derslerin Adlari ve Kredileri2

Toplam Etkinlik

Dagilimi3

P

A

TK*

Elanur Sahin

TZ

Tiirk Mutfagi ve Uygulamalari II (2-2-3) (L)

Ekmek Uretimi ve Pastacilik Uygulamalari-II (2-2-3) (L)
Gida Kimyasi (3-0-3) (L)

Gida Formiilasyonlari ve Duyusal Analiz (2-0-2) (L)
Pastacilik (2-02) (L)

Gastronomiye Giris (3-0-3) (L)

isletmede Mesleki Egitim (5-0-5) (L)

Arastirma Projesi (3-0-3) (L)

Gastronomide Tiiketici Davranislar (3-0-3) (YL)

Tiirk Mutfag1 Arastirmalari (3-0-3) (YL)

Gastronomide Giincel Trendler (3-0-3) (YL)
Karsilagtirmali Mutfak Kiltiirii Arastirmalari (3-0-3) (YL)

%100

Sait Dogan

TZ

Genel Isletme 3-0-3) (L)

Tiirkiye Mutfak Cografyasi ve Gastronomi Rotalari (2-0-2) (L)
Yonetim Organizasyon (2-0-2) (L)

Siirdiirilebilir Gastronomi (2-0-2) (L)

insan Kaynaklar1 Yénetimi (3-0-3) (L)

Hatay Mutfak Kiltiiri (2-0-2) (L)

Baharat ve Kahve Kiiltiirii (2-0-2) (L)

isletmede Mesleki Egitim (5-0-5) (L)

Gastronomi, Kiiltiir ve Turizm (3-0-3) (YL)

Gastronomide Dijitallesme (3-0-3) (YL)
Yiyecek-icecek Isletmelerinde Pazarlama Yaklasimlar (3-0-3) (YL)

Yiyecek-icecek Isletmelerinde Insan Kaynaklar1 Yénetimi (3-0-3) (YL)

%100

Gamze Eryillmaz

TZ

Genel Turizm (3-0-3) (L)

Gida Mevzuati (2-0-2) (L)

Pazarlama ilkeleri ve Yénetimi (2-0-2) (L)
Arastirma ve Sunum Teknikleri (2-0-2) (L)
Gonillilik Calismalar: (1-2-3) (L)

Gida Giivenligi ve Hijyen (3-0-3) (L)

Yiyecek isletmelerinde Siirdiiriilebilir Atik Yénetimi (2-0-2) (L)
isletmede Mesleki Egitim (5-0-5) (L)

Sosyal Bilimlerde Veri Analiz Yontemleri (3-0-3) (YL)

Nitel Arastirma Yontemleri (3-0-3) (YL)

3) (YL)
Yiyecek-icecek Temali Rekreatif Etkinlikler (3-0-3) (YL)

Yiyecek icecek Isletmelerinde Maliyet Kontrolii ve Analizi (3-0-3) (L)

Yiyecek icecek Isletmelerinde Biitiinlesik Pazarlama Uygulamalar (3-0-

%100

Salih Zeki Sahin

TZ

Temel iletisim Becerileri (2-0-2) (L)

Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama (3-0-3) (L)
Protokol Ve Gorgii Kurallari (2-0-2) (L)

Etik (2-0-2) (L)

Tiirk Mutfag (2-0-2) (L)

Cografi saretleme ve Tescil (2-0-2) (L)

Diinya Mutfak Cografyasi Ve Gastronomi Rotalar1 (2-0-2) (L)
Unesco Gastronomi Sehirleri (2-0-2) (L)

Ugak Ve Kruvaziyer Gemi Mutfaklar: (2-0-2) (L)
Gastronomi Trendleri (3-0-3) (L)

isletmede Mesleki Egitim (5-0-5) (L)

%100

Enes Gurhani

TZ

Ekmek Uretimi ve Pastacilik Uygulamalari-I (2-2-3) (L)
Ekmek Uretimi ve Pastacilik Uygulamalari-II (2-2-3) (L)
Profesyonel Ascilik ve Mutfak Uygulamalar: I (2-2-3) (L)
Profesyonel Ascilik ve Mutfak Uygulamalar: II (2-2-3) (L)
Uluslararasi Mutfaklar (2-2-3) (L)

Flizyon Mutfag (2-2-3) (L)

isletmede Mesleki Egitim (5-0-5) (L)

%100
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1 TZ: Tam zamanli, YZ: Yar1 zamanl, DSU: Ders saati iicretli 6gretim elemani,

2 Her égretim elemant igin son iki yariyilda verdigi tiim dersleri (lisansiistii ve baska programda verilen dersler dahil) siralayiniz.
Dersin kredisini verdikten sonra OL: Onlisans, L: Lisans, YL: Yiiksek lisans, Dr: Doktora kisaltmalarinit kullaniniz. Ornegin; Genel
Turizm (3-0-3) (L) gibi. Gerektiginde satir ekleyiniz.

3 0: Ogretim; A: Arastirma, TK: Toplumsal katky: Ogretim elemaninin gérevli oldugu iiniversitenin kimligini tastmayan kisi ve
kurumlara déniik ticretli/licretsiz olarak yapilan faaliyetler olarak diistiniilmelidir. Etkinlik dagilimini, her bir 6gretim elemaninin
toplam etkinligi %100 olacak bigimde ytizde olarak veriniz.

4Uzun stireli izinler ve sektér etkinlikleri bu stitunda gdosterilir.

5.2. Ogretim Kadrosunun Nitelik Bakimindan Yeterliligi

5.2.1. Tablo 5.2.1 doldurulmustur. Ogretim kadrosunun programin turizm ve gida dersleri kapsaminda
yeterli say1 ve niteliktedir. Fakat gastronomi alaninda ve uygulamaya doniik miifredat derslerinin yogunlugu goz
o6nlinde bulunduruldugunda alaninda uzman 6gretim gorevlisi nicelik bakimindan yeterli degildir. Buna ek
olarak lisans ve lisansiistii (yliksek lisans ve doktora) egitimlerini Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
programinda/anabilim dalinda tamamlayan 6gretim iiyesi ise bulunmamaktadir. Ayrica b6limde arastirma
gorevlisi bulunmamakta ve boliim 6grenci sayisi ile ders miifredati da goz 6niinde bulunduruldugunda 6gretim
kadrosunun yetersiz oldugunu sdylemek miimkiindtir. Ders vermekle yiikiimli olan 6gretim goérevlilerinin ve
ogretim tiyelerinin 6zet 6zgecmisleri belirtilen formata uygun olarak EK KANIT 6’da (YOKSIS OZGECMISLER)
verilmistir.

Tablo 5.2.1. Ogretim Kadrosunun Analizi
iskenderun Teknik Universitesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Mezun olunan alan . Lo
Deneyim siiresi, y1l
Ogretim elemaninin . T2,
unvani, ad1 ve soyadi? Dogentlik YZ, Kamu/ . Bu
! Lisans YL DR DSU?2 ozel Ogretim .
o .. | kurumdaki
sektor deneyimi o
L deneyimi
deneyimi
Dr. Ogr. Uyesi Elanur Gastronomi | Gastronomi | Gastronomi -
Sahin ve Mutfak ve Mutfak ve Mutfak TZ 5 5 5
Sanatlar1 Sanatlarn Sanatlarn
. < Turizm Turizm Turizm Turizm
Dog. Dr. Sait Dogan isletmeciligi | Isletmeciligi | Isletmeciligi | Isletmeciligi 1z 18 18 7
Turizm Turizm Turizm Turizm
Dog. Dr. Gamze Eryllmaz | Isletmeciligi | Isletmeciligi | isletmeciligi | isletmeciligi | TZ 8 8 7
ve Otelcilik
isletme- Turizm ve Turizm Turizm
Dog. Dr. Salih Zeki Sahin | Muhasebe Otel isletmeciligi | Isletmeciligi | TZ 23 23 3
ve Ticaret | Isletmeciligi
Gastronomi | Gastronomi
Ogr. Gor. Enes Giirhani ve Mutfak ve Mutfak - - TZ 5 2 2
Sanatlar1 Sanatlari
1Tabloyu programdaki her dgretim elemant igin doldurunuz. Gerekiyorsa ek sayfa kullanabilirsiniz. Kurum ziyareti sirasinda
giincellestirilmis tablolarin saglanmasi gerekmektedir.
2TZ: Tam zamanl, YZ: Yar1 zamanli, DSU: Ders saati iicretli dgretim elemant.

5.2.2. Tablo 5.2.2 doldurulmustur. Program kapsaminda yabanci dil dersleri, Ders Saati Ucretli (DSU)
statiistinde gorevlendirilen 6gretim elemanlar1 tarafindan yiriitiillmektedir. Son iki yil icerisinde yabanci dil
derslerini yiiriiten 6gretim elemanlarinin akademik unvanlar1 Ogretim Gérevlisi, Dr. Ogretim Uyesi ve Dogent
Doktor diizeyindedir. Yabanci dil derslerinin yiiriitiilmesinde 6gretim elemanlarinin akademik ge¢misleri ve
Ogretim deneyimleri yetkinlik gostergesi olarak degerlendirilmekte, gorevlendirmeler fakiilte ve iiniversite
yonetimi tarafindan ilgili mevzuat cercevesinde yapilmaktadir. DSU statiisiinde gorevlendirme yapilmasi
nedeniyle siireklilik riski bulunmakla birlikte, son iki yil icerisinde derslerin alaninda deneyimli 6gretim
elemanlari tarafindan kesintisiz bicimde ylirttildigi goriilmektedir.
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Tablo 5.2.2. Yabanc Dil Derslerini Yiiriiten Ogretim Kadrosunun Analizi

Yabanci Mezun Deneyim siiresi, y1l
T2, Aldig1 son Dil oldugu son
Ogretim elemaninin unvani, YZ, & . ! g Kamu/ . B
1 - akademik | Sinav kurum ve ozel Opretim u
adive soyad DSU, unvan adi, Yil, | mezuniyet & g ™ | kurumdaki
13 /b2 » Y1, Y sektor | deneyimi denevimi
puam yili deneyimi y
Atatiirk
Ebru CAKIR DSU Ogr. Gor. Universitesi - 26 10 10
1998
) Dr. Ogr. ) Anadolu
Ahmet TANIR DSU Oyesi Universitesi- 8 8 8
2018
Ankara
Aytemis DEPCI DSU Dog. Dr. Universitesi- 7 7 7
2019
1 Programda gorevli her 6gretim elemanini tabloda yaziniz. Satir ekleyebilirsiniz. Kurum ziyareti sirasinda giincellestirilmis
tablolarin saglanmasi gerekmektedir.
2TZ: Tam zamanl, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati iicretli, 13/b-4’le gorevli 6gretim elemant.

5.2.3. Tablo 5.2.3 doldurulmustur. Programda yabanci dilde yiiriitiilen mesleki dersler, Ders Saati Ucretli
(DSU) statiisiinde gérevlendirilen égretim elemanlar tarafindan yiiriitiilmekte olup, bu 6gretim elemanlarinin
23.03.2016 tarihli ve 29662 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Yonetmeligin 8/7 maddesinde belirtilen yabanci
dil yeterlik kosullarini sagladig1 belgelenmistir. lgili 6gretim elemanlar1 YDS (2017) 88,75 ve YOKDIL (2019)
81,25 puanlarina sahip olup, asgari yeterlik diizeyinin iizerindedir. Akademik unvanlar1 ytiksek lisans ve doktora
diizeyinde olan 6gretim elemanlarinin uzun yillara dayanan 6gretim ve sektér deneyimleri, yabanci dilde
yuritiilen mesleki derslerin yetkin ve mevzuata uygun bicimde yirttiilldigiini géstermektedir.

Tablo 5.2.3. Yabanci Dilde Verilen Mesleki Dersleri Yiiriiten Ogretim Kadrosunun Analizi

Yabanci Deneyim siiresi, y1l
1Z, Aldigi son Dil Mezun oldugu
Ogretim elemaninin YZ, g1 50 ’ & Kamu/ . Bu
: akademik Siav son kurum ve ozel Osretim
unvani,adi ve soyadi! DSy, ; g kurumdaki
13/b2 unvan ady, Y1l, | mezuniyet yih sektor deneyimi denevimi
puani deneyimi y
YDS Iskenderun
U, o Yiiksek 2017 Teknik
Ogr. Gor. Ayhan Varol Bayer DSU Lisans 88,75 Universitesi- 25 25 12
2019
YOKDIL Iskenderun
L N 2019 Teknik
Dr. Ogr. Uyesi Murat Yurtlu DSU Doktor 81,25 Universitesi- 16 10 10
2020
1: Programda gorevli her 6gretim elemanini tabloda yaziniz. Satir ekleyebilirsiniz. Kurum ziyareti sirasinda gtincellestirilmigs
tablolarin saglanmasi gerekmektedir.
2:TZ: Tam zamanly, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati licretli, 13/b-4le gérevli 6gretim elemant.

5.3. Ogretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri
5.3.1. Ogretim kadrosunun ders verme disindaki nitelikleri Tablo 5.3.1 iizerinde gosterilmektedir.

Tablo 5.3.1.0gretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri

Ogretim Sektérel
elemani Akademik Kitap/Kitap R . Ogrenci Danismanhk Yonetime
2 2 2
(Unvan, ad, yil Makale bo6liimiiz Bildiri Proje Danismanligi3 katki4
soyadi)?
A Fakiilte Kurulu
Dr. Ogr. Uyesi . s
. Cari y1l 0 1 1 93+2 Uyesi
Elanur SAHIN Boliim Baskani
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1 6nceki 1 2 1 . 90+2 Bolum Baskan
Yardimcisi
Dog¢. Dr. Cari yil 1 1 1 i 4644 i Fakl’il__te Kl:ll‘ulu
Gamze Uyesi
Eryillmaz 1 onceki 0 4 3 - 62+5 - Dekan Yard.
Dekan Yard.,
Dog. Dr. Salih Cari y1l 0 0 3 - 94 - Senato Uyesi
Zeki SAHIN Boliim Baskani
1 dnceki 1 0 0 - 89+2 - -
Fakiilte
Dog. Dr. Sait Cari y1l 2 1 4 - 15 - Yonetim
DOGAN Kurulu
1 onceki 1 - 1 - 14 - Boliim Baskani
Ogr.Gor. Enes Cari y1l - - - - 95+0 - -
GURHANI 1 onceki 1 - 1 1 75+0 - -
1:0gretim elemani sayisi kadar satir ekleyebilirsiniz.
2:Sayi veriniz, metin icinde aciklama yapabilirsiniz. Onlisans programlari icin sart degildir.
3:0grenci sayist veriniz. Lisansistii 6grencileri + olarak gosteriniz. Ornegin; 45+5 gibi, sadece lisansistii varsa 0+5 gibi.
+:Ustlenilen idari gérevleri belirtiniz.

5.4.Atama ve Yiikseltme

5.4.1. Doktor 6gretim iiyeligi, dogentlik ve profesorliige ylikseltilme ve atanma islemleri; 4/11/1981 tarihli
ve 2547 sayil Yiksekogretim Kanununun 65 inci maddesinin (a) fikrasinin dordiincii bendi hiikiimlerine
dayanilarak hazirlanan 12/06/2018 tarihli 30449 Sayili Resmi Gazetede yayimnlanan “OGRETIM UYELIGINE
YUKSELTILME VE ATANMA YONETMELIGI” ile diizenlenmekte olup, bu Yénetmelik hiikiimlerine gore doktor
Ogretim lyesi, docent ve profesor kadrolarina atanabilmek i¢in; “a) 657 sayili Devlet Memurlar1 Kanununun 48
inci maddesindeki genel sartlara sahip olmak, b) Yiksek6gretim kurumlarinin, 2547 sayili Kanunun 23 iinci, 24
tincili ve 26 nc1 maddeleri uyarinca belirlenerek Yiiksek6gretim Kurulu tarafindan onaylanmis 6gretim iiyeligine
ylkseltilme ve atanmayla ilgili ek kosullar varsa, bu kosullar1 saglamis olmak, gerekir.” denilmektedir. Buna
istinaden, Iskenderun Teknik Universitesi (ISTE) Senatosu'nun 31.12.2024 tarihinde yapilan 22 No'lu
Toplantisi’'nda aldig1 05 No'lu karar ile; Yiiksek Ogretim Kurulu Baskanhginin onayindan itibaren gecerli olmak
lizere, yiirirliikteki ilgili tiim kanun ve yénetmeliklerde mevzubahis edilen kosullara ilave olarak, ISTE -
OGRETIM UYELIGINE YUKSELTILME VE ATANMA EK KOSULLARI https://iste.edu.tr/pdb/mevzuat web
adresinde ilan edilmistir.

5.5.Destek Ogretim Kadrosu

5.5.1. Ogretim kadrosuna destek olarak boliim disindan destek alinan 6gretim elemanlarina ait bilgi Tablo
5.5.1’de verilmektedir

Tablo 5.5.1.Destek Ogretim Kadrosunun Nitelikleri
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https://iste.edu.tr/pdb/mevzuat

sl < Mezun oldugu Bl
Ogretim elemaninin YZ, DSU, Aldig son Kadro son kurum ve . Ogret'lm.
unvani, akademik P . Verdigi dersler deneyimi,
13/b-42 birimi mezuniyet
ad1 ve soyadi! unvan vih yil
Vabanar |k | e e
Ebru CAKIR DSU Ogr. Gor. Diller Universitesi - neu o 10
Ingilizce Becerileri I11
1998 s 2 o
Ingilizce Becerileri [V
Yabanci Anadolu f\\ll;ln;:ccslll
Ahmet TANIR DSU Dr. Ogr. Uyesi Diller Universitesi- 8
2018 Almanca III
Almanca IV
R:;I;:ezrlllil”i Ankara ]]: p;r:cc: 111
Aytemis DEPCI DSU Dog. Dr. & Universitesi- p 7
Japonca Il
2019
Japonca IV
iskenderun
Ogr. Gor. Ayhan Varol " S Turizm Teknik Gastronomi ingilizcesi I
Bayer DSU Ogr. Gor. isletmeciligi | Universitesi- Gastronomi Ingilizcesi II 25
2019
L Selcuk Gastronomi
Dr. Ogr. Uyesi Murat DSU Dr. Ogr. Uyesi Turlzrflw {iniversitesi - Ingilizcesi II.I 10
Yurtlu rehberligi Gastronomi
2025 . .
Ingilizcesi IV
Iskenderun
Ogr. Gor. Emre " S Miizik Teknik .
UYUNMAZ DSU Ogr. Gor. Bélimii Universitesi- Temel Sanat ve Estetik 8
2018
.l e . . Ankara
Dr. Ogr. Uyesi Cemil DSU Dr. Ogr. Uyesi Turizm Universites- Finansal Okuryazarlik 13
SUSLU rehberligi 2011
Ogr. Gor. Kazim DSU N Turizm DOKUZ EYLUL N L
KOCABOZDOGAN Ogr. Gor. igletmeciligi | Oniversitesi | ) criukeilik ve Girigimcilik 28
At . Turizm Gazi Yiyecek icecek
br. Onggl{ESEl Fikret DSU Dr. Ogr. Uyesi | Isletmeciligi Universitesi- Isletmeciligi ve Servis 23
2024 Teknikleri
Dr. Ogr. Uyesi Gamze DS Dr. Or. Uvesi | i lgtllnl;le?g;i'i ﬂrﬁ\rll;fis(i)gsi- Uluslararasi Mutfaklar I 8
CIDEM COBAN -OBr Y 3 g 5004 Uluslararas1 Mutfaklar II
Turizm Nevsehir Haci
Ogr. Gor. Eda FINDIK DSU Ogr. Gor. Isletmeciligi | Bektas Veli Kariyer Planlama 9
Universitesi-
2016
Ogr. Gor. Sitki " N Beden Mustafa Kemal ilk Yardim
Kahvecioglu DSU Ogr. Gor. Egitimi ve Universitesi- Rekreaktif Spor 30
Spor 2016
1 Programa destek veren her &gretim elemanini tabloda yaziniz. Satir ekleyebilirsiniz. Kurum ziyareti sirasinda
glincellestirilmis tablolarin saglanmasi gerekmektedir.
2 YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati licretli, 13/b-4 ile gérevli 6gretim elemant.

OLCUT 6: YONETIM YAPISI

6.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programi, Iskenderun Teknik Universitesi Turizm Fakiiltesi
biinyesinde yer alan akademik bir programdir. Programin yonetimi; B6liim Baskanligi, Fakiilte Yonetimi ve
Universite Ust Yonetimi hiyerarsisi icerisinde yiiriitiilmektedir. Akademik ve idari isleyis, 2547 sayih
Yiiksekogretim Kanunu, ilgili yonetmelikler ve iiniversite i¢ mevzuati cercevesinde gerceklestirilmektedir.
Ogretim faaliyetleri; ders planlamasi, gérevlendirmeler, 6lcme-degerlendirme ve akademik siirecler araciligiyla
yuriitiiliirken; bu faaliyetler 6grenci isleri, bilgi islem, mali isler, kiitliphane, personel ve yapi-altyapi birimleri
tarafindan desteklenmektedir. Fakiilte, tiniversitenin ilgili idari birimleriyle dikey ve yatay koordinasyon icinde
calisarak egitim-6gretim stirecinin etkin ve kesintisiz yliritiilmesini saglamaktadir.

Tablo 6.1.Programin idari Birimlerle Olan is ve islemlerine iliskin Ozet Tablo
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is ve islemler

Hizmet / Faaliyet

ilgili Birim

Kanit / Mevzuat

Ogrenci Degisimi Faaliyetleri

Erasmus+, Farabi, Mevlana
programlari

Uluslararasi iliskiler
Koordinatorligi

Degisim programi
yonergeleri, 2547 sayili
Kanun

Ogrenci Isleri

Kayit, ders se¢imi,

Ogrenci Isleri Daire

On Lisans ve Lisans Egitim-

notlandirma, mezuniyet Bagskanlig1 Ogretim Yénetmeligi

Destek Hizmetleri Egltlm-({gretlm’ destek Saghk, Kultir ve %por Daire lgili yonetmelikler

slirecleri Baskanligi

oo ) . Ogrenci bilgi sistemi, UBOM, oo . . Universite Bilgi Sistemleri
Bilgi Islem Hizmetleri dijital altyap! Bilgi Islem Daire Baskanlig Yonergeleri
o Biitce planlama, harcama ve Strateji Gelistirme Daire Kamu Mali Yonetimi ve

Mali Hizmetler -

satin alma Baskanligi Kontrol Kanunu

Kiitiiphane Hizmetleri

Basili ve elektronik kaynak
erisimi

Kiitiiphane ve
Dokiimantasyon Daire
Bagkanlig1

Kiitiiphane Yonergesi

Personel Islemleri

Akademik ve idari personel

Personel Daire Baskanlig1

2547 sayili Kanun

islemleri
Sosyal, Kiiltiirel ve Sportif Hizmetler Ogrenci Etkn.lhklerl. ve kulip Saglik, Kultiir ve %por Daire Ogrenci Kuliipleri Yénergesi
faaliyetleri Bagkanlig1
: . Derslik, mutfak ve uygulama Yapu isleri ve Teknik Daire
Yap1 ve Altyapi [slemleri alanlart Baskanlig Yapi ve altyap1 mevzuati
. . Program tanitimi ve Kurumsal iletisim / Basin Universite Tanitim

Tanitim Hizmetleri o . e - .

bilgilendirme Birimi Yonergeleri
. o . . . o ) Stirekli Egitim Merkezi / Hizmet ici egitim

Akademik Gelisim Faaliyetleri Hizmet ici egitim, seminerler Akadernik Birimler yonergeleri

Proje Islemleri BAP ve dis kaynakli projeler BAP Koordinatorliigii BAP Yonergesi

Ders Gorevlendirme islemleri D(—j:.rs daglllml ve Fakiilte Yonetlml/ Bolim 2547 s"aylll Ka.nun, ilgili
gorevlendirme Baskanlig1 yonetmelikler

L:[lave is ve islemler varsa satir ekleyiniz.
2:Yapilan isin ne tiir bir hizmet veya faaliyet oldugunu cok kisa aciklayiniz.
3:1lgili hizmeti yerine getiren idari birimi (daire bagkanligi, koordinatérliik, ofis, kurul, komisyon, merkez vb.) belirtiniz.

) 6.2. Fakiiltede gorevli tiim idari ve akademik personelin is ve gorev tanimlari yapilarak iskenderun Teknik
Universitesi Turizm Fakiiltesi sayfasinda paylasilmistir. S6z konusu is ve gorev tanimlar1 EK KANIT 7 olarak
sunulmustur.

6.3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinin i¢ isleyisi; fakiilte yonetimi ve boliim yonetimi tarafindan,
yliksekogretim mevzuati ve liniversite i¢ diizenlemeleri ¢ercevesinde diizenli olarak izlenmekte, denetlenmekte
ve iyilestirilmektedir. Bu siirecler, 2547 sayili Yiiksekdgretim Kanunu, ilgili yonetmelikler ve iiniversite
yonergelerine dayal olarak yirttilmektedir.

6.4. Programin akademik ve idari isleyisine iliskin Yonetim Kurulu (YK) ve B6lim Kurulu (BK) kararlari,
dilekceler ve resmi yazismalar, Iskenderun Teknik Universitesi’nde kullanilan Elektronik Belge Yonetim Sistemi
(EBYS) lizerinden yliriitiilmekte ve arsivlenmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programina ait egitim-
ogretim ve 6lcme-degerlendirme siireclerinde iiretilen belge ve kayitlar, iskenderun Teknik Universitesi Egitim-
Ogretim ve Sinav Yonergesi hiikiimleri dogrultusunda arsivienmektedir.

OLCUT 7: ALTYAPI

7.1.0gretim Icin Kullanilan Siniflar ve Donanimi

7.1.1. Program kapsaminda dersler; Turizm Fakiiltesi'ne tahsisli dersliklerin yani sira, tiniversitenin diger
akademik birimlerine ait dersliklerde de yiiriitiilmektedir. Bu sayede 6grenci sayisina uygun, esnek ve etkin bir
derslik kullanimi saglanmaktadir. Kullanilan dersliklerin alanlar1 65-143 m?, kapasiteleri ise 42-117 dgrenci
arasinda degismektedir. Dersliklerin biiylik cogunlugu projeksiyon, yazi tahtasi, projeksiyon perdesi, kiirsii ve
uygun oturma diizeni gibi temel 6gretim donanimlariyla donatilmistir. Merkezi 1sitma ve sogutma sistemi
sayesinde fiziksel konfor kosullar1 saglanmaktadir. Bu altyapi, program o6gretim amaglarinin
gerceklestirilmesine ve program 6grenim ciktilarinin kazanilmasina katki saglayan 6grenmeye elverisli bir
ortam sunmaktadir. Dersliklerin farkli birimler tarafindan paylasimli kullanimi, kaynaklarin etkin ve verimli
kullanimini desteklemektedir.
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Tablo 7.1.1. Ogretim Icin Kullanilan Siniflar ve Donanimi

Donanmim Derslikler2
Tiirii! TRZ1 TRZ2 | TRZ3 | TRZ4 | TRZ5 | TRZ6 | TRZ7 | TRZ8 | TRZ9 | TRZ10 | TRZ11 | TRZ12 | TRZ13
Derslik Alani 90 m? 92 9(1 652 132 662 1423 m* 1[;20 67 m* 82m’ 67 m*
m m m m m m
Kapasite 64 117 64 72 45 99 45 99 96 108 69 63 42
Kiirsii 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Grup Askilik 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Projeksiyon 1 1 1 1 1 1 1 1 1 - - - -
Yaz1 Tahtasi
(Sabit) 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1
Projeksiyon
Perdesi 1 1 1 1 1 1 1 1 1 - - - -
Koltuk 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Sira 18 18 20 18 36 18 63 39 40 25 23 16
Saat 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Cop Kovasi
Klima Merkezi Isitma Sogutma sistemi bulunmaktadir.
Yangin
Sondiirme - - - - - - - - - 1 1 1 1
Tiipii
Cam Perdesi 3 3 3 3 6 3 3 7 3 - - - -

1:flave donanim varsa satir ekleyerek yazabilirsiniz. Ilgili donanimn sayisini veriniz.
2:Derslik adi veya numarasini yaziniz. Gerektiginde stitun ekleyiniz.

7.1.2. Tablo 7.1.2 incelendiginde 6grenci sayilarinin ders tiiriine gore degiskenlik gosterdigi ve derslerin
yeterli donanima sahip fakiilte ve iniversite dersliklerinde yiiritildigia goriilmektedir. Uygulama iceren
derslerde sube sayilar1 artirilarak 6grenci sayilar1 kontrollii tutulmakta, yliksek kontenjanli ortak zorunlu
derslerde ise farkli dersliklerin kullanimi ve ders programi diizenlemeleri ile fiziksel kosullarin 6grenme ¢iktilari
tzerindeki etkisi dengelenmektedir. Mevcut fiziksel kosullar, genel olarak derslerin amaglarina ve program
o6grenim ciktilarina ulasilmasini desteklemekte; ihtiya¢ duyulan alanlarda alinan planlama 6énlemleri ile olasi

sinirhiliklar giderilmektedir.

Tablo 7.1.2.Derslik ve Sinif Biiyiikliikleri
[ISTE Gastronomi ve Mutfak Sanatlari]

Son iki En Haftalik Ders

Yariyilda | Kalabalik Saati
Dersin kodu Dersin adi Acilan | Subedeki

Sube Ogrenci | T |U|K | AKTS

Sayisi Sayisi
TUR2-1101 TURK DILI 1 85 2102 2
AITT2-1101 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I 90 210(2] 2
ING2-1101 INGILIZCE 1 100 2102 2
TOY2-1101 TEKNOLOJI OKURYAZARLIGI 70 210(2] 2
GMS2-1101 GASTRONOMIYE GIRIS 67 31013 5
GMS2-1103 GENEL TURIZM 63 310(3| 4
GMS2-1105 GENEL ISLETME 62 31013 4
GMS2-1109 TEMEL ILETISIM 58 210(2] 3
GMS2-1111 INGILIZCE BECERILERI I 130 6|0|6| 6
TUR2-1202 TURK DILi II 88 210(2] 2
AITT2-1202 ATATURK ILKE VE INKILAP TARIHI IT 85 210(2] 2
ING2-1202 INGILIZCE 11 110 210(2] 2
YOG2-1202 YENILIKCILIK VE GIRISIMCILIK 94 210(2] 2
GMS2-1202 GIDA KIMYASI 86 31013 4
GMS2-1204 GIDA GUVENLIGI VE HIJYEN 99 31013 4
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GMS2-1206 YIYECEK ICECEK ISLETMECILIGI VE SERVIS TEKNIKLERI (2 Sube) 45 21213 5
GMS2-1210 TEMEL SANAT VE ESTETIK 82 2102 3
GMS2-1212 INGILIZCE BECERILERI IT 124 6(0|6| 6
GMS2-2329 INGILIZCE BECERILERI 111 123 6(0|6| 6
GMS2-2319 YONETIM VE ORGANIZASYON 104 2102 3
GMS2-2305 GIDA MEVZUATI 93 2102 3
GMS2-2307 BESLENME ILKELERI VE MENU PLANLAMA 96 303 5
GMS2-2331 FINANSAL OKURYAZARLIK 93 303 5
U0S0-2342 PASTACILIK 13 2102 2
GMS2-2327 PAZARLAMA ILKELERI VE YONETIMI 91 2102 3
GMS2-2303 GIDA BILIMI VE TEKNOLOJISI 91 2102 3
GMS2-2333 ICECEK KULTURU 33 2102 3
1SG2-2402 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI 51 2102 2
GMS2-2426 INGILIZCE BECERILERI IV 58 6(0(6| 6
GMS2-2404 YIYECEK iCECEK iSLETMELERINDE MALIYET KONTROLU VE slolsl s
ANALIZI 70
GMS2-2406 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK UYGULAMALARI I (2 Sube) 25 2123 4
GMS2-2408 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK UYGULAMALARI 1 (3 Sube) 27 21213] 4
GMS2-2410 INSAN KAYNAKLARI YONETIMI 58 3(0(3| 4
TFOS2-2452 COGRAFI ISARETLEME VE TESCIL 48 2102 2
GMS2-2420 ARASTIRMA VE SUNUM TEKNIKLER{ 47 3(0(3| 3
ETK2-3501 ETIK 77 2102 2
GMS2-3537 GASTRONOMI INGILIZCESI 53 4104 5
GMS2-3511 PROFESYONEL ASCILIK VE MUTFAK UYGULAMALARI 1T (2 Sube) 29 2123 4
GMS2-3513 EKMEK URETIMI VE PASTACILIK UYGULAMALARI 1T (2 Sube) 2 21213 4
GMS2-3539 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI-I (2 Sube) 33 2123 4
GMS2-3503 ALMANCA 1 77 4104 5
GMS2-3509 JAPONCA T 47 4104 5
GMS2-3521 PROTOKOL VE GORGU KURALLARI 32 2102 3
GMS2-3525 TURKIYE MUTFAK COGRAFYASI VE GASTRONOMI ROTALARI 48 2102 3
GMS2-3531 ILK YARDIM 36 2102 3
KRP2-3602 KARIYER PLANLAMA 51 2102 2
GMS2-3636 GASTRONOMI INGILIZCEST 1T 52 4104 5
GMS2-3612 TURK MUTFAGI VE UYGULAMALARI (2 Sube) 2 2123 4
GMS2-3638 ULUSLARARASI MUTFAKLAR I (2 Sube) 25 2123 4
GMS2-3634 STAJ (2 Sube) 25 0[0[{0| 5
GMS2-3604 ALMANCA I 27 4104 5
GMS2-3610 JAPONCA I 0 4104 5
GMS2-3620 HATAY MUTFAK KULTURU 38 210(2] 3
GMS2-3624 MUTFAK OTLARI 37 2102 3
GMS2-3628 UNESCO GASTRONOMI SEHIRLERI 2 210(2] 2
GN(2-4701 GONULLULUK CALISMALARI 47 122 4
GMS2-4737 GASTRONOMI INGILIZCESI 11T 40 4104 5
GMS2-4721 GIDA FORMULASYONLARI VE DUYUSAL ANALIZ 42 210(2] 3
GMS2-4739 ULUSLARARASI MUTFAKLAR II (2 Sube) 27 2123 4
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GMS2-4741 SURDURULEBILIR GASTRONOMI 49 200(2] 3
GMS2-4703 ALMANCA 11T 5] 410(4| 5
GMS2-4709 JAPONCA III 34 4104 5
GMS2-4743 DUNYA MUTFAK COGRAFYASI VE GASTRONOMI ROTALARI 50 2102 3
GMS2-4727 YEMEK STILISTLIGI VE FOTOGRAFCILIGI 16 122 3
IME-801 ISLETMEDE MESLEKI EGITIM (5 Sube) 4 5(0(5] 30
GMS2-4832 GASTRONOMI INGILIZCESI IV 29 410|4] 5
GMS2-4804 ALMANCA IV 28 4104 5
GMS2-4810 JAPONCA IV 0 410|4] 5
GMS2-4840 BAHARAT VE KAHVE KULTURU 27 210|2] 5
GMS2-4828 2{(8{1\115]50;5111\(/[ %SLETMELERINDE SURDURULEBILIR ATIK 2 2lolal s
GMS2-4834 GASTRONOMI TRENDLERI 28 0 5
GMS2-4836 ARASTIRMA PROJESI (5 Sube) 6 310(3] 5

7.2.0gretim I¢in Kullanilan Uygulama Alanlari ve Donanimi

7.2.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programinda 6gretim faaliyetleri; derslikler, uygulama mutfagi ve
destek birimlere ait altyap:1 olanaklar1 kullanilarak yiiriitiilmektedir. Bu alanlar ve donanim, program 6gretim
amaglar1 ve program 6grenim ciktilarinin gerceklestirilmesine katki saglayacak sekilde yapilandirilmistir.
Kuramsal dersler; yeterli oturma kapasitesine, projeksiyon ve yazi tahtasi gibi gorsel-isitsel donanima sahip
dersliklerde yiirtitiilmektedir. Bu alanlar, 6grenci sayilar1 dikkate alinarak planlanmis olup 6grenmeye uygun bir
atmosfer saglamaktadir. Uygulamali dersler ise uygulama mutfag basta olmak tizere, program 6grencilerinin
kullanimina sunulan uygulama alanlarinda gerceklestirilmektedir. Program 6grencileri yalnizca béliimiin kendi
uygulama alanlarindan degil; fakiilte blinyesindeki ortak derslikler, toplanti salonlar1 ve altyapi olanaklarindan
da yararlanmaktadir. Boylece 6gretim faaliyetleri hem program 6zelinde hem de kurumsal altyap1 destegiyle
biitiinciil bir sekilde yiiriitilmektedir. Mevcut donanim; ders anlatimi, uygulama goésterimleri, grup calismalari
ve degerlendirme siireclerinde etkin olarak kullanilmakta; 6grenci merkezli 68renmeyi desteklemektedir.
Yangin tiipleri, havalandirma ve klima gibi donanimlar, uygulama alanlarinda is saghigi ve giivenligi acisindan
uygun kosullarin saglandigini1 gostermektedir.

Tablo 7.2.1.0gretim icin Kullanilan Uygulama Alanlari ve Donanimi

Laboratuvar, Uygulama Alani, Seminer veya Toplanti Salonu Adi2
Donamim Tiirii! TRZ 2 TRZ 6 TRZ 8 Toplanti Uygulavlma )
Odasi Mutfagi

Kiirsii 1 1 1 1 - -
Sira 120 99 99 15 - -
Projeksiyon 1 1 1 1 1 -
Yaz1 Tahtasi (Sabit) 1 1 1 1 - -
Yazi Tahtasi(Hareketli) - - - - - -
Akilh tahta - - - - - -
Grup Askilik 1 1 1 1 - -
Projeksiyon Perdesi 1 1 1 1 1 -
Bilgisayar - - - - - -
Bilgisayar Masasi - - - - - -
Koltuk - - - - - -
Masa - - - - - -
Kolcakli Sandalye 1 1 1 15 - -
Saat 1 1 1 1 - -
Ses Sistemi - - - - - -
Cop Kovasi 1 1 1 1 - -
Sandalye - - - - 15 -
Klima 1 1 1 1 2 -
Yangin Tipu - - - - 4 -
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Cam Perdesi 3 3 3 1
Malzeme Dolab: - - - -
Elektrik Panosu - - - -
Mutfak Dolab1 - - - -
Lambader - - - - - B
Servis Asansori - - - - - R
1:Ek donanim varsa satir ekleyerek yazabilirsiniz. llgili donanimin sayisini veriniz.

2:Bu amagl kullanilan yerin adini yaziniz. Gerektiginde siitun ekleyiniz.

NN
'

7.2.2. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari b6liimii olarak uygulama mutfaginda bulunan demirbas malzemeler
Tablo 7.2.2. lizerinde sunulmaktadir. Uygulama mutfagi 24 o6grencinin ayni anda calisabilmesine imkan
taniyacak sekilde kurulmustur. Fakat 2021 ve sonrasindaki yillarda boliimii tercih eden 6grenci sayilarinin
artmasi nedeniyle uygulama mutfagi, uygulamali dersler iki subeye béliinmesine ragmen yeterli gelmemektedir.
Buna ek olarak 6 Subat depremini yasayan bir ilde bulunulmasi ve depremden sonraki stirecte ¢esitli sikintilarin
ortaya cikmasiyla mutfakta bulunan demirbas ve sarf malzemelerinde eksikliklerin olusmasi derslerin yetersiz
altyapiyla yiiriitilmesinde problemlere neden olmaktadir.

Tablo 7.2.2 Gastronomi Uygulamali Mutfagi Alani ve Donanimi
Mutfak adi3

GVMSB Hilmi
TURKMEN Uygulama
Mutfag:

Biiyiikliik (metre kare olarak) 70 m* 400 m?
En verimli kapasitesi
En kalabalik subedeki 6grenci sayisi
Dondurucular 1
Konveksiyonlu Firin 1
MD 674 Silver Solo MD Firin
Yer Ocagl 10 Adet
Set Ustii Ankastre 4 Gézlii Ocak 1
Set Ustii Ankastre 2 Gézlii Ocak 24
Izgara Makinesi 1
Gida Dilimleme Makinesi 250 MM 1
Duvar Tip Davlumbaz Filtreli - 350*100*50 Cm 1
Orta Tip Davlumbaz Filtreli - 150*291*50 Cm 1
Duvar Tip Davlumbaz Filtreli - 650*100*50 Cm 1
Kiyma Makinesi 1 1
Su Aritma Cihazi
Tezgahlar
Izgaralar
Et Kiitiigi 1
Stant Mikser
Yangin Tipu
Hareketli Calisma Tezgahi Ara Rafli
Calisma Tezgahi —-(1 Adet - Etrafi Kapli, Ara Rafl, Blok Cekmeceli
Dolapl, Stirgii Kapili )
Calisma Tezgahi Ara Rafli
Calisma Tezgahi -(8 Adet - Etrafi Kapali, Ara Rafli, Carpma Kapili,
Firin Hazneli )
Tek Kiivetli Tezgah
Tek Kiivetli Tezgah Etrafi Kapali Carpma Kapili
Mermer Tablali Calisma Tezgahi
Polikarbon Un Seker Arabasi
Hiz Kontrolli Mikser
Lavatagl Izgara Alt Dolaph
Cift Sepetli Fritoz
Pizza Firini - (Elektrikli)
Pizza Firini1 Alt Stand
Izgara Alt Dolapli Yar1 Oluklu Yari Diiz

Donanim Tiiriil GVMS Uygulama
Mutfag:

[N
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Set Ustii Ankastre 4 Gozlii Ocak

Set Ustii Ankastre 2 Gozlii Ocak

Ankastre Firin

15 Kg Elektronik Terazi

Duvar Tip Davlumbaz Filtreli - 350*100*50 Cm
Orta Tip Davlumbaz Filtreli - 150*291*50 Cm
Hareketli Calisma Tezgahi Ara Rafli

1: Ek donamim varsa satir ekleyerek yazabilirsiniz. Ilgili donanimin sayisini veriniz.
2: Bu amaghi kullanilan yerin adini yaziniz. Gerektiginde stitun ekleyiniz.

3:Ucten fazla gastronomi uygulama mutfagi varsa, siitun ekleyiniz.

N
o~

N[ (=[O0

7.2.3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinda 6grencilerin ¢cagdas 6grenim araclarini tanimalar1 ve
etkin bigcimde kullanmalari, uygulama mutfaginda yer alan endistriyel mutfak donanimi araciligiyla
saglanmaktadir. Uygulama mutfagi, glincel sektor standartlarina uygun ekipmanlarla donatilmis olup,
ogrencilerin mesleki bilgi ve becerilerini gercekei calisma kosullarinda gelistirmelerine olanak tamimaktadir.
Ogrenciler; endiistriyel ocaklar, firnlar, fritdzler, 1zgaralar, mikserler, hassas tartim cihazlari ve farkli amaglara
yonelik calisma tezgahlarini dogrudan kullanarak uygulama yapmaktadir. Bu sayede 6grenciler, modern mutfak
teknolojileri, is akis1 planlamasi, ekipman giivenligi ve hijyen kurallarini uygulamali olarak 6grenmektedir.

7.3. Diger Alanlar ve Altyapi

7.3.1. Ogrencilerin Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimii kapsaminda Gastronomi
Ogrenci Toplulugu bulunmaktadir. Buna ek olarak fakiilte disinda tiniversite biinyesinde 6grencilerin katilim
saglayabildigi cesitli 6grenci topluluklar1 bulunmaktadir. iste Teknoversite Giinleri kapsaminda cesitli
etkinlikler dlizenlemektedir. Ayrica kapali spor salonu, yiizme havuzu ve agik spor alanlari bulunan iiniversitede
ogrenciler, cesitli spor etkinliklerine katilabilmektedir.

7.4.0gretim Elemanlarinin Olanaklari

7.4.1. Programda gorev yapan 6gretim elemanlarinin ofisleri 22 m? ile 31 m? arasinda degisen
biiyiikliiklere sahiptir. Ofisler agirlikli olarak iki kisilik, bazi ofisler ise tg¢ kisilik kullanim diizenine gore
planlanmistir. Bu biiytikliik ve kisi sayilari, 68retim elemanlarinin bireysel akademik ¢alismalarini ve 6grenci
danismanlik faaliyetlerini yiiriitmeleri agisindan yeterli bir calisma alani sunmaktadir. Ofislerde her 6gretim
elemani i¢in calisma masasi, bilgisayar masasi, bilgisayar donanimi, telefon, yazici, kitaplik ve pano gibi temel
donanmimlar bulunmaktadir. Ayrica misafir tipi koltuklar, koltuk takimlari ve sehpa ile 6grenci goriismeleri ve
akademik toplantilar i¢in uygun bir ortam saglanmaktadir. Kirtasiye ve sarf malzemeleri ile yazilim ve
enformatik altyap1 destegi iiniversite tarafindan karsilanmaktadir. Mevcut ofis donanimi ve fiziksel kosullar,
O6gretim elemanlarinin egitim-6gretim, arastirma ve idari faaliyetlerini etkin bicimde yiiriitmelerine olanak
tanimakta; genel olarak yeterli ve islevsel bir calisma ortami sunmaktadir.

Tablo 7.4.1.0gretim Elemanlarinin Ofis Olanaklari

OGRETIM ELEMANI OFiS OLANAKLARIZ2
E @ — | 2
= ) 8| E 2
—_ — o
(Unvan, Adi-Soyadi)? =% Z |5 S| = | g
%» 2 = 9 g ot = al| =
: < @ =) o 2 =} Qv
m %\ % ol | © b N o 7}
s |2|2|c|S|&|8|8|58|2|%5|3| o
R I N I O = = = B S B I =
= BlA|ls|l=|2|@|@|&a|2|S[%]|a
g:%g:g;gg%ﬁg:%AZ 2427m? | 2 2 21 21lol2|3|o|1|2]2]|4|2]2
g; gg; ggg:gg‘éﬁg‘;ﬁg 26.61m? | 2 2 2011 2]4alo|1]2|2]4]2]2
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Dr. Ogr. Uyesi Elanur SAHIN
Dr. Ogr. Uyesi Gamze CIDEM COBAN 2459m? | 3| 2 |2|2 3/3|o0|1|l2]2]4]3]2
Dr. Ogr. Uyesi Gizem CAPAR

Dog. Dr. Nihat DEMIRTAS
Dr. Ogr. Uyesi Fatih OZDEMIR

Dr. Ogr. Uyesi Murat YURTLU
Ogr. Gor. Ayhan Varol BAYER

Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE
Ogr. Gor. Kazim KOCABOZDOGAN

24,53 m? | 2 2 2121223012 |2]|4]|2]|2

25,64 m? | 2 2 2121223012 |2]|4]|2]|2

24,59 m? | 2 2 2 12|22 |3(0(1|2|2|4|2]2

Dog. Dr. Aytemis DEPCI

2
Dr. Ogr. Uyesi Emsal KOCERDIN OZTURK 2459m™ | 2 2 2220001022432

Dog. Dr. Sait DOGAN
Dog. Dr. Hasan CINNIOGLU

Prof. Dr. Ozlem ALTUNOZ
Doc. Dr. Salih Zeki SAHIN

Ars. Gor. Damla DUMAN
Ogr. Goér. Eda FINDIK 30,74m? | 3 3 3122 (|3(3|]0|1|3|3|6]|4]3
Ogr. Gor. Enes GURHANI

22.01m? | 2 2 212|224 (0|1|2|2|2|2]2

2217 m? | 2 2 21202310122 |42]|0

1:Gerektiginde satir ekleyiniz. Bir ofis, birden fazla 6gretim elemani tarafindan paylasiliyorsa, isimleri ayni satira yaziniz.

2:0fis donaniminin altina x isareti koyunuz. Gerekirse stitun ekleyiniz.

7.4.2. Program kapsaminda gorevlendirilen misafir 6gretim elemanlar icin 10,27 m? biiyiikliigiinde bir
ofis alani tahsis edilmistir. Bu ofis, doniisiimlii (paylasimli) kullanim esasina gore 4 6gretim elemani tarafindan
kullanilmaktadir. Ofiste; ¢calisma masasi, bilgisayar masasi, bilgisayar donanimi, yazici, telefon, koltuk ve temel
ofis mobilyalar1 bulunmaktadir. Misafir 6gretim elemanlarinin ders hazirliklari, kisa stireli akademik calismalari
ve 0grenci goriismeleri icin gerekli asgari fiziksel ve teknik donanim saglanmistir.

Tablo 7.4.2.0gretim Elemanlarinin Ofis Olanaklar:

OGRETIM ELEMANI OFiS OLANAKLARI?
£ 2 2| = x
= g g|E . =
- 1 = @ gl = 5 | o0 x| @
(Unvan, Adi-Soyadi) = 7z g 8 Q| = — | a
> ) = — 2 = i Q| =
3 @ < =] =) 7 = 3}
= - IR - I N PR I
s |22 S|28|8|85|3|5|3]| o
% DRSS |22 ®|lslal e g
= BlA| S| = |2 | @@ |@[2[S|2]|4
Dog. Dr. Ahmet TANIR
Ogr. Gér. Ayse Rezzan ARSLAN 5
Ogr. Gor. Ebru CAKIR 10,27 m 4 2 2(1(1(1(0|0|2|2|2|1]|0
Ogr. Gér. Emre UYUNMAZ
1:Gerektiginde satir ekleyiniz. Bir ofis, birden fazla 6gretim elemani tarafindan paylasiliyorsa, isimleri ayni satira yaziniz.
2:0fis donaniminin altina x isareti koyunuz. Gerekirse stitun ekleyiniz.

7.5. idari Personelin Olanaklari

7.5.1. Turizm Fakiiltesi biinyesinde Dekan, Dekan Yardimcisi, Fakiilte Sekreteri ve idari memurlar igin
tahsis edilmis ofisler bulunmaktadur. idari ofislerin biiyiikliikleri 14,94 m? ile 45 m? arasinda degismekte olup,
ofisler tek kisilik ve cok kisilik (iki ve g kisilik) kullanim diizenine gére planlanmistir. Bu yap, idari is ve
islemlerin etkin ve diizenli bicimde yiiriitiilmesine olanak saglamaktadir. idari personel ofislerinde; calisma
masasl, bilgisayar masasi, bilgisayar donanimi, yazici, telefon, koltuk ve misafir tipi oturma gruplar: gibi temel
ofis donanimlar1 bulunmaktadir. Ayrica pano, kiiciik sehpa ve depolama alanlar ile giinliik idari faaliyetleri

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
Iskenderun Teknik Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi ODR,
05/02/2026



destekleyen bir calisma ortami saglanmistir. Yazilim, enformatik altyaps, kirtasiye ve sarf malzemeleri iiniversite
tarafindan diizenli olarak temin edilmektedir. Mevcut ofis biiyiikliikleri ve donanim diizeyi, idari personelin
gorev tanimlar ve is ylikleri dikkate alindiginda yeterli ve islevsel olup, fakiiltenin idari siireglerinin etkin
bicimde ytriitiilmesini desteklemektedir.

Tablo 7.5.1.Idari Personelin Ofis Olanaklari

IDARI PERSONEL OFiS OLANAKLARI?
e —_ —_ 4
g 7 § £ g | B 2l a
vt = © | ~4 2| g = S| =
|8 g |E|S|e|8|E|2|E a2l
Unvan, Ad1-Soyadi)? : jZ B S| s| 8| 3| = B el =T = BN
‘ yad = | €] = s 2|82l E|glzde|EE <
= B o B |5 Z|&
g | | s
Dekan Prof. Dr. Ozlem ALTUNOZ 45 m? 1 1 1|21 ]1]2]1 11111
Dekan Yrd. Odasi
Doc. Dr. Salih Zeki SAHIN 20 m? 2 2 21 2]1]2]2 2 4 |2
Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE
Fakiilte Sekreter V. Nureddin OSMANCA 20 m? 1 1 1111|111 1 4 1
V.H.K.I. Gokmen TUNC 14,94m?| 1 1 1|11 (1]2 11111
Bil. Isl. Cemile YALCINKAYA
V.H.K.I. Kiibra KOCYIGIT 2556 m?*| 3 3 313(3(3]3 1] 3 4 | 4
V.H.K.. Dilek HINTOGLU
1:Gerektiginde satir ekleyiniz. Bir ofis, birden fazla idari personel tarafindan paylasiliyorsa, isimleri ayni satira yaziniz.
2:0fis donaniminin altina x isareti koyunuz. Gerekirse siitun ekleyiniz.

7.6.Kiitiiphane

7.6.1. iskenderun Teknik Universitesi 6grencileri, Kiitiiphane ve Dokiimantasyon Daire Baskanlhgi
tarafindan sunulan basili ve elektronik bilgi kaynaklarindan yararlanmaktadir. Kiitiiphane; kitap, stireli yayin, e-
kitap ve e-dergi koleksiyonlar: ile 6grencilerin egitim-6gretim ve arastirma ihtiyaclarini desteklemektedir.
Universite tarafindan saglanan kampiis disi erisim imkani sayesinde 6grenciler elektronik kaynaklara zaman ve
mekandan bagimsiz olarak ulasabilmektedir. Kiitliphane hizmetleri kapsaminda, katalog tarama, 6diin¢g verme
ve elektronik kaynak kullanimi konularinda kullanici egitimleri verilmekte; 6grencilerin bilgiye erisim ve
akademik arastirma becerileri desteklenmektedir. Ayrica mobil erisim olanaklari ile kiitliphane hizmetlerine
erisim kolaylastirilmaktadir. Sunulan kiitiiphane olanaklari; programin ders icerikleri ve 6grenim ciktilar ile
uyumlu olup, 6grencilerin kuramsal bilgiye erisimini ve arastirma yetkinliklerini gelistirmede yeterli ve
destekleyici bir altyap1 saglamaktadir.

7.6.2. Iskenderun Teknik Universitesi Kiitiiphane ve Dokiimantasyon Daire Baskanligi (KDBB), tiim
kullanicilarin akademik bilgi kaynaklarina erisimini destekleyen bir altyap: sunmaktadir. Engelli 6grenciler de
bu kapsamda kiitiiphane hizmetlerinden yararlanabilmektedir. ISTE KDBB portali iizerinden sunulan dijital
kaynaklar, basili koleksiyonlara ek olarak e-kitap, e-dergi, e-tezler, veritabanlari ve referans yonetim sistemleri
gibi cesitli elektronik materyallere erisim olanagi saglamaktadir; bu dijital erisim, fiziksel erisim kisitlamasi olan
kullanicilar i¢in belgelere uzaktan ulasim imkani yaratmaktadir.
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Kiitiiphane hizmetlerinde 6zellikle:

e Cep Kiitiiphanem gibi mobil uygulama destekleriyle 6grenciler telefon veya tablet {izerinden katalog
tarama, kaynak arama ve 6diing islem takibi gibi islemleri gerceklestirebilmektedir; bu durum engelli
kullanicilarin kiitiiphaneye fiziksel gitmeden bilgiye erisimini kolaylastirir.

e Kampiis disi erisim imkanu ile elektronik kaynaklara kampiis disindan erisme olanagi bulunmasi, engelli
Ogrencilerin egitim ve arastirma siireclerini dinamik olarak stirdiirmesini destekler.

7.6.3. Universite kiitiiphanesinde programa uygun olan kaynaklar yeterlidir, her yil béliim 6gretim
elemanlar: tarafindan talep edilen kaynaklar kiitiiphane sistemine dahil edilmektedir. Buna ek olarak siireli
yayinlar ve veri tabanlari agisindan tiniversite Kiitiiphane ve Dokiimantasyon Daire Baskanligi tarafindan gerekli
erisimler saglanmaktadir. Kiitiiphane portalinda g¢esitli elektronik veri tabanlar1 sunulmakta olup, bu kaynaklar
araciligiyla 6grenciler akademik arastirma igin gerekli literatiire erisebilmektedir. Veri tabanlarinin kullanim
kosullari, yayincilarla yapilan lisans anlagmalar ve telif haklan cercevesinde yiiriitiilmektedir. Ornek olarak
gecici (deneme erisimle acilmis) Akademisyen Online Veri Tabani (AOV) verilebilir; bu e-kitap platformunda
2500’0 asan kitap ve 27 000’i askin kitap boliimii bulunmakta ve kullanicilarin kapsamli akademik e-kaynaklara
erisimi saglanmaktadir

7.7.Giivenlik Onlemleri

7.7.1. Kampiise giris, kampiis ortami ve egitim binasinda gerekli 6nlemleri almak amaciyla gilivenlik
gorevlileri bulunmaktadir. Vardiya sistemiyle c¢alisan personellerle 24 saat gilivenligin saglanmasi miimkiin
olmaktadir.

7.8.Yangin Onlemleri

7.8.1. Kampiis ortami ve egitim binasinda her koridorda yangin séndiirme miidahale hortumlar ve tiipleri
bulunmaktadir.

7.9.ilkyardim Onlemleri

7.9.1. Kampiiste ve binada yeterli sayida ilk yardim ¢antasi bulunmaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
boliimii olarak ders miifredatinda i1k Yardim dersi yer almaktadir. Buna ek olarak 6grenciler mutfak derslerine
basladiklarinda konuyla ilgili gerekli bilgilendirmeler yapilmaktadir.

7.10.Engelliler i¢cin Onlemler

7.10.1. Kampiis ortaminda uygun rampalar ve kabartmali zeminler bulunmaktadir. Yiiksek Ogretim Kurulu
tarafindan tiniversiteler "Engelsiz Universite Bayraklar1" ile 6diillendirilmektedir. Engelsiz Universite Bayraklar
3 kategoride verilmektedir. Mekanda erisilebilirlik saglayanlara turuncu, egitimde erisilebilirlik saglayanlara
yesil, sosyokiiltiirel faaliyetlerde erisilebilirlik saglayanlara ise mavi bayrak verilmektedir. Fakiiltemiz Engelsiz
Universite Odiilleri 2021 yilinda “Mekinda Erisim” konusunda yapmis oldugu diizenlemelerden dolay:
TURUNCU BAYRAK almaya hak kazanmistir. Fakiiltemiz bulundugu bina ve ¢evresinde 24 saat boyunca giivenlik
personeli gorev yapmaktadir. Mevcut giivenlik kameralar1 ile de binamiz ve kampiis i¢i 24 saat gozetim
altindadir. Ayrica, koridorlarinda ve Gastronomi uygulama mutfaginda giivenlik kameralar1 yer almaktadir.
Fakiiltemizin bulundugu binalarda, engelli 6grencilerin ve o6gretim elemanlarinin katlara ulasmasini
saglayabilecek alt yapi mevcuttur. Bunun yani sira binalarin ¢evresindeki kaldirimlarda ve bina girisinde
tekerlekli sandalye/araba gecisine olanak saglayan rampalar bulunmaktadir. Ozetle engelliler icin alinan
tedbirler yeterli sayilabilecek diizeydedir.

7.10.2.Egitim binasinda uygun rampalar, kabartmali zeminler, engelli asansorii bulunmaktadir. (EK KANIT
8: Engelli Erisim Gorselleri)

7.11. Uzaktan Egitim Alt Yapisi

7.11.1. Yiksekogretim Kurulu Baskanhigimin 13/03/2020 tarihli ve 21112 sayih yazis1 ve
"Yiiksekogretimde Dijital Déniisiim Projesi" kapsaminda, Universitemizde yapilacak Uzaktan Egitim ve
Uygulama c¢alismalarina yonelik stratejileri gelistirmek ve calismalar1 koordine etmek lizere 18.03.2020
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tarihinde Uzaktan Egitim ve Uygulama Komisyonu kurulmustur. Universitemizde 23 Mart 2020 tarihinden
itibaren Uzaktan Ogretime gecilmistir. Uzaktan Ogretim; 6n lisans, lisans, yiiksek lisans ve doktora
programindaki tiim teorik dersler i¢in senkron ve asenkron olarak, uygulamal dersler igin ise senkron olarak
yapilmaktadir. Baslangicta asenkron yapilan dersler, giiniimiizde yogunluklu olarak senkron olarak
yapilmaktadir. Universitemizde Uzaktan Ogrenmeye yonelik Ogrenme Yonetim Sistemi (OYS) hizmetini kendisi
yonetmektedir. Universitemizde canh sinif platformu olarak Bigbluebutton kullanilmaktadir. Universitemizde
kullanilan canl ders altyapisi 6z kaynaklariyla temin edilmistir.

7.11.2. Universitemizde égretim elemanlarimiza yonelik yapilan bilgilendirme ve destek calismalar
bulunmaktadir. Uzaktan 6greticilik konusunda online egitimler diizenlenmistir. Sistem kullanimi1 konusunda
teknik destek dokiimanlari/materyalleri hazirlanmistir. S6z konusu materyaller asagida bulunan baglantilar
lizerinde sunulmustur.

https://iste.edu.tr/files/1637 files 1586523424.pdf
https://iste.edu.tr/files/1637 files 1587935142.pdf
https://iste.edu.tr/files /1637 files 1587287990.pdf

7.11.3. Cevrimici canli dersler, ders yapilirken 6gretim elemanlar1 tarafindan kayit altina alinmaktadir.
Boylelikle 6grenciler egitim donemi icerisinde diledigi zaman derslerin kaydina erisim saglayabilmektedir.

7.11.4. Cevrimici yapilan sinavlarda, sinav giivenligi kullanilan platformun sundugu secenekler aracilidiyla
saglanmaktadir.

7.11.5. Uzaktan egitimde gorevli teknik ve destek personelinin sayica ve niteliksel olarak yeterlidir. Bilgi
Islem Daire Bagkanlig aracihgiyla gerekli destek saglanmaktadir.

OLCUT 8: KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR

8.1.Biitce Siireci ve Kurumsal Destek

8.1.1. Biitce planlama siireci; boliimiin ihtiyaclarinin belirlenmesi, fakiilte yonetimi tarafindan
degerlendirilmesi ve liniversite iist yonetimi tarafindan onaylanmasi asamalarindan olusmaktadir. Bu siirec,
kamu biitcesi ve yliksekdgretim mevzuati cercevesinde yiurutiilmekte olup, programin siirekliligini saglayacak
sekilde diizenli ve siirduriilebilir bir yapiya sahiptir.

Tablo 8.1.1. Parasal Kaynaklar ve Harcamalar
[iskenderun Teknik Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari]
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Mali Y1
. Harc'a m‘f kalemi .. Onceki y1l Basvurunun yapildigi y1l Sonraki yilé
(Yapilan édemeleri briit rakamlar iizerinden (Gergeklesen) (Biitcelenen) (Biitcelenen)
raporlayiniz) (2025) (2026 Y1l Sonu Tahmini) | (2027 Tahmini)
Maaslar! (TL) 29.267.352,85 35.120.000,00 42.150.000,00
Birinci 6gretim ek ders ticretleri2 (TL) 450.000,00 540.000,00 648.000,00
(Varsa) ikinci 6gretim ek ders iicretleri2 (TL)
(Varsa) Uzaktan 6gretim ek ders ticretleriz (TL)
Toplam Ucretler3
Yolluklar (TL) 40.000,00 48.000,00 57.600,00
Hizmet alimlari(TL)
Tiiketim mallar1 ve malzemeleri alimlar1 (TL) 568.000,00 681.600,00 817.920,00
Bakim ve onarim giderleri (TL)
Yatirim harcamalari(TL)
Doner sermaye gelirleri4 (TL)
Diger>5 (TL)

10gretim elemanlarina 6denen maaslari belirtiniz.

2 Ogretim elemanlarina 6denen ek ders iicretlerini belirtiniz

3 Maaslar1 ve yapilan birinci, ikinci ve uzaktan 6gretim ek ders ticretlerini toplayiniz

4+Doner sermaye gelirlerinden program kullanimi icin ayrilan miktari belirtiniz.

5 Ogrenci harglar fonundan program kullanimi i¢in ayrilan miktari yaziniz.

5 Miktar ve kaynak belirtiniz (6rnegin; ikinci veya uzaktan 6gretimden ek ders ticretleri i¢in ayrilanlarin disinda yapilan bir tahsis
vb.).

6 Kurum ziyareti sirasinda giincellestirilmis tablolarin saglanmasi gerekmektedir.

8.2.Biit¢enin Ogretim Kadrosu Acisindan Yeterliligi

8.2.1.ISTE Turizm Fakiiltesi’nde Dekanlik biitcesi, Hazine ve Maliye Bakanlig: tarafindan Rektorliige tahsis
edilen biitce kapsaminda yer almakta olup, egitimin temel gereksinimleri bu biitceden karsilanmaktadir.
Fakiiltenin baslica mali kaynagi, ISTE 6zel biitcesidir. Bu biitce, Maliye Bakanlig1 tarafindan iiniversitelerin bir
y1l dnceden sundugu oneriler dogrultusunda hazirlanmakta ve yilin basinda liniversitelere tahsis edilmektedir.
Rektorliik, bu kaynagin fakiiltelere ve birimlere dagilimini yapmakta; hangi biitce kalemine ne kadar édenek
ayrilacagin belirlemektedir. Biitce kalemleri; yolluk, hizmet alimi (bina onarimi, telefon, ara¢ bakimi, posta
giderleri), tiikketim malzemeleri (kirtasiye, elektrik-su, temizlik, laboratuvar ve atdlye sarf malzemeleri, yakit),
demirbas alimi, yapi-tesis ve biiyiikk onarimlar gibi giderleri kapsamaktadir. Bu kalemler, dogrudan ISTE
biitcesinden karsilanmakta ve Rektorliik Idari ve Mali Isler Daire Baskanlhig tarafindan yiiriitilmektedir. Devlet
liniversitesine bagh bir program olunmasi nedeniyle biitce olanaklar1 dogal olarak sinirhidir. insan kaynaklarinin
planlanmasi ve yonetimi, Personel Daire Baskanligi ve Strateji Gelistirme Daire Baskanlig1 tarafindan norm
kadro esaslar1 ve mevzuata dayali atama kriterleri gercevesinde yapilmakta; siirecler Rektorlik ve Genel
Sekreterlik tarafindan izlenmektedir. Programda gorev yapan 6gretim elemanlarinin maas ve ek ders iicretleri
Turizm Fakiltesi biitcesinden, doner sermaye gelirleri ise Rektdrliik Doéner Sermaye biitgesinden
karsilanmaktadir. Ogretim {iyelerinin maaslari, 657 sayih Devlet Memurlar1 Kanunu ve 2547 sayih
Yiiksekogretim Kanunu hiikiimlerine gore hesaplanmaktadir.

Nitelikli Ogretim Kadrosunu Cekme ve Tutma Acisindan Degerlendirme: Mevcut biitce yapisi, 6gretim
elemanlarinin 6zliik haklar1 ve maas 6demeleri acisindan mevzuata uygun ve diizenli bir giivence saglamaktadir.
Ancak devlet Universitesi olmanin getirdigi biitce sinirliliklar1 nedeniyle, 6zel sektorle rekabet edebilecek
diizeyde ek mali tesvikler sunulmasi sinirlidir.

8.3.Altyapi ve Donanim Destegi
8.3.1. Fakiilte biitgesinin biiyiik boliimiiniin 6gretim elemanlarina yonelik maas ve ek ders 6demelerinden
olustugu gorilmektedir. Bu durum, egitim-6gretim faaliyetlerinin stirdiiriilebilirligi ve akademik insan
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kaynaginin korunmasi agisindan kurumsal bir giivence saglamaktadir. Altyapi, uygulama alanlar1 ve donanimin
isletilmesi icin gerekli olan harcamalar ise agirlikli olarak tiiketim mallar1 ve malzemeleri kalemi iizerinden
karsilanmaktadir. Bu kalemde yillar itibariyla 6ngoriilen artis, uygulama dersleri ve mutfak altyapisinin
siirdiiriilebilir bicimde isletilmesine yonelik asgari gereksinimlerin karsilandigini géstermektedir. Bununla
birlikte, bakim-onarim ve yatirim harcamalarina iliskin programa 6zgii ayri biitce kalemlerinin bulunmamas;,
biiytlik 6l¢cekli donanim yenilemeleri ve altyap1 yatirimlarinin merkezi iiniversite biitgesi ve Rektdrliik planlamasi
kapsaminda yiiriitiildiigiinii gostermektedir. Bu durum, devlet {iniversitesi yapisina uygun olmakla birlikte,
program bazinda hizli ve esnek yatirim yapilmasimi sinirlayabilmektedir. Genel olarak degerlendirildiginde;
mevcut biitce yapisi, mevcut altyapi ve donanimin isletilmesi ve temel ihtiya¢larin karsilanmasi acisindan yeterli,
ancak uygulama alanlarinin gelistirilmesi, yeni teknolojik donanimlarin temini ve kapasite artirimi agisindan ek
kaynaklara ve proje temelli desteklere ihtiya¢ duyulan bir yapidadir.

8.4.Teknik ve Idari Personelin Sayica ve Nitelik Olarak Yeterliligi

8.4.1. Programin yturiitiilmesini desteklemek {lizere fakiiltede; 1 Fakiilte Sekreter V., 2 Boliim Sekreteri, 1
Muhasebe personeli ve 1 Yaz Isleri personeli olmak iizere toplam 5 idari personel gérev yapmaktadir. 1 memur
boliim sekreterliinin yani sira Tasimir Kayit Yetkilisi gérevini de yiiriitmektedir. Idari personelin tamami
Onlisans ve lisans diizeyinde egitimli olup, personelin 6zel sektér ve kamu deneyimleri 2-25 y1l, ilgili kurumda
calisma siireleri ise 5-16 y1l arasinda degismektedir. Bu durum, idari siireclerin hem mevzuata hakimiyet hem
de kurumsal isleyis bilgisi acisindan deneyimli bir kadro tarafindan yiiritiildiigiinii géstermektedir. B6lim ve
fakiilte diizeyindeki idari is ve islemler; 6grenci isleri, yazismalar, mali siiregler, tasinir islemleri ve akademik
stireclere destek hizmetleri kapsaminda etkin ve zamaninda yerine getirilmektedir. Personelin gérev tanimlari
net olup, is ylukii mevcut 6grenci sayisi ve programin kapsami dikkate alindiginda sayica yeterli olarak
degerlendirilmektedir. Sonug olarak, programa destek veren teknik ve idari personel; egitim diizeyi, mesleki
deneyim ve kurumsal birikim a¢isindan nitelikli, programin akademik ve idari stireglerini siirdiirtilebilir bicimde
destekleyecek yeterli bir yapiya sahiptir.

Tablo 8.4.1. Fakiilte idari Personel Listesi

Deneyim siiresi (y1l)
Ad1 ve Soyadi Gorevi Egitim Diizeyi Ozel Bu
i Kamu
sektor kurumda
Nureddin OSMANCA Fakiilte Sekreter V. Lisans 2 15 7
. Tasimur Kayit Yetkilisi Lisans 7 25 16
Gokmen TUNC Boliim Sekreteri

Kiibra KOCYIGIT Boliim Sekreteri Onlisans 6 6
Cemile YALCINKAYA Muhasebe Lisans 5 12 5
Dilek HINTOGLU Yazi isleri Lisans 10 16 16

8.4.2.1dari personele kendilerini gelistirmeleri icin taninan biitcesel olanaklar (kisisel gelisim
toplantilarina katilma, yeni bir teknolojik ve hukuki uygulamay1 6grenmek icin seminerlere katilim vb.) anlatiniz
ve yeterliliklerini degerlendiriniz. Degisim programlarindan yararlanan (varsa) idari personele iligskin olarak
Tablo 8.4.2."yi doldurunuz ve irdeleme yapiniz. Degisim programlarindan yararlanan idari personel yoktur.

Tablo 8.4.2.Degisim Programlarindan Yararlanan idari Personel Sayisi

Akademik y1l [Cari Akad.y1l]? [1 6nceki y1] [2 6nceki y1l] [36nceki yil] Toplam
Tiir Giden Gelen Giden | Gelen Giden Gelen Giden Gelen
Erasmus - - - - - - - - -

Mevlana (Yurt dis1) - - - - - - - - -

Farabi (Yurt ici) - - - - - - - - i
Toplam-12 - - - - - - - . .

1: Ornegin, 2025-2026 gibi yazilmahdir.

2:Degisim programlari yoluyla giden ve gelenlerin toplamidir.

OLCUT 9: SUREKLI IYILESTIRME
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Programin kalite giivencesi sistemi kapsaminda siirekli iyilestirme faaliyetleri, liniversite genel kalite
politikalari ile uyumlu olarak Planla-Uygula-Kontrol Et-Onlem Al (PUKO) dongiisii cercevesinde sistematik
bicimde ytriitiillmektedir.

Planla: Sirekli iyilestirme faaliyetleri; kurum i¢ degerlendirme raporlari, kalite giivence sistemi
bilgilendirme toplantilar1 ve paydas geri bildirimleri dikkate alinarak planlanmaktadir. Bu kapsamda, 2022 ve
2023 yillarinda gerceklestirilen kurum igi kalite bilgilendirme toplantilari ile kalite siireclerine iligkin farkindalik
artirllmis, 2024 yilinda ise Birim I¢ Degerlendirme Raporu (BIDR) dogrultusunda iyilestirme alanlari
belirlenmistir.

Uygula: Belirlenen planlar dogrultusunda akademik ve idari personele yonelik bilgilendirme ve egitim
faaliyetleri hayata gecirilmektedir. 2023 yilinda temizlik personeline yonelik hijyen egitimi semineri
diizenlenmis; 2024 yilinda akademik ve idari personele yonelik EBYS egitimleri gerceklestirilmistir. Ayrica
Rektorliik tarafindan 6grencilere yonelik ¢evrimici anketler uygulanarak siirece aktif katilim saglanmaktadir.

Kontrol Et: Uygulanan faaliyetlerin etkililigi; 6grenci anket sonuclari, birim i¢ degerlendirme raporlari
ve toplanti ciktilar1 aracilifiyla izlenmektedir. Bu degerlendirmeler, siireclerin hedeflere ulasip ulasmadiginin
kontrol edilmesine olanak saglamaktadir.

Onlem Al: Elde edilen bulgular dogrultusunda, bilgilendirme faaliyetlerinin kapsaminin genisletilmesi,
egitimlerin stirekliliginin saglanmasi ve idari siire¢lerin dijitallesmesinin gii¢lendirilmesi yoniinde iyilestirici
onlemler alinmaktadir. Bu sayede kalite giivencesi sistemi dinamik bir yap1 icerisinde glincellenmekte ve
surdiiriilebilirligi saglanmaktadir.

Sonug olarak, programda kalite giivencesi faaliyetlerinin PUKO déngiisii kapsaminda planly, izlenebilir
ve gelistirilebilir bir sistematik icinde yiirutiildiigii gériilmektedir.

9.1 iyilestirme Planlama ve Uygulama

Program ilk kez TURAK degerlendirmesine basvurdugundan, gelismeye acik yonler ve iyilestirmeye
ihtiyac duyulan alanlar son iic (3) yil icerisinde elde edilen i¢ kalite gilivencesi verileri esas alinarak
belirlenmistir. Bu siirecte 6zellikle Olciit 2 (Program Egitim Amaclar1) ve Olciit 3 (Program Ogrenim Ciktilari)
odak noktasi olarak ele alinmistir. Yapilan degerlendirmede Laboratuvar imkanlarinin genisletilmesi, 6gretim
elemani sayisinin artirilmasi, teorik ve uygulama derslerinde 6l¢me-degerlendirme araglarinin ¢esitlendirilmesi,
program Ogrenim c¢iktilarinin derslerle iliskilendirilmesinin giiclendirilmesi, ders ve program degerlendirme
anketleri, siirdiiriilebilirlik, etik ve sektorle etkilesim boyutlarinin daha gértiniir hale getirilmesi gereksinimi
ortaya konmustur.

Belirlenen alanlar icin gelistirilen baslica iyilestirme 6nerileri ise sunlardir:

e Program oOgrenim c¢iktilarinin ders 6grenim ciktilar1 ile daha acik ve izlenebilir bicimde
eslestirilmesi,

e Ogrenci Isleri Daire Bagkanliginca diizenli olarak 6grenci ders ve program degerlendirme
anketlerinin yapilarak boliimle paylasilmasi,

e Ders bazh 6grenci basar1 diizeyleri ve 6l¢me-degerlendirme sonuglarinin Béliim kurullarinda
degerlendirilmesi,

¢ Uygulama derslerinde dogrudan 6l¢gme yontemlerinin (iiriin degerlendirme rubrikleri, uygulama
sinavlari, proje ve portfolyolar) yayginlastirilmasi ve uygulama derslerine iliskin 6gretim elemani
geri bildirimlerinin alinmasi,

e Ogrenci sayisinin ihtiyacini karsilayacak daha biiyiik kapasitede mutfak laboratuvari,

e Ogretim elemani sayisimn artirilmasi,

e Siirdiirtlebilirlik, etik, is saglig1 ve giivenligi gibi temalarin uygulama derslerine biitlinciil bicimde
entegre edilmesi.

Bu iyilestirme faaliyetlerinin ytriitiilmesinden dekan, béliim baskanligi, program koordinatéri ve ilgili

ders sorumlusu 6gretim elemanlar1 sorumludur. lyilestirme adimlarimin orta vadede (2-3 yil), 6lgme-
degerlendirme sonuglari iizerinden etkililiginin izlenmesi planlanmaktadir.

9.2.izleme, Degerlendirme ve Kanit Yonetimi
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Madde 9.1 kapsaminda planlanan ve uygulanan iyilestirme faaliyetleri, liniversitenin kalite giivencesi
sistemi ile uyumlu olarak PUKO (Planla-Uygula-Kontrol Et-Onlem Al) déngiisii cercevesinde izlenmekte ve
degerlendirilmektedir.

B- EKLER

(Hazirlanacak ekler, konu basligi ve madde numarasina gére diizenlenmeli ve listelenmelidir.
Bu grup ekler, ayri bir klasérde sunulmalidir.)

Ek I: PROGRAMA ILISKIN EK BiLGILER

I.1: Ders izlenceleri

Olgiit 4.1.4'de belirtildigi sekilde, ders izlencelerini burada veriniz. Ders izlenceleri basvuru yapan
tiniversitenin Bilgi paketinde tanmimlh ve giincel olmali ve bu sistemden alinan belge, pdf dosyasi seklinde
diizenlenmelidir. Ders izlenceleri; elektronik ortamda, her yariyil ayr bir klasoér olacak ve ders planindaki
dersleri eksiksiz kapsayacak sekilde diizenlenmelidir.

1.2: Ogretim Elemanlarinin Ozgec¢misleri
Olgiit 5'de belirtildigi sekilde, programu yiiriiten béliimdeki tiim dgretim liyelerinin, 6gretim gérevlilerinin
ve DSU 6gretim elemanlarinin 6zge¢mislerini veriniz. Ozge¢misler YOKSIiSten pdf formatinda indirilmelidir.

1.3. Ders icerik Dosyalar

Akreditasyon siireclerinde kullanilmak ve incelenmek iizere, her ders i¢in bir dosya elektronik ortamda
hazirlanmalidir. Bu amagla, her yariyil i¢in bir klasor, klasorler icinde de ayri1 ayri olmak iizere ders dosyalar1 yer
almalidir. Bu klasdrlerde zorunlu veya se¢meli, uygulamali ve/veya teorik bir donemde acilan tim derslerin
dosyalar1 bulunmalidir. Tiim yabanci dil derslerine ait dosyalar, belli bir sira ve diizen icinde hazirlanmalidir.
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Yabanci dil derslerine ait dosyalar, ayr1 bir klasérde bulundurulmalhdir. Elektronik ortamda, her yariyil ayri bir
klasor olacak ve ders planindaki dersleri eksiksiz kapsayacak sekilde diizenlenmelidir.

Bir ders dosyasinda asagidaki bilgi ve belgeler bulunmalidir. Programlar isterlerse ilave bilgi ve belgeler
de ekleyebilirler.

1)Dersin glincel Bologna Bilgi Paketindeki icerigine iliskin ¢iktisi,

2)Ders kapsaminda bir onceki yilda ara, final ve biitiinleme sinavlarinda sorulmus sorular ve cevap
anahtarlari ve sorularin dersin 6grenim ciktisiyla iliskisini gdsteren capraz tablolar,

3)Ders kapsaminda bir dnceki yilda ara, final ve biitiinleme sinavlarinda sinif ortalamasina gore diisiik,
orta ve yliksek almis en az 3 6grencinin sinav kagidinin fotokopisi,

4) Ders kapsaminda verilen 6devlerden 6rnekler, 6devlerin puanlama kriterleri, vb.

5) Uygulama dersi ise, varsa uygulama yonergesi ve uygulamadan 6rnekler (fotograf, video kaydi vb.),

6) Dersin genel 6grenci memnuniyetine iliskin anket vb. ¢calismalarini sonuglarina dair rapor.

1.4. Alan Uygulama Deneyimi Dosyasi

Alan uygulama deneyimi, en az 1 yariyillik (3+1; 6+2; 7+1 gibi) sektor uygulamalari veya isbasi egitimi
seklinde yapiliyorsa, bu amagla bir dosya hazirlanmalidir. Bu dosya, saha ziyareti sirasinda incelenecektir. Dosya
asagidaki bilgi ve belgeleri icermelidir. Programlar ilave belgeler koyabilirler. Boyle bir uygulamasi olmayan
programlar, bu madde altinda bdyle bir uygulamanin yapilmadigini belirtmelidirler

1) Yonerge,

2) Yapilan protokol veya anlasma 6rnekleri,

3) Donemlik sektdr uygulamalari dersi degerlendirme formu,

4) Varsa donemlik sektoér uygulamalarina iliskin tematik rapor,

5) Varsa donemlik sektor uygulamalarina iliskin 6grenci gortislerine iliskin rapor,

6) Varsa donemlik sektor uygulamalarina iliskin sektor goriislerine iliskin rapor,

7) Donemlik sektdr uygulamalarindan basarili olmus 3 6grenci dosyasi,

8) Donemlik sektor uygulamalarindan basarisiz olmus 6grenci varsa buna iliskin rapor veya dosya,
9) Dénemlik sektor uygulamalarinin denetlenmesine iliskin kanitlar.

L.5. Staj Dosyasi
Stajlar icin bir dosya hazirlayiniz. Bu dosya, saha ziyareti sirasinda incelenecektir. Dosya asagidaki bilgi
ve belgeleri icermelidir. Programlar ilave belgeler koyabilirler.

1) Staj komisyonu atama yazis1 (YK karari),

2) Staj yonergesi,

3) Staj dosyasi veya staj degerlendirme formu

4) Gegmis yillar icin staj degerlendirmelerine iliskin staj komisyonu kararlari,

5) Staj goriismesi yapiliyorsa, stajdan basarili olmus 3 68rencinin dosyasi,

6) Staj degerlendirmesinden basarisiz 6grenci varsa buna iliskin dosya veya rapor,
7) Varsa staj komisyonu ve/veya sektor goriisii tematik raporu,

8) Varsa, stajlardan duyulan memnuniyete iliskin arastirma sonuglari,

9) Ogrencilerin stajlarinin denetlenmesine iliskin kanitlar.
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EK II: KURUM PROFILi

I1.1: KURUMA ILiSKIN BILGILER
2.1.1. Universitenin Adx:

Iskenderun Teknik Universitesi (ISTE)

Adres: Iskenderun Teknik Universitesi, Merkez Kampiis, 31200 iskenderun/Hatay, Tiirkiye
Telefon: +90 (326) 613 56 00

E-posta: webadmin@iste.edu.tr

Web Adresi: https://www.iste.edu.tr

2.1.2. Kurumun Tiirii
Iskenderun Teknik Universitesi, devlet {iniversitesi (kamu) statiisiinde faaliyet géstermektedir.
2.1.3. Universite Ust Yoénetim Kadrosu
Rektor: Prof. Dr. Mehmet DURUEL - iskenderun Teknik Universitesi Rektorii
Rektor Yardimcilar:
e Prof. Dr. Ahmet YAPICI - Rektor Yardimcisi
e Prof. Dr. Erdogan KANCA - Rektor Yardimcisi
e Prof. Dr. Nazif CALIS - Rektor Yardimecisi
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Rektor Danismanlari

o Elif TUNCAY - Rektor Danismani

o Ogr. Gor. Hamit BASIK - Rektér Danismani
2.1.4. Akreditasyon ve Degerlendirme Bilgisi

Universite genelinde cesitli degerlendirme ve kalite giivence siiregleri yiiriitiilmekle birlikte program bazli
resmi akreditasyon bilgileri kurum web sitesinde merkezi olarak bulunmamaktadir. Ancak kalite giivencesi ve
degerlendirme faaliyetleri Yiiksekogretim Kalite Kurulu (YOKAK) cercevesinde yiiriitiilmektedir.

Kurulus/Program Baslangic Tarihi Bitis Tarihi Notlar
YOKAK  Kurumsal Dis | 2022 2022 Kurumun kalite giivencesi
Degerlendirme sistemi incelenmistir

2.1.5. Ozgérev (Misyon)

Universitenin resmi misyonu, egitim-6gretim ve arastirma modelleri baglaminda, inovasyonu ve
girisimciligi 6nceleyen, teknoloji odakli 6zgiin bir yliksekdgretim kurumu olmak seklinde ifade edilmektedir. Bu
misyon, Universitenin stratejik plan ve kurumsal hedeflerinde de vurgulanmaktadir. Misyon metninin
yayimlandigi sayfa: https://iste.edu.tr/iste/pdb/misyon-vizyon

I1.2: FAKULTEYE ILiSKIN BiLGILER

2.2.1.Genel Bilgi

[skenderun Teknik Universitesi Turizm Fakiiltesi

Adres: Iskenderun Teknik Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Merkez Kampiis, 31200, {skenderun, Hatay,
Turkiye

Telefon: 0326 3102211 /03266135613

E-posta: tf@iste.edu.tr

Dekan: Prof. Dr. Ozlem ALTUNOZ
Dekan Yardimailari: Dog. Dr. Salih Zeki SAHIN, Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE

Bu belgenin EK-II béliimiinii hazirlayan Kisinin ad1 ve goérevi:

Dr. Ogr. Uyesi Elanur SAHIN (Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani)
Fakiiltede yer alan béliimler ve béliim baskanlar:

Turizm Isletmeciligi Bélimii  Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE (Boliim Baskani)
Turizm Rehberligi B6limii Doc. Dr. Aytemis DEPCI (Béliim Baskani)

Tablo II-1. Organizasyon Semasi
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L— Turizm Fakiiltesi

|— Dekan (Prof. Dr. Ozlem ALTUNOZ)

Rektor Prof. Dr. Mehmet DURUEL

| | Dekan Yardimeisi (Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE)

| L—Dekan Yardimeisi (Dog. Dr. Salih Zeki SAHIN)

|— Fakiilte Sekreteri (Nureddin OSMANCA)
|— Boliim: Turizm Isletmeciligi — Béliim Baskani: Fikret GOKCE

|— Boliim: Turizm Rehberligi — Boliim Bagkani: Aytemis DEPCI

|— Rektor Yardimcist Prof. Dr. Nazif CALIS (Turizm Fakiiltesinden Sorumlu)

L— Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 — Anabilim Dali Bagkani: Elanur

SAHIN

2.2.2. Fakiiltedeki Programlar ve Verilen Dereceler

Fakiiltede verilen lisans boliimleri Tablo II-2 ve 3 asagidadir.

Tablo I11.2. Fakiiltedeki Programlar?

Program yoneticisi, béliim | Akreditasyonu AKreditasyona

Programin Adi! Tiri2 | Siiresi | baskani veya anabilim dali var m1? basvurma niyeti
baskaninin adi1 ve soyadi (E/H) var m1?(E/H)

1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar BO 4yl Dr. Ogr. Uyesi Elanur SAHIN H E

(Bolum Baskani)
2. Turizm isletmeciligi BO 4yl Dr. Ogr. Uyesi Fikret GOKCE H E

(Bolum Baskani)
3. Turizm Rehberligi BO 4vil Dog. Dr. Aytemis H E

(Bolum Baskani)

1 Fakiilte/YO'da yiiriitiilen tiim programlari icin doldurunuz. Program adini iiniversite katalogunda gegtigi bicimde yaziniz.
2 Programin farkl tiirleri icin (Birinci Ogretim, [kinci Ogretim, vb.) ayri satirlar kullaniniz. BO: Birinci érgiin 6gretim; I10: Ikinci érgiin

dgretim

Tablo 11.3. Fakiiltede Verilen Dereceler?
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— .Turu3 S Dipl da Yazil Not Belgesinde
Programin Adi? ]§1r1r3c1 -I-km..Cl iplotaca razian Yazilan
Orgiin Orgiin Derecenin Adi p Ad
Ogretim | Ogretim rogramin Adi
1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlan X Lisans 1. Gastronomi ve
Mutfak Sanatlari
2. Turizm isletmeciligi X Lisans 2. Turizm isletmeciligi
3. Turizm Rehberligi X Lisans 3. Turizm Rehberligi
I Tabloyu asagidaki esaslara gére, fakiilte/yiiksekokulda yiirtitiilen tiim programlar igin doldurunuz.
2 Program adint tiniversite katalogunda gegtigi bicimde yaziniz.
3 Programun farkl tiirleri icin (Birinci Orgiin Odgretim, Ikinci Orgiin Ogretim, vb.) ayri satirlar kullanimiz

2.2.3.Yoneticilere iliskin Bilgiler

Dekan ve Dekan Yardimcilarinin 06zge¢mislerine https://iste.edu.tr/tf/personel adresinden
ulasilabilmektedir.

2.2.4.Akademik Destek Verilen Béliimlere iliskin Bilgiler

Degerlendirilen program, fakiilte ici ve fakiilte dis1 bdliimlerden saglanan akademik destekle
disiplinlerarasi bir yapida yiiriitiillmektedir. Turizm Rehberligi (Tiirk Mutfag1) ve Mimarhk Fakiiltesi, Sehir ve
Bolge Planlama boliimlerinden saglanan tam zamanli 6gretim elemanlari, programin mesleki ve teorik
altyapisini giiclendirmekte; 6zellikle turizm, bolgesel gelisme ve kiiltiirel miras odakli derslerin yiiriitiilmesine
katki saglamaktadir. Turizm Isletmeciligi, Turizm Rehberligi ve Yabanci Diller Yiiksekokulu kaynakl akademik
destek ise programin 6zellikle uygulamaya doniik, mesleki ve yabanci dil yeterliklerini giiclendirmektedir.
Uluslararas1 mutfaklar, gastronomi Ingilizcesi, Ingilizce ve Almanca yabana dil dersleri ile Japonca derslerinin
tamamy, ilgili alanlarda uzman tam zamanl 6gretim elemanlar1 tarafindan yiiriitilmektedir. Programin yari
zamanli veya ders saati licretli 6gretim elemanlarina bagimlh olmadigi, akademik destegin biiyiik dlciide tam
zamanli kadro tizerinden saglandigi goriilmektedir. Bu durum, derslerin siirekliligi, kalite glivencesi ve program
O6grenim ¢iktilarinin tutarli bicimde gergeklestirilmesi agisindan olumlu bir gostergedir. Akademik destek veren
bolimlerin uzmanlik alanlari, programin hem mesleki uygulama becerilerini hem de yabanci dil ve
disiplinlerarasi yeterliklerini destekleyecek nitelikte olup, mevcut akademik destek yapisi nicel ve nitel acidan
yeterli olarak degerlendirilmektedir.

Tablo I1.4a.- Programin Destek Verdigi Birimler
[2025-20261]

TZ Ogretim YZ Ogretim DSU Ogretim Toplam Arastirma Digers
Bolumiin Adi? Elemani Elemani Elemani opia Gorevlileri g

Adet3 HY# Adet3 HY* Adet3 HY# Adet3 HY# Adet3 HY# Adet3 HY#

Turizm Rehberligi -

Tiirk Mutfag: 1 2 1 2

Sehir ve  Bolge

Plaplama - Bplgesel 1 3 1 3

Gelisme, Turizm ve

Yaratici Sektorler

1 Bu tabloya, basvurunun yapildigi yilda sona eren akademik yila iliskin veriler yazilmalidir. Kurum ziyareti baslangicinda bu tablonun
giincellenmis bir siiriimii takim tiyelerine sunulmalidir.

2 Destek verilen béliimler, degerlendirilen programlardaki 6gretim elemanlarinin diger boliimlerde verdigi dersler.
3 Bu stituna, tam zamanli 6gretim iiyeleri ve dgretim gérevlilerinin toplam sayisini yaziniz.

4 Haftalik yiik (HY): Ogretim Uye/Gérevlileri icin verdikleri toplam ders saati, Arastirma Gérevlileri icin toplam laboratuar veya
uygulama saati, diger gérevliler icin haftalik toplam ¢alisma saatidir.

50YP, TUBITAK, tiniversite burslu lisansiistti, vb.
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Tablo 11.4b. - Programa Destek Veren Birimler

[Akademik y1l1]
a s ol Arastirma
TZ Ogretim YZ Ogretim DSU Ogretim Toplam Gérevlileri Disers
Bolimiin Adi2 Elemani Elemani Elemani P &
Adet3 HY* Adet3 HY* Adet3 HY* Adet3 HY* Adet3 HY* Adet3 HY*
Turizm Isletmeciligi
- Uluslararasi 1 8 1 8
Mutfaklar 2
Turizm Rehberligi - 1 8 1 8
Japonca 1 ve 3
Yabanci Diller Y.O0 - 1 8 1 8
Almanca
.Yab'a.na Diller Y.O - 1 12 1 12
Ingilizce 1 ve 3
fFur'lgm Rehbe.rllg.l - 1 4 1 4
Ingilizce Becerileri
Turizm Isletmeciligi
- Gastronomi 1 4 1 4
ingilizcesi
il'urlzvmv Rehb?rhgl - 1 2 1 2
Is Saghig1 ve Giiv.

1 Bu tabloya, basvurunun yapildigi yilda sona eren akademik yila iliskin veriler yazilmalidir. Kurum ziyareti baslangicinda bu tablonun
glincellenmis bir siiriimii takim tiyelerine sunulmalidir

2 Programa destek veren Béliimler, bu béliimlerdeki 6gretim elemanlarinin degerlendirilen program icin verdigi dersler.

3 Bu stituna, tam zamanli 6gretim tiyeleri ve 6gretim gérevlilerinin toplam sayisini yaziniz

+ Haftalik ytiik (HY): Ogretim Uye/Gérevlileri icin verdikleri toplam ders saati, Arastirma Gérevlileri icin toplam laboratuar veya
uygulama saati, diger gérevliler icin haftalik toplam ¢alisma saatidir.

50YP, TUBITAK, iiniversite burslu lisansistii, vb.

11.3: OGRETIM UYELERININ DERS YUKLERI

Fakiiltede 6gretim elemanlarinin ders yiikleri, 2547 sayili Yiiksekogretim Kanunu ile Iskenderun Teknik
Universitesi Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi ve ilgili senato kararlari cercevesinde diizenlenmektedir. Buna
gore 0gretim yukleri, programlarin egitim-6gretim ihtiyaglari, 6gretim elemanlarinin unvanlari ve idari gérevleri
dikkate alinarak bolim bagskanliklar1 tarafindan planlanmakta, fakiilte yonetim kurulu onayiyla
kesinlestirilmektedir. Tam zamanh 6gretim iyeleri icin asgari haftalik ders yiikii, Yiiksekogretim Mevzuati
uyarinca profesor, dogent ve doktor 6gretim iiyeleriicin haftada en az 10 saat, 6gretim gorevlileri i¢in ise haftada
en az 12 saat olarak uygulanmaktadir. Bu yiik, teorik dersler ile uygulama, laboratuvar ve atoélye derslerini
kapsamakta; ders yiikiinii asan gorevlendirmeler i¢in ek ders flicreti 6demesi yapilmaktadir. Ders yiki
planlamasinda, 6gretim elemanlarinin bilimsel arastirma, proje, yayin, danismanlik ve idari gorevleri de dikkate
alinarak dengeli bir dagilim saglanmakta; boylece hem egitim-6gretim faaliyetlerinin etkinligi korunmakta hem
de akademik gelisimi destekleyen siirdiiriilebilir bir is ytlikii yapisi olusturulmaktadir.

I1.4: YARI ZAMANLI VE DERS SAAT UCRETLI OGRETiM ELEMANLARININ iZLENMESI

Fakiiltede gorevlendirilen yar1 zamanl ve ders saat licretli 68retim elemanlar1 bulunmamaktadir.

11.5: OGRENCI KAYIT VE MEZUNIYET BILGIiLERI

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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Tiim fakiilte icin son bes yila iliskin 6grenci kayit ve mezuniyet istatistikleri Tablo I1-8'de yer almaktadir.
Tablo IL8. - Ogrenci ve Mezun Sayilari
Tum fakiilte icin

05 i 4 4
Hazirlik Hazirlik? Sinif3 Toplam Ogrenci Sayilari _Toplam Mezun Sayilari

Akademik Yilt | | oo ¢ .
ademix 11 tiiri2 1. | 2 [3] 4 |OoL | L [ YL |Dr.| OL L YL | Dr.

[Cari ak. y1l]

1 6nceki yil]

3 onceki y1l]

[
[2 6nceki yil]
[
[

4 onceki y1l]

% fcinde bulunulan y1l dahil, son bes yil icin veriniz. 2025-2026 gibi yaziniz.

2 Y: Hazirhik yok, I: Istege bagh hazirhik, Z: Zorunlu hazirlik. Hazirlik sinifinda okuyan égrencileri toplama ddhil etmeyiniz.
3 0n lisans programlari icin sadece 1. ve 2.sinif siitunlari doldurulur.

4 OL: On lisans, L: Lisans, YL: Yiiksek Lisans, Dr: Doktora

TURAK-Ozdegerlendirme Raporu (ODR); Siiriim 7; 27.12.2025
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