GOREV TANIMI FORMU

GIDA MUHENDISI

SORUMLULUKLARI

ANANANAY

Kanunlarin verdigi yetki ve sorumluluklar ¢er¢evesinde gérevli bulundugu birimin iglerini yiiriitmek.
Universitemiz toplu beslenme hizmetlerinin yénetimi ve denetimini gerceklestirmek.

Birim hizmetlerinin aksamadan yiiriitiilmesini saglamak.

Gorevlerinin gerektirdigi mesleki yeterliligi gelistirmek.
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Kantin ve kafeterya, yemekhane alanlarinda toplu beslenme hizmetlerinin tiim asamalarinda personel, fiziksel alan,
arag-gerec besin hijyeni/sanitasyonu standardlarini uygulamak.

Mutfak ve yemekhane ile ilgili alanlar1 planlamak.

Mutfak ve mutfak arag-gereglerinde gerekli durumlarda restorasyon yapmak.

Toplu beslenme ¢alisanlarinin se¢imi, yonetimi, organizasyonu, egitimi ve denetimini yapmak.

Yemek hizmetlerinin 6zellestirilmesinde gerekli olan teknik sartnameleri ve sdzlesmeleri hazirlamak.

Toplu beslenme hizmetleri i¢in alinacak olan tiim besin ve ekipmanin teknik sartnamelerini diizenlemek, kontrol
etmek ve teminini saglamak.

Uygun satin alma ve depolama yontemlerini, genis ¢apta yemek hazirlama, pisirme ve servis tekniklerini uygulatmak.
Yemek hazirlama, pisirme ve servisinde kullanilan arag ve gereglerin yapim malzemelerinin 6zelliklerini bilmek ve
kullanim talimatlarinin uygulanmasini saglamak.

Yemek hazirlama, pisirme ve servisinde kullanilan arag ve gereglerin yapim malzemelerinin saglik iizerine etkileri
konusunda bilgilendirmek.

Gerektiginde biit¢e hazirlama, yonetimi, denetimi ve maliyet kontrolii yapmak.

Toplu beslenme ¢aligsanlarina mesleki hizmet i¢i egitim vermek.

Cesitli alan, yiizey ve ekipmanlar i¢in kullanilan temizleyici ve dezenfektanlarin 6zellikleri ve kullanimlari konusunda
bilgilendirmek.

Anmirleri tarafindan verilecek birim ile ilgili diger gérevleri yapmak.

Verilen hizmetler ile ilgili kayitlar1 tutmak.

YETKILERI

Gorevli bulundugu birim ile ilgili is ve islemleri diizenlemek.




